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DELEGACIA SECCIONAL DE POLICIA DE RIBEIRAO PRETO
PREGAO ELETRONICO N°90010/2025.

(Processo Administrativo n°058.00138051/2025-78)

Torna-se publico que o(a) DELEGACIA SECCIONAL DE POLICIA DE RIBEIRAO PRETO/SP,
por meio do(a) UASG — Unidade de Administracdo de Servicos Gerais N° 180.294, sediado(a) Rua: S&o
Sebastido, N° 1319, Centro, Ribeirdo Preto/SP, CEP: 14.015-040, realizara licitacdo, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, do Decreto estadual
n° 67.608, de 27 de marco de 2023, da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022, e
demais normas da legislacéo aplicavel e, ainda, de acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital e em
seus Anexos, observando-se as subdivisdes subsequentes na forma de itens que compdem este instrumento.

1. DOOBJETO

1.1 O objeto da presente licitagdo é prestacao de servigco continuo de nutricdo e alimentacdo aos
custodiados da Cadeia Publica do Municipio de Santa Rosa de Vitérbo/SP, Rua: Condessa Filomena
Matarazzo, N° 360, Centro — Santa Rosa de Vitérbo, CEP: 14.027-000, conforme condi¢fes, quantidades e
exigéncias estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

1.2, A licitacao sera realizada em grupo Unico, formado por mais de um item, conforme definido no Termo
de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o comp&em.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1 A disciplina deste item 2 ndo se aplica no presente procedimento, por ndo se tratar de licitagdo para
registro de precos.

3. DAPARTICIPACAO NA LICITACAO

3.1 Poderao participar deste Pregéo os interessados que atuarem em atividade compativel com o objeto
da licitagcdo e que estiverem previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - Sicaf e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

3.1.1. Os interessados deverdo atender as condi¢des exigidas no cadastramento no Sicaf até o 3°
(terceiro) dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

3.1.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacfes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgéo
ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

3.2. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados na subdivisdo anterior e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis pela informacao,
devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracéo dos registros tdo logo identifique incorrecédo ou
agueles se tornem desatualizados.
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3.3. A nao observancia do disposto na subdivisdo anterior podera ensejar desclassificacdo no momento
da habilitag&o.

3.4. Nos limites previstos no art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021, e na Lei Complementar n°® 123, de 14 de
dezembro de 2006, serdo observadas, caso aplicaveis, as regras de tratamento favorecido para as
microempresas e empresas de pequeno porte, bem como para as cooperativas que atendam ao disposto no
art. 34 da Lein® 11.488, de 15 de junho de 2007, e no art. 16 da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.5. Em relacdo as regras aplicaveis a presente licitagdo concernentes a tratamento favorecido para as
microempresas, empresas de pequeno porte e equiparadas, observa-se que:

3.5.1. Para o grupo Unico a participacdo € ampla, sendo aplicaveis as regras de tratamento
favorecido constantes dos arts. 42 a 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006, observado o disposto no §
2°do art. 4° da Lein® 14.133, de 2021.

3.6. N&o poderdo disputar esta licitagéo:
3.6.1. aquele que ndo atenda as condi¢cbes deste Edital e seu(s) Anexo(s);
3.6.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,

guando a licitacdo versar sobre servigcos ou fornecimento de bens a ele relacionados, observado o disposto
nos 88 2° e 4°do art. 14 da Lei n® 14.133, de 2021;

3.6.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou
do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista
ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ela necessérios,
observado o disposto nos 88 2° e 4° do art. 14 da Lei n°® 14.133, de 2021;

3.6.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar
da licitagcdo em decorréncia de san¢éo que Ihe foi imposta;

3.6.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do érgéo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe
funcdo na licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cbnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

3.6.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por submisséo de
trabalhadores a condi¢Bes analogas as de escravo ou por contratacéo de adolescentes nos casos vedados
pela legislacédo trabalhista;

3.6.8. agente publico do 6rgao ou entidade licitante;

3.6.9. aquele que nao tenha representacao legal no Brasil com poderes expressos para receber
citacdo e responder administrativa ou judicialmente.

3.7. N&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execu¢éo do contrato agente publico
do 6rgao ou entidade licitante ou contratante, devendo ser observadas as situacdes que possam configurar
conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que
disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.7.1. A vedacao de participacé@o de agente publico do 6rgdo ou entidade licitante ou contratante de
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gue trata a subdivisdo acima estende-se a terceiro que auxilie a conducdo da contratacdo na qualidade de
integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionério ou representante de
empresa gue preste assessoria técnica.

3.8. O impedimento decorrente de imposi¢cédo de sancdo de que trata o item 3.6.4 sera também aplicado
ao licitante que atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da
sancdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente
comprovado o ilicito ou a utilizagéo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.9. No que concerne aos itens 3.6.2 e 3.6.3, equiparam-se aos autores do projeto as empresas
integrantes do mesmo grupo econémico.

3.10. Sera permitida a participacdo de sociedades cooperativas nesta licitacdo, nos termos do art. 16 da Lei n®
14.133, de 2021.

3.11. Sera admitida a participacao de pessoas juridicas em consorcio, nos termos do art. 15 da Lei n® 14.133, de
2021.

3.11.1. Seravedada a participacdo de empresa consorciada, na mesma licitacdo, de mais de um consorcio
ou de forma isolada, nos termos do art. 15, inc. IV, da Lei n°® 14.133, de 2021.

4. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

4.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitagdo sucederd as fases de apresenta¢éo de propostas e lances
e de julgamento.

4.2. Os licitantes encaminharéo, exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, a proposta com o [prec¢o],
até a data e o horario estabelecidos para abertura da sesséo publica.

4.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarard, em campo préprio do sistema, que:

4.3.1. est4 ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus Anexos, bem como que a
proposta apresentada compreendera a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencgbes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo
e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatério;

4.3.2. nao emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao
emprega menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na condi¢cdo de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicdo Federal;

4.3.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou for¢cado, observando o disposto
nos incisos lll e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

4.4, O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
que atenda ao disposto no art. 34 da Lei n°® 11.488, de 2007 devera declarar, ainda, em campo préprio do
sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006,
estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto
nos 88 1°ao 3° do art. 4°da Lei n.° 14.133, de 2021, excetuada a hip6tese de se verificar uma das excegdes
dos 88 1° ao 3° do art. 4° supracitado, conforme especificado nos itens 4.4.1 e

4.4.2 subsequentes.

4.4.1. N&o se aplica o tratamento favorecido estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n°
123, de 2006, na hipotese em que o objeto tenha valor estimado superior ao limite estabelecido nos 8§ 1°
e 3°do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021, conforme seja especificado, quando houver, em subdivisdo do
item 3.5.
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4.4.72. N&o tém direito ao tratamento favorecido estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar
n® 123, de 2006, as microempresas, as empresas de pequeno porte e as cooperativas que, no ano-
calendario de realizacdo da licitacdo, tenham celebrado contratos com a Administracdo Publica cujos
valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa
de pequeno porte, nos termos do § 2° do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021.

4.4.3. Na hipotese de se verificar uma das excecdes especificadas no item 4.4.1 ou no item 4.4.2,
ou de ndo cumprimento de outro requisito legal para tratamento favorecido, o licitante devera assinalar o
campo “ndo”, por ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006.

4.4.4. Na hipotese de item para participacdo exclusiva de microempresas, empresas de pequeno
porte e equiparadas, a assinalagdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame, para aquele
item.

4.4.5, Na hipotese de itens em que a participacdo nao seja exclusiva para microempresas, empresas
de pequeno porte e equiparadas, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante
nao ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada.

4.5. A falsidade da declaracdo de que tratam os itens 4.3 e 4.4 sujeitara o licitante as san¢fes previstas
na Lei n®14.133, de 2021, e neste Edital.

4.6. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta anteriormente inserida no sistema, até a abertura
da sesséo publica.

4.7. Nao haverd ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta pelo licitante, o que
ocorrerq somente apos os procedimentos de abertura da sessao publica e da fase de envio de lances.

4.8. Seréo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentagdo de propostas, apés a fase de envio de lances.

4.9. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as opera¢des no sistema
eletrénico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo énus decorrente da perda de negdcios diante
da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracio ou de sua desconexao.

4.10. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrdnico, dos
seguintes campos:

5.1.1. [Valor unitario do item] / [Valor mensal e total estimado do Contrato (30 meses)];

5.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

5.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucédo do
objeto.

5.4, Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragéo, sob alegacao de erro,
omissao ou qualquer outro pretexto.

5.5. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver determinacéo legal
de retencdo de tributo, no pagamento serdo retidos na fonte os percentuais que sejam estabelecidos na
legislacao vigente.
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5.6. As microempresas e empresas de pequeno porte impedidas de optar pelo Simples Nacional, ante as
vedacdes previstas na Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo poderdo aplicar os beneficios decorrentes
desse regime tributario diferenciado em sua proposta, devendo elabora-la de acordo com as normas aplicaveis
as demais pessoas juridicas.

5.6.1. Quando for o caso, e se vier a ser contratado, o licitante na situacdo descrita na subdivisao
acima devera requerer ao 6rgdo fazendario competente a sua excluséo do Simples Nacional até o dltimo
dia util do més subsequente aquele em que ocorrida a situacéo de vedacao, nos termos do art. 30, caput,
inc. Il, e 8 1° inc. Il, da Lei Complementar n°® 123, de 2006, apresentando a Administragdo a comprovagao
da exclusado ou 0 seu respectivo protocolo.

5.6.2. Se o Contratado nao realizar espontaneamente o requerimento de que trata a subdivisdo
acima, cabera ao ente publico contratante comunicar o fato ao 6rgao fazendario competente, solicitando
gue o Contratado seja excluido de oficio do Simples Nacional, nos termos do art. 29, inc. I, da Lei
Complementar n® 123, de 2006.

5.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde a documentacdo que integra este Edital, assumindo o
proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de utilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

5.8. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacéo.
5.9. Os licitantes devem respeitar 0os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de

contratacdes publicas, quando participarem de licitacdes publicas.

5.10. O descumprimento das regras supramencionadas por parte do Contratado pode ensejar a
responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas competente e, ap6s o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢do das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei,
nos termos do art. 71, inc. 1X, da ConstituicBo Federal, e do art. 33, inc. X, da Constituicdo do Estado de Sdo
Paulo; ou condenacéo dos agentes publicos responséaveis e do Contratado ao pagamento de indenizagao
pelos prejuizos ao erdrio, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepre¢o na execucgao do
contrato.

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGCAO DE LANCES

6.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessédo publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horério e local indicados neste Edital.

6.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta anteriormente inserida no sistema, até a abertura
da sessdo publica.

6.3. O sistema disponibilizar4 campo préprio para troca de mensagens entre o pregoeiro e os licitantes.

6.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes dever&o encaminhar lances exclusivamente por meio de

sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.
6.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

6.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas neste Edital.

6.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior, ao dltimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.
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6.8. O intervalo minimo de diferenca de [valores] entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos lances
intermediarios quanto em relagcao a proposta que cobrir a melhor oferta, devera ser de R$ 150,00 (cento e
cinquenta reais) sobre o valor mensal.

6.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu Ultimo lance ofertado, no intervalo de 15 (quinze)
segundos apds o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado, definido no inicio deste Edital.

6.11. Sera adotado para o envio de lances no pregéo eletrénico o modo de disputa “aberto”, segundo o qual
os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

6.11.1. A etapa de lances da sessé&o publica tera duracéo de 10 (dez) minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos do
periodo de duracdo da sessdao publica.

6.11.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata a subdivisdo acima, sera de 2
(dois) minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

6.11.3. N&o havendo novos lances na forma estabelecida nas subdivisbes anteriores, a sesséo
publica encerrar-se-4 automaticamente, e o sistema ordenara e divulgaré os lances conforme a ordem de
classificagédo.

6.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir
o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacdes.

6.11.5. Ap6s o reinicio previsto na subdivisdo acima, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

6.12.  ApOs o término dos prazos estabelecidos nas subdivisbes anteriores, o sistema ordenara e divulgara
os lances segundo a ordem crescente de valores.

6.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

6.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificacéo do licitante.

6.15. No caso de desconexdo com o pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do pregdo, o sistema
eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢do dos lances.

6.16. Quando a desconexdo do sistema eletrdnico para o pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez)
minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apés decorridas 24 (vinte e quatro) horas da
comunicacao do fato pelo pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagao.

6.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.18. Em relacdo a hip6tese de itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial, caso a contratacéo néo se enquadre nas vedacdes dos 88 1° e 2°
do art. 4° da Lei n°® 14.133, de 2021. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas e empresas
de pequeno porte participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts.
44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de 2006.

6.18.1. Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serédo
consideradas empatadas com a primeira colocada.
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6.18.2. A melhor classificada nos termos da subdiviséo acima tera o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automética para tanto.

6.18.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou néo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de até 5% (cinco por cento), na ordem de classificacao,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido na subdivisdo acima.

6.18.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nas subdivisGes anteriores, seré realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.18.5. N&o se aplica o tratamento favorecido estabelecido nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°
123, de 2006, na hip6tese em que o objeto tenha valor estimado superior ao limite estabelecido nos 88 1°
e 3°do art. 4° da Lei n°® 14.133, de 2021, conforme seja especificado, quando houver, em subdivisdo do
item 3.5.

6.19. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado (se adotado esse modo de disputa no inicio deste Edital e
no item 6.11).

6.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, os critérios de desempate serao
aqueles previstos no caput do art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

6.19.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em
ato continuo a classificagéo;

6.19.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverédo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigacgdes previstos na Lei n® 14.133, de 2021, conforme regulamento;

6.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de ac6es de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, conforme regulamento;

6.19.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientages dos 6rgaos
de controle.

6.19.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, nos termos do § 1° do art. 60 da Lei n°
14.133, de 2021, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou prestados por:

6.19.2.1. empresas estabelecidas no territrio do Estado de S&o Paulo;
6.19.2.2. empresas brasileiras;
6.19.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

6.19.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n°® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

6.19.3. Caso persista 0 empate apds obedecido o disposto no caput e no § 1° do art. 60 da Lei n°®
14.133, de 2021, o desempate ocorrera por sorteio, a ser realizado em local, data e horario que serédo
divulgados por meio de mensagem no sistema, sendo facultada a presenca a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

6.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese de a proposta do primeiro
colocado permanecer [acima do preco maximo] definido para a contratagdo, o pregoeiro podera negociar
condi¢cdes mais vantajosas, apés definido o resultado do julgamento.
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6.20.1. A negociacao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apos a negociacao, for desclassificado em
razdo de sua proposta permanecer acima do orgcamento estimado definido pela Administragéo.

6.20.2. A negociacéo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
6.20.3. O resultado da negociacdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do

processo licitatério.

6.20.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie
a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada, acompanhada, se for o caso,
de documentos complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste Edital e ja
apresentados.

6.20.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada
feita no chat pelo licitante antes de findo o prazo, ou de oficio, a critério do pregoeiro, quando constatado
gue o prazo estabelecido ndo é suficiente para o envio da documentagéo exigida.

6.21. ApOs a negociacao do preco, o pregoeiro iniciara a fase de aceitagéo e julgamento da proposta.

7. DAFASE DE JULGAMENTO

7.1. Encerrada a etapa de negociacao, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar atende as condic¢des de participagdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n® 14.133,
de 2021, na legislacéo correlata, e no item 3.6 deste Edital, especialmente quanto a existéncia de sancao que
impeca a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. Sicaf;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - Ceis, mantido pela Controladoria-
Geral da Unido (https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta);

7.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — Cnhep, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta);

7.1.4. Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e
Inelegibilidade - CNCIAI, do Conselho Nacional de Justica
(http://www.cnj.jus.br/improbidade _adm/consultar_requerido.php);

7.1.5. Sistema Eletrénico de Aplicacdo e Registro de Sanc¢Bes Administrativas — e-Sanc¢des
(http://www.esancoes.sp.gov.br); e

7.1.6. Relacdo de apenados publicada pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo
(https://www.tce.sp.qgov.br/apenados).

7.2. Em relacdo a pessoa juridica licitante, a consulta ao cadastro CNCIAI serd realizada também quanto
a seu sOcio majoritario, por forca do art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992.

7.3. Caso conste na Consulta de Situagéo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 29, caput, c/c
Decreto estadual n°® 67.608, de 2023).

7.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 29, § 1°, c/c Decreto
estadual n°® 67.608, de 2023).
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7.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificacao
(Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 29, § 29, ¢/c Decreto estadual n°® 67.608, de 2023).

7.3.3. Constatada a existéncia de sancdo, o licitante sera considerado inabilitado, por falta de
condicao de participagéo.

7.4. Caso atendidas as condi¢cbes de participagdo, prosseguird a andlise da fase de julgamento da
proposta classificada em primeiro lugar.

7.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido a microempresas e empresas de pequeno porte, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em
conformidade com os itens 3.5 e 4.4 deste Edital.

7.6. Verificadas as condicfes de participacdo e de utilizacdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e a compatibilidade do
preco em relacdo ao maximo estipulado para contratacéo neste Edital e em seus Anexos.

7.6.1. Se a proposta vencedora for desclassificada, o pregoeiro examinara a proposta subsequente,
e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao.

7.6.2. Encerrada a fase de julgamento, caso se verifique a conformidade da proposta de que trata o
item 7.6, 0 pregoeiro passara a verificacdo da documentac@o de habilitacdo do licitante conforme
disposicdes do item 8.

7.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
7.7.1. contiver vicios insanaveis;
7.7.2. néo obedecer as especificacdes técnicas pormenorizadas neste Edital ou em seus Anexos;
7.7.3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecer acima do orcamento estimado definido para
a contratacao;
7.7.4. néao tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragéo;
7.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus Anexos,

desde que insanavel.

7.8. Serdo considerados indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por
cento) do valor or¢cado pela Administracéo.

7.8.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata a subdivisdo acima, sé sera considerada apos
diligéncia do pregoeiro, que comprove:

7.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
7.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

7.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pre¢o, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que o licitante comprove a
exequibilidade da proposta.

7.10. Considerando que o custo global estimado do objeto licitado é decomposto em seus respectivos
custos unitarios por meio de planilha elaborada pela Administragdo conforme documentacao anexada a este
Edital, o licitante classificado em primeiro lugar serd convocado para apresentar planilha por ele elaborada,
com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de ndo aceita¢éo da proposta.

7.11. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagcdo da proposta. A
planilha poderéa ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que n&o haja majoracéo d
preco e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos os custos da contratacao.

7.11.1. O ajuste de que trata a subdivisdo acima se limita ao saneamento de erros ou falhas que néo
alterem a substancia das propostas.
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7.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a indicacdo de
recolhimento de impostos e contribuigcdes na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

7.12. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, podera ser
colhida a manifestacao escrita do setor requisitante ou da area especializada no objeto.

8. DAFASE DE HABILITACAO

8.1. Os documentos que serdo exigidos para fins de habilitacao estdo especificados no Anexo | deste
Edital, consistindo na documentacéo necessaria e suficiente para demonstrar a capacidade do licitante de
realizar o objeto da licitacdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.1.1. A documentacéo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira podera ser substituida pelo registro cadastral no Sicaf.

8.1.2. Nesta licitacao, ndo havera exigéncia de que o licitante ateste, sob pena de inabilitacédo, que
conhece o local e as condi¢des de realizacdo do objeto, ou que tem conhecimento pleno das condicdes e
peculiaridades da contratacao.

8.1.3. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica, caso exigidos, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.2. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser apresentados em original ou por copia.

8.3. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral
emitido por 6rgéo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei
n° 14.133, de 2021.

8.4. Sera verificado se o licitante apresentou declaracéo de que atende aos requisitos de habilitacdo, e o
declarante respondera pela veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei (art. 63, |, da Lein® 14.133,
de 2021).

8.5. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaracdo de que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

8.6. O licitante deverd apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que sua proposta
econdmica compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados
na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho
e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

8.7. A habilitacé@o seré verificada por meio do Sicaf, quanto aos documentos por ele abrangidos.

8.7.1. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de requisitos mediante
apresentacédo dos documentos originais nao-digitais quando houver divida em relac@o a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de
2018, art. 4°, § 1°, e art. 6°, 8§ 4°, c/c Decreto estadual n°® 67.608, de 2023).

8.8. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informacgéo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou
a alteracdo dos registros tao logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados (Instrucéo
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Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 7°, caput, c/c Decreto estadual n°® 67.608, de 2023).

8.8.1. A nao observancia do disposto na subdivisdo acima podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitacdo (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 7°, paragrafo Unico, c/c
Decreto estadual n°® 67.608, de 2023).

8.9. A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletrbnicos oficiais de 6rgaos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagcdo.

8.9.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 2 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo,
contado da solicitagdo do pregoeiro.

8.10.  Averificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relacéo
ao licitante vencedor.

8.10.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal especificados na documentagdo que integra
este Edital como Anexo somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento
das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

8.11. ApOs a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentagéo
de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei n® 14.133, de 2021, art. 64):

8.11.1. complementacédo de informac¢Bes acerca dos documentos j& apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

8.11.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas.

8.12. Na andlise dos documentos de habilitacdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que néo alterem
a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classifica¢éo.

8.13. Na hipdtese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuragédo de uma proposta
gue atenda ao presente Edital, observado o prazo definido no item 8.9.1.

8.14. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja
proposta atenda ao Edital de licitacdo, apds concluidos os procedimentos de que trata a subdiviséo anterior.

8.15. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas, das empresas de pequeno
porte e das cooperativas que atendam ao disposto no art. 34 da Lei n® 11.488, de 2007 somente sera exigida
para efeito de contratacédo, e ndo como condicdo para participacdo na licitacao, exceto na hipétese em que o
objeto tenha valor estimado superior ao limite estabelecido nos 88 1° e 3°do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021,
conforme seja especificado, quando houver, em subdivisdo do item 3.5.

8.15.1. Havendo alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, o licitante habilitado
nas condi¢Bes da subdivisdo acima deverd comprovar sua regularizacdo sob pena de decadéncia, sem
prejuizo da aplicacdo das sancdes cabiveis, mediante a apresentacdo das competentes certiddes
negativas de débitos, ou positivas com efeito de negativa, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contado a partir
do momento em que o licitante for declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério
da Administragéo.

8.16. Adisciplina da adjudicacdo e da homologacédo encontra-se no item 14 deste Edital.

9. DA ATADEREGISTRO DE PRECOS

9.1. A disciplina deste item 9 ndo se aplica no presente procedimento, por ndo se tratar de licitagdo para
registro de precos.
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10. DAFORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

10.1. Adisciplina deste item 10 ndo se aplica no presente procedimento, por ndo se tratar de licitag&o para
registro de precos.

11. DOS RECURSOS

11.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou inabilitacdo de
licitantes, a anulacdo ou revogacéao da licitacéo, observara o disposto no art. 165 da Lei n°® 14.133, de 2021.

11.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimagao ou de lavratura da ata.

11.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacdo ou
inabilitacdo do licitante:

11.3.1. a intencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusao;
11.3.2. 0 prazo para a manifestacao da intencéo de recorrer nédo sera inferior a 10 (dez) minutos;
11.3.3. 0 prazo para apresentacao das razfes recursais serd iniciado na data de intimag&o ou de

lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitag&o.
11.4. Osrecursos deverdo ser encaminhados em campo préprio do sistema.

11.5. O recurso seré dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar o
recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado
do recebimento dos autos.

11.6. Osrecursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

11.7. O prazo para apresentacao de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias
Uteis, contados da data da intimacgao pessoal ou da divulgacao da interposicéo do recurso, assegurada a vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.8. O recurso tera efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisao final da
autoridade competente.

11.9. O acolhimento do recurso invalida tAo somente o0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados diretamente no Setor de
Fiancas da Unidade Compradora ou através do meio eletrénico e-mail: ribpreto.uge@policiacivil.sp.gov.br.

12. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante ou Contratado que, com dolo ou culpa:
12.1.1. der causa a inexecucao parcial do contrato;

12.1.2. der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragcdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

12.1.3. der causa a inexecucao total do contrato;

12.1.4. deixar de entregar a documentacao exigida para o certame, inclusive ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo pregoeiro durante o certame;

12.1.5. salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta,
em especial quando:

12.1.5.1. nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apés a negociacao;
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12.1.5.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
12.1.5.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva,;

12.1.6. néo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacgéo exigida para a contratacdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

12.1.6.1. recusar-se, sem justificativa, a formalizar a contratacdo | no prazo e condi¢des estabelecidos
pela Administracéo;

12.1.7. ensejar o retardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da contratagcdo sem motivo
justificado;
12.1.8. apresentar declaracao ou documentacéo falsa exigida para o certame ou prestar declaracéo
falsa durante a licitacao ou a execucédo do contrato;
12.1.9. fraudar a licitag&o ou praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;
12.1.10. comportar-se de modo inidébneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

12.1.10.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

12.1.10.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
12.1.11. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitag&o;

12.1.12. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n®12.846, de 2013.

12.2. Com fundamento na Lei n° 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, apdés regular processo
administrativo, garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes, adjudicatarios e/ou Contratado as seguintes
sangfes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

12.2.1. adverténcia;

12.2.2. multa;

12.2.3. impedimento de licitar e contratar; e

12.2.4. declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.3. Naaplicacdo das sanc¢es serdo considerados:

12.3.1. anatureza e a gravidade da infracdo cometida;

12.3.2. as peculiaridades do caso concreto;

12.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

12.3.4. 0s danos que dela provierem para a Administracéo Publica;

12.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientacdes dos 6rgaos de controle.

12.4. Em caso de inadimplemento serdo aoliadas as sancoes previstas na Lei n® 14.133/2021, sem prejuizo
da responsabilidade civil ou criminal, quando couber:

12.5. Paratanto, devera sr considerada para efeito de sangdo de multa os seguintes parametros:

(1) Multa Moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

(2) Multa de Moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato,
até o limite de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacdo, suplementacéo
ou reposicdo da garantia;

a) O atraso superior a 60 (sessenta) dias autoriza a Administracdo a promover a extincdo do contrato

por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme disp6e o inciso | do caput
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do art. 137 da Lei n® 14.133, de 2021;

(3) Multa Compensatoria, para as infracdes descritas nos itens 12.1.8 a 12.1.12, de 20% (vinte por cento) a
30% (trinta por cento) do valor do Contrato;

(4) Multa Compensatoéria, para a inexecucao total do contrato prevista no item 12.1.3, de 20% (vinte por cento)
a 30% (trinta por cento) do valor do Contrato;

(5) Parainfracdo descrita no item 12.1.2, a multa sera de 10% (dez por cento) a 20% (vinte por cento) do valor do
Contrato.

(6) Para infracdes descritas nos subitens 12.1.4 a 12.1.6, a multa sera de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por
cento) do valor do Contrato.

(7) Parainfrac8es descritas no subitem 12.1.7, a multa sera de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) do valor
do Contrato.

12.5.1. A sancdo de multa prevista no inciso Il do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021,

calculada na forma deste Edital, ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a
30% (trinta por cento) do valor do contrato (8 3° do art. 156 da Lei n°® 14.133, de 2021).

12.6. Assancdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar
ou contratar poderdo ser aplicadas cumulativamente com a penalidade de multa, garantido o exercicio de
prévia e ampla defesa.

12.7. Antes da aplicacdo da sancdo de multa, sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacéo.

12.8. A sancao de adverténcia serd aplicada, apOs regular processo administrativo, ao responsavel em
decorréncia da infracdo administrativa relacionada no item 12.1.1, quando néo se justificar a imposicdo de
penalidade mais grave.

12.9. A sancao de impedimento de licitar e contratar serd aplicada, apds regular processo administrativo,
ao responsavel em decorréncia das infragfes administrativas relacionadas nos itens 12.1.2, 12.1.3, 12.1.4,
12.1.5, 12.1.6 e 12.1.7, quando ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedir4 o
responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta do Estado de S&o
Paulo, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

12.10. A sancéo de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar sera aplicada, apés regular processo
administrativo, ao responsavel em decorréncia das infracdes administrativas relacionadas nos itens 12.1.8,
12.1.9,12.1.10,12.1.11 e 12.1.12, bem como das infracBes administrativas previstas nos itens 12.1.2, 12.1.3,
12.1.4, 12.1.5, 12.1.6 e 12.1.7 que justifiquem a imposi¢cdo de penalidade mais grave que a sancao de
impedimento de licitar e contratar, cuja extensdo e duracao observara o disposto no art. 156, § 5° da Lei n°
14.133, de 2021.

12.11. A recusa injustificada do adjudicatario em formalizar a contratacdo | no prazo e condi¢cdes
estabelecidos pela Administracdo, descrita no item 12.1.6.1, caracterizara o descumprimento total da
obrigacao assumida e o sujeitara as penalidades legalmente estabelecidas (art. 90, § 5°, da Lei n® 14.133, de
2021).

12.12. A apuracgdo de responsabilidade relacionada as san¢fes de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracdo de processo de
responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta nos termos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021,
gue avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimard o licitante, o adjudicatario ou o Contratado para, no
prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagdo, apresentar defesa escrita e especificar as
provas que pretenda produzir.

12.13. Assancdes sdo autbnomas e a aplicacdo de uma ndo exclui a de outra.

12.14. Da aplicacéo das san¢bes de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, cabera recurso
no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimag&o, observando-se o disposto no art. 166 da Lei
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n°®14.133, de 2021.

12.15. Da aplicacdo da sancao de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, cabera pedido de
reconsideracéo no prazo de 15 (quinze) dias (teis, contado da data da intimac&o, observando-se o
disposto no art. 167 da Lei n°® 14.133, de 2021.

12.16. O recurso e o pedido de reconsideracéo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até
gue sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

12.17. A aplicacdo das sancdes previstas neste Edital ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral dos danos causados a Administracdo Publica.

12.18. Se a multa aplicada e as indenizacGes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada, caso exigida ha documentacdo que integra o Edital, ou, quando for o caso,
sera cobrada judicialmente (art. 156, § 8°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.19. Os atos previstos como infracbes administrativas na lei de licitagbes e contratos da Administracao
Puablica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e a autoridade competente definidos na
referida Lei.

12.20. A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para
facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos na Lei n® 14.133, de 2021, ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢Bes aplicadas a pessoa juridica serdo
estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administracéo, a pessoa juridica sucessora ou
a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado,
observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia,
nos termos do art. 160 do referido diploma legal.

12.21. O Contratante devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da
sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ele aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo federal (art. 161 da Lei n°® 14.133, de
2021).

13. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

13.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da Lei n°
14.133, de 2021, ou para solicitar esclarecimento sobre os seus termos, devendo protocolar a impugnacao ou
o pedido de esclarecimento até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

13.2. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica, pelo(s)
seguinte(s) meio(s) por e-mail: ribpreto.uge@policiacivil.sp.gov.br.

13.3.  Asimpugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no certame.

13.3.1. A concessdao de efeito suspensivo a impugnacéo é medida excepcional, e, caso ocorra, sera
motivada nos autos do processo de licitagao.

13.4. A decisdo da impugnacdo ou a resposta ao pedido de esclarecimento serdo divulgadas em sitio
eletrénico oficial conforme especificado na subdivisdo subsequente, no prazo de até 3 (trés) dias Uteis,
limitado ao Gltimo dia util anterior a data da abertura do certame.

13.4.1. As decisdes das impugnacdes e as respostas aos pedidos de esclarecimento serdo juntadas
aos autos do processo licitatorio, ficardo disponiveis para consulta por qualquer interessado, e serédo
publicadas no sistema e no(s) sitio(s) eletrénico(s) na Internet www.compras.gov.br, sem informar a
identidade do responsavel pela impugnacao ou pelo pedido de esclarecimento.

13.5. Acolhida a impugnacéao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame, exceto
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guando a alteragéo ndo comprometer a formulagéo das propostas.

13.6. Aauséncia de impugnacédo implicar4 na aceitacéo tacita, pelo licitante, das condi¢bes previstas neste
Edital e em seus Anexos.

13.7. Aauséncia de pedido de esclarecimento implicard na presuncao de que os interessados nédo tiveram
davidas a respeito da presente licitacdo, razdo pela qual ndo serdo admitidos questionamentos
extemporaneos.

14. DAS DISPOSIGOES GERAIS

14.1. Exaurida afase recursal, sera observado o disposto no art. 71 da Lei n® 14.133, de 2021.

14.1.1. Constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade superior adjudicara o objeto da
licitac&o ao licitante vencedor e homologara o procedimento licitatério.

14.2. Adisciplina da formalizacédo da contratacéo observara o disposto nas subdivisbes deste item 14.2.

14.2.1. Apés a homologacao da licitacdo, em sendo realizada a contratacdo, sua formalizacdo
ocorrerd mediante a [assinatura de Termo de Contrato], cuja minuta integra este Edital como Anexo.

14.2.1.1. Se, por ocasiao da formalizacdo da contratacdo, algum dos documentos apresentados pelo
adjudicatério para fins de comprovacédo das condi¢Bes de habilitacdo estiver com o prazo de validade
expirado, a Administracéo verificard a situagdo por meio eletrdnico habil de informagdes e certificara a
regularidade nos autos do processo, anexando a ele os documentos comprobatoérios, salvo
impossibilidade devidamente justificada.

14.2.1.2. Se néo for possivel atualizar os documentos referidos na subdivisdo acima por meio eletrdnico
habil de informaces, o adjudicatario sera notificado para, no prazo de 02 (dois) dias Uteis, comprovar
a sua situacdo de regularidade mediante a apresentacdo das certiddes respectivas com prazos de
validade em plena vigéncia, sob pena de a contratacéo n&o se realizar.

14.2.1.3. Constitui condicdo para a celebracdo da contratacdo, bem como para a realizagdo dos
pagamentos dela decorrentes, a inexisténcia de registros em nome do adjudicatario no “Cadastro
Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgéos e Entidades Estaduais — CADIN ESTADUAL”. Esta
condicdo serd considerada cumprida se o devedor comprovar que 0S respectivos registros se
encontram suspensos, nos termos do art. 8°, 88 1° e 2°, da Lei estadual n°® 12.799, de 2008.

14.2.1.4. Com a finalidade de verificar se o licitante mantém as condicdes de participa¢do no certame,
serdo novamente consultados, previamente a celebragdo da contratagdo, os cadastros especificados
no item 7.1 deste Edital.

14.2.1.5. Constitui(em), igualmente, condigcéo(6es) para a celebragéo da contratacao:

14.2.1.5.1. a apresentacdo do(s) documento(s) que deva(m) ser exibido(s) pelo adjudicatério
anteriormente ou por ocasido da celebracédo da contratacdo, caso exigida em disposicdo(des) ou
declaragdo(bes) especifica(s) que esteja(m) prevista(s) neste instrumento ou na documentagéo que
0 integra como Anexo;

14.2.1.5.2. a indicagdo de gestor encarregado de representar o adjudicatario com exclusividade
perante o Contratante, caso se trate de sociedade cooperativa (se admitida a participacao de
cooperativa no item 3.10);

14.2.2. O adjudicatério tera o prazo de 05 (cinco) dias, contados a partir da data de sua convocacéo,
para assinar o Termo de Contrato, sob pena de decadéncia do direito, sem prejuizo das sanc8es previstas
na Lein®14.133, de 2021.

14.2.2.1. O contrato serd assinado com a utilizacdo de meio eletrbnico, nos termos da legislacéo
aplicavel.

14.2.2.2. O prazo para assinatura previsto na subdivisdo anterior podera ser prorrogado por igual

Pagina 18] 118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N°90010/2025

periodo, por solicitacao justificada do interessado e aceita pela Administracao.

14.2.2.3. Seré& considerado celebrado o contrato, em caso de assinaturas por meio eletrénico em datas
diferentes, na data da Ultima assinatura eletrdnica das partes do termo contratual.

14.2.3. Na hipétese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar manter as condicdes de habilitacédo e
preencher as condi¢Bes de contratacdo consignadas neste Edital, ou ndo assinar o contrato, ou recusar a
contratacdo, a Administracdo, sem prejuizo da apuracado do cabimento de aplicacdo de sancdes e das
demais cominactes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar os licitantes remanescentes,
respeitada a ordem de classificacéo, para a celebracdo do contrato em conformidade com o procedimento
e as condicdes estabelecidas no art. 90 da Lei n® 14.133, de 2021.

14.2.4. Seré facultada & Administracdo a convocacdo dos demais licitantes classificados para a
contratacdo de remanescente em consequéncia de rescisdo de contrato celebrado com fundamento nesta
licitacdo, observados os critérios estabelecidos no 8§ 7° do art. 90 da Lei n® 14.133, de 2021.

14.3. Seradivulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

14.4. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do
certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o 1° (primeiro) dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunica¢do em contrario,
pelo pregoeiro.

14.5. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessédo publica observarao o horario
de Brasilia - DF.

14.6. A homologacao do resultado desta licitacéo ndo implicara direito a contratacéo.

14.7.  As normas disciplinadoras da licitacdo serdo interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os
interessados, desde que ndo comprometam o interesse publico, o principio da isonomia, a finalidade e a
seguranca da contratacéo.

14.8. Os casos omissos serdo solucionados pelo pregoeiro.

14.9. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo ndo ser4, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducéo
ou do resultado do processo licitatério.

14.10. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do inicio e
incluir-se-4 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracado.

14.11. No julgamento das propostas e da habilitacdo, o pregoeiro poderd sanar erros ou falhas que nao
alterem a substéncia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante decisédo
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficicia para fins de
habilitacéo e classificacéo.

14.11.1. As falhas passiveis de saneamento na documentagédo apresentada pelo licitante sédo aquelas
cujo conteudo retrate situacao fatica ou juridica j& existente na data da abertura da sesséo publica deste
Pregao.

14.11.2. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importarq o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico, nos termos do inc. Il do art. 12 da Lei n® 14.133, de 2021.

14.12. Caso seja vencedor da licitacdo, o licitante a ser contratado estara sujeito a assinatura de Termo de
Ciéncia e de Notificacdo, quando prevista a sua apresentagcdo em ato normativo editado pelo Tribunal de
Contas do Estado de Sao Paulo, conforme a disciplina aplicavel.

14.13. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contrata¢g8es Publicas
(PNCP) e no sitio eletrdnico www.compras.sp.gov.br.

14.14. Para dirimir quaisquer questdes decorrentes da licitagdo, néo resolvidas na esfera administrativa, sera
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competente o foro da Comarca da Capital do Estado de S&o Paulo.
14.15. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes Anexos:
14.15.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;
14.15.1.1. Anexo I.1 — Estudo Técnico Preliminar;
14.15.2. ANEXO Il — [Minuta de Termo de Contrato];
14.15.3. ANEXO IIl — [Modelos(s) referente(s) a planilha de proposta;
14.15.4. ANEXO IV — Modelo(s) de Declaracao(6es);
14.15.5. ANEXO V — Modelos referentes a vistoria prévia;
14.15.6. ANEXO VI — Planilha orgamentaria;
14.15.7. ANEXO VII — Avaliagéo de Execucgao de Servicos;
14.15.7.1. Anexo VII. 1 — Formulério de Avaliagdo da Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentacao;

14.15.7.2 — Anexo VII.2 — Instrucdes para o preenchimento do Formulario de Avaliacao da Qualidade dos
Servigos de Nutricdo e Alimentacéo.

Ribeirdo Preto, 17 de dezembro de 2025.

Assinado de forma digital por

RODRIGO CESAR DE ropriGo cesaR DE

OLIVEIRA:24971584870 ~ OLVEIRA:24971584870
Dados: 2025.12.17 14:22:50 -0300'

[Dr. Rodrigo César de Oliveria
Delegado de Policia— Subscritor do Edital

SEBASTIAO VICENTE & vttt P
PICINATO:07165923802 PCNATO07165923802

Dados: 2025.12.17 13:13:23 -0300'

Dr. Sebastido Vicente Picinato
Delegado Seccional de Policiade Ribeirdo Preto
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ANEXO |
@Cmmm UASG BT
ESP-DELEG.SECC.POLICIA DE RIB.PRETO
Termo de Referéncia 18/2025

Informacgies Basicas
Mumero do artefate UASG Editado por Atvalizade em
LE/Z025 180254-ESP-DELEG SECCPOLICIA DE RIE PRETO PATRICIA CARLA MARTING 1771272025 0%:21 {v 0.6}
Status
ASSINADD
Dutras informagoes

. MNumere da Processo
Categaria Coniratagin Adminisirativo

058.0136051/2025-

W oe prestagio de servigos, inclusve of Ponico-profissonais especialmsdos/Servico continuado sem
7B

dedicagio exclusiva de mdo de obra

1. Condigdes Gerais da Contratagio

DEFINICAD DO OBJETO

1.1. Contratagio de servigos comuns de outrigso @ alimentagio para os presos recolhidos na Cadeia Pablica do Municipio de Sana Bowa de Vitérbo a
serem executados sem regime de dedicagio exclusiva de mio-de-ohra, que emvolve o processo de manipulagio @ ransporte de refeighes aé o local
determinado pedo Contratante, atendendo so padrio de alimentagio estshelecido, ao mimero de comemsais, aos tipos die refeigies @ 208 respectives
horariog, bem como a destinagio final correta dos residuos solidos, no que ange 4 colets seletiva, e, nolsdamente, & reciclagem de embalagens e
recipientes individuais aluminizados, conforme condigies e exigincias estabelecides neste Termo de Referéncia, de acondo com as subdivisbes na forma

de itens que compiem este ingrumento:

I UNIDADE |JUANTIDADE In
UANTIDADE TOTAL 30| vALOR || vaLOR
ITEM |ESPECIFICAGAD L‘.AIS-I’.RI DE ESTIMADA
Nl m— MESES jummaro| ToTAL

|Famesiments de
refeigieslanches .

37 Unickache 23 Z1.000 113.150,00
sl g o e e RS 539 |IRS
JDESIEILM

|Fameciments de
refeigieslanches .

IE97 Uik 23 2100 17,02 57.420,00
sl g o e e s s o
A LMOCD
|Farmscimento de
refeigieslanches
sl gach o e oaess
UANTAR

Total Contrate de 30 (trinta) meses

657 Unickasche 23 21,000 RS 17,02 ||RE3ST.420,00

RSBZA.030,00

111 Em caso de eventual divergineia entre a desericio do #em do catlogo do sitemas Comprasgovbr e as disposicdes deste Termo de Referencia,
prevalecem as disposigies deste Termo de Referéncia.

1.1.2. Este Termo de Referencia foi elabarado em conformidade com o Decreto estadual n® GH1ES, de 11 de derembiro de 2023,

1.1.3. O objen desta contratsgio ndo s enquadra como sendgos de luxo, observando o disposio no Decreto estadual n® 67.985, de 27 de setembro de
2023,

1de 21
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1.2, 0% servigos objeto desta contratagio o caracterizades como SERVICDS COMUNS, conforme jusificativa constante do Estudo Técnico
Preliminsr. elsharado nos termes do Decreto estadual 0 62017, de 11 de owtubro de 2023,

1.3, 0 prazo de vigéncia da contratagio ¢ de 30 (irints) meses, contades dofa) Ordem de Servigo, prormogivel par até 10 {dez) anos, na forma dos aniges
106 e 107 da Lei 0™ 14,133, de 2021,

1.3 L O servigo ¢ endquadrado como Serige coatinun, sem regime de dedicagio exclusiva de méo de obra, e [|sem) predomindncia de m3o de obra, enda
em vista gque |o ohjsto da contrstagio € o fomecimento de alimentagio (desjejum, almogo e jantar) ], sendo a vigéncia plurianual mais vantsjosa
vomiderandn [0 Estixlo Técnico Preliminar];

1.3.2. Contratagio da prestsgio dos serviges de nutricio e alimemagio destinadas ans comensais, que envolve o processo de manipulbsgSo @ transporte
das refeigies ate o local determinado pelo Contratante, atendendo 20 padrSo de alimentsgio estshelecido, a0 nimero de comensais, sos tipos de refeso
e 0% respectivos horarios, bem como a destinsio final cometa dos residuns solidos, no que ange & coleta seletiva, &, notsdamente, & reciclagem de
embalsgers e recipientes indibviduais aluminixsdos;

133 0 servign contempla a operachonalizacio e o desenvobdimento de odes a5 stividades necessarizs para o formecimenio de refeighes, ssoegurandn
uma alimentacio balanceada, dentry dos padriles de seguranca alimentsr, com & condigies higisnico-sanitirias adequedas, conforme exigéncis da
Vigilincia Sanitaria durante o transporbe, armazensmenta, manuseio e descane dos itens obedados;

134, As refeighes serdo porcionadas em recipientes individuais reciclives, devidamente acondicionadss e ransporadas em veiculos equipados para sl
fim, nes permos da legislacio vigenbe, deverdo ser entregues nois ) lcal{ish e borarios estabelecidos;

135, E de respansahilidsde do Contratads a squisicio dos géneros alimemticios, & empregar o equipamentes, os wemsilios, os controles de seguranca
alimentar, & mio de obra (encarges ¢ beneficios), o8 materiais de higiens (ambiemte @ pessoal), materiais descaniveis, gas, energia elétrica, combustivel
& dgua, assim coma odo material necessario para o acondicionamento das refeigies a werem fomecidas, Tambem € de responsabilidade do Contratado a
manutengEo preventiva e cometiva des instalagies, dos equipamentos e do vesculo que sera utilizado para o tansporte des refeigies;

1.3.6. A distribuicio das refeigbes para os comersais fica sob a responsshilidade do Contratante;

1.4. O contrato estabedece a disciplina que seri splicada em relsgo 3 vigfneia da contratagBo.

Sulscontratagdo

1.5. A Contrstacds nio poderd subcontratar, ceder ow transferir, total oo parcialmente, o objeto contratal.

2. Fundamentag¢ao da contratacdo
FUNDAMENTACAQ E DESCRICAD DA NECESSIDADE DA CONTRATACAD

2.1. O presemte Termo de Referéncia tem por escopo descrever o8 reguisitos minimas para 8 execugio de servigos de nutricio e alimentagio destinadss
s05 custodiados recobhidos na Cadeia Pablica do Municipio de Santa Ross de Vitérba/SP.

2.2, A contrataCio de prestagio de servigo de nutricio e alimentagio dos custodiades recolhidos na Cadeia Poblica do Municipio de Santa Rosa de
Viterba 5P, & um direfto codetiva em sentido amplo e ndo pode ser inferrompido.

23, A fumdamentagio da contratacio e de seus guantitativos encontra-se pormenorizals em topico especifico do Esdo Téenico Preliminar, apsndice
deste Termo de Referéncia.

2.4. O ohjeo da contratsgSo estd previsto no Plano de Contratagies Amal [2025], nos termos do Decreto estadual n® 67.6689, de 3 de maio de 2023,
confarme consta das informagBes bisicas deste Termo de Referéncia,

3. Descricdo da solugiao

DESCRICAD DA SOLUCAQ COMD UM TODD CONSIDERADD O CICLO DE VIDA DO OBRIETO

3.1 A descricio da solugio como um todo encontra-se pormenorizads em Opics especifico do Esmdo Témico Preliminar, apéndice deste Termo de
Referéncia

4. Requisitos da contratacio
Samtentabiilicsde
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4.1, Alem dos cridenios de sustentabilklade svenfualmenie interidos na desncio do objsio, devem ser sedxlos o5 requisitos  constante no item 6.6, 10
do Estuda Tecnico Preliminar, Anexo ao Termo de Referencia, estabelece criterios de sustentabilidade so tratar de obrigagioes & responsahilidade da
empress Contratada relativas a boss praicas smhbientsis especificas, as quais deverdo ser observadas na execugio do contrato.

Garantia da coniratagdo

4.2 Mao havera exigencia da garantia da contratsgio dos arts. 96 e seguinbes da Lei o® 14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo Téonicon

Presliirmi s

Vistaria

4.3. Nao ha necesidade de realizacio de avaliagio prévia do local de execudio dos servipos.

5. Modelo de Execugio do objeto

Comligoes de execugio

5.1 A execugio do objeto seguid a seguinte dindmica:

5.1 1L Imicio da execugio do objeto: 04 DL202E, mediante asmatura do comrata;

5.01.2. 0% servigos deverdo ser prestados todios os dias da semana, incluindo sshados, domingos, feriados e datss comemorativas;

5013 A quartidade de refeicfies gue deverdo ser fomecidas por dia serd informada diariaments pela Contratante, devendo a Contratads endrar em contato
tedefiimico com & Cadeia Poblica de Santa Rosa de Vitérbo para obler esta informagio;

5.01.4. Demais condigies de execucin encontramese pormenorizadas oo ltem 6 do Esmudo Técnico Prelimins, Anexo deste Termo de Befersncia.

Local e horarie da prestacao de servigos

5.2, (s servigrs serdo prestados nofs) seguinbe(s) endenego(<):

ldentificagio da unidsde onde as
refeipies serdo enbreguwe:

Enclerego completo

L Bosa de Vitgrbo' 5P R e Vitérba/SF, CEP: 14.270-000

F.aﬂki..! Poblica do Municipio deRua: Condessa Filomena Matarazzo, N® 360, Centro - Santa)

5.3, Quantitativo estimado: Informagies do quantitative de comensaisidia

Extimativa dio Mimero de ComensaicThia

N de Comensais

3

23

5.4. Estimativa mersal de cada tipo de refei¢an

Tipa de Rebeigio

Chaanticlade Mensal Estimacds

||Desjejum 700
(Admagn T
Jamtar 700

Ot Foi considerado o més com 30,44 dias (meédis de diss por més), seguindo & diretrizes do CadTerc.

5.5, (s servigos serdo prestados nos seguinbes horarios:

Tipo de Refeigdo Horirio de Entrega
|| Desjejum Das 07:00h as 08:00h
(Almago Dras 11:00h as 12:00h
lamtar Dias 18:00h s 19:00h

Rotinags a serem cumpridas

3.6, A exevugio contratual ohservana as rotmas:
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5.6.1L Os servigos deverdo ser prestados todos os dias da semana, incluindo sshados, domingos, feriados e datss comemorastivas;

5.6.2, Cardapia

5.6.2.1. Composicio do Cardapio Disrio Bagico padria:

Redeigin

C -

[Desjejum

Lesite com cake

PEo francés com margaring ou guetjo

{Almago

Ao U macarrins

FeijSo comum ou feijio preto

bavina ou salsicha ou linguica ou peixe ou ovos ou outras

wamigin: shohrinha ou vagem ou brocolis ou cenoura ou outros Salsdas: tomate ou
altace ou beterrsha ou outros

Sabremesa: fruta - banans ou Laranja ou melancis ou outros ou (alemsdamente) dics -
sagu ou canjica ou gelating ou outros

Suco die frutss nataral concenirado - sshones diverios

P& frances

lamtar

bavina ou salsicha ou linguica ou peixe ou ovos ou outras

wamigia: shobrinba ou vagem ou brocolis ou cenoura ou outros Saladas: tomate ou
altace ou beterrsha ou outros

Sabremesa: fruta - banans ou Laranja ou melancis ou outros ou (alemsdamente) dics -
sagu ou canjica ou gelating ou outros

Suco de frutes natural concentrado - sshores diverios

|FEa frances

Lamche
peiomal
*1

Suco die frutss nataral concenirado - sshones diverios

Sanduiche (2) composto de péo franceés com recheio proteico.

{*) 0 Lanche opcional poderd substituir uma das refeighes didrias.

Fomte: Prestacio de Servigos de Nutrigio & Alimentagao das Unidades Subordinaces i Secretaria da Seguranga Publica ou 4 Secretaria da Administragso
Penitencidris — Vol. 05 - Dato-base: Junbho2025 - Versdo 01 Dezembro/2025,

Materiais a serem disponibilizados

5.7. Para a perfeita execugio dos servicos, a Comtratsda deverd disponibilizar todos o8 materiais, equipamentos, ferramentss & menslios necesanios, nes

gjuanticdsdes estimadas & qualidades 2 weguir estabelecidas, promovendo aia substinicio quando necessirio:

5.7.1. Elabaragio do Cardpin

5711 Para a elaboragio do cardapio didrio deverd ser observada a relsgSo de gfneros e produtos slimenticios padrontesdos com ot respectives
comums per capita e frequincia de utilizscio, constantes da Fesalugio SAMSP o” 16, de 1998, especificada no Anexo deste TR (CadTerc Vol 5 -
Alimentagio 55P - Dimo-bose: Junfbo 2025 - Versdo 01: Dezembro2025);
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5.7.1L.2. Cabera 30 Contratado definir a forma de prepar, observado o candapio aprovadoe pela Contratante;

5.7.1L4 Para o atendimento das necessidsdes nutricionais didrias recomendadas, deverdo ser organizados cardipios variades com base na relagio de
gEneras ¢ produtos alimenticios padronoasdos;

5.7.1L.4. Os generos & produtes companentes do cardapio hisico padrio poderdo ser sulstiuidos pelos demais géneros constanies da citsda Resolugio, a
saber:

L. Carmes=: carne seca, dobradinha, Frmgn,pcix&,salsida,]hguit,‘.l, frgado bovino & owos;

Il Guarnigio: acelga, abobrinha, abdbara, brocolis, berinjels, batsta comum, batsta doce, couve-manteiga, couve-flor, chuchy, cenoura, espinatme,
mandioca, pimemino, quishn, repalhn, vagem, sc.

I Sabseda- alface, agrido, almeirdo, beterraba, ewarola, tomate, etc;

IV. Sobremesa: fruta (abacate, shacaxi, banana nanica, caqui, branja, pera, melancia, mangas, tangering, uva, eic.) ou doce (marmelsda, gosabada,
canjica, sagu, pudim, gelatina, etc.];

V. Temperox tomate, albo, cebola, calde de carpe, cheiro-vende, exiraio de tomate, sal, pimenta do reine, pimenta vermelha, vinagre, oleo, limdo,
arégann, toucinho defumnado, bem como os seguintes ingredientes destinsdos 3 preparagies: farinha de migo, farinha de mendiocs, farinka de milha,
fubd, cocn ralado, canela sm po, canela em rama, mel, chocolate, agicar e ovos.

5.7.2. Parcionamento ¢ scondicionansento

Deve-se atender s wguintes determinsgiies para & refeigies transponades:

L. Liguidos: envasados e transpartados em recipientes isotemmicos com capacidsde adequada & quantidade & ser servida e distribuids;

IL Pies: acondicionados em recipientes apropriados ¢ em quantidade suficiente ao mimemo de comersais;

I Almogo e jamar: acondicionados em recipientes isotérmicos e em quantidade suficients ao nimeno de comenssis;

V. Salades & frutss: scomlicionsdas separsdamente & de forma sdequada em recipientes. apropriades, em quantidade suficente para o mimero de
COMEIBAE;

V. Sobremesas doces embaladss bermeticamente ou porcionadas em recipiente individual descartavel e reciclivel com tampa e capescidsde de 110mil;
VI Lanche opcional: embalado apropriadamente e em quantidsdes suficientes para o ndmero de comensais.,
5.7.4 Transparte

a. Ak refeighes e o8 reciclaveis (copos e colberes) deverio ser transporiados e estar devidsmente acondicionadss em condigies adequadas de higiene &
cormerviacia abé ofs) local{is) definidos pelo Contrakante, onde o porcionamento seri ebeiusdn;

b. A distribuigio des refesgites ficard wob resporsahilidsde do Contratange;

. 0% veiculos utilizados no transporte des refeigies & agueles evertualmente envolvidos no apoio e na supervisdo dos servigos deverdo ser
preferenciabmente movidos a etanol, hiodiese] ou Gas Natural Veicubsr (GNV). Os veiculos flex devem ser abastecidos obrigsoriamente com etanod, de
asoarda caom o Decrebo eskadus| o 539008, de 03 de abril de 2003,

5.7.4. Atividade

Para a execugio dos servigos, a Contrstada deverd desemvolver todes a5 stividades necessirias & obtengio do escopo contratado, dentre as gquais se
destacam;

a. A programacio des atividades de nuirncio & alimentagioc

b. A elaboragio de candapio disrio completo (semanal, quireenal ou messal);

. 0 contrale quantitstivo ¢ qualitstivo dos géneros alimenticios e materiais de consumao;
d. O srmacrenamemto de gémeros alimenticios & materiais de consumao;

e (0 pré-prepar e cocgio dos alimenios:

f. A coleta didria, nas dependéncias da Contratada, de amostras da alimentacio preparada;

& 0 acondicionamento dos alimenios em recipienies soiérmicos deverd estar em quantidsde compativel com o nimero de comensais abendichos;
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h. Ox alimentos deverdo estar devidamente scondicionsdos em recipientes isobermicos, mantendo a temperatura e ofs] local(is] definido(s) pelo
Comtratante, onde o porcionamemto weri efetasdn;

i. A alimentagio fomecida devera ser equilibrada, racional e estar em condigies higi#nico-samitariss adegquadas;

j- O servigos deverdo estar sab a respaonsabilidade téenica de Nutricionista com experigncia comprovada, cujas fungtes shrangem o desenvolvimento de
toclas as stividades técnico-administrativas inerentes an servigo de natrigSo;

k. 0% servicos deverdo ser prestsdos nos padries temices recomendades e comtar com gquadre de pessoal téenico, operscional e adminstrativo
qualificada & em nimer sufichents;

|. Deverd ser efeuslo controle bacterinldgico'microhioldgice periddico da alimentagio a ser fomecids;

m. Deverd ser efefusda a analise de potabilidade da dgua semestrabmente, nos pontos das dependéncizs do Contratado, ancde ela & utilizads na produgcio
da alimentacio a ser fomecica;

n. A operacionalizagio, o transporte & a entrega das refeicies no(s) local(is) estabelecidods) pelo Contratante dewverSo ser supervisionsdos pelo
Conmtratado, e acompanhados por um representante do Contratante, de maneira a ohservar sua soeitagio, a analise da apresentacio, o parcionamento e a
temperatura das refeigies servidas, para possiveis alteragies ou adaptagies, visando so atendimento adequadn & satisfatdrio;

o. Para garantir a mamutengio da qualidsde dos servigos, o Contratado deverd elaborar 0 Manoasl de Boas Priticss, com base na Portaria CVS n® 5, de
2013, comsiderando que & prestagio de servigos de nutrigso e alimentagio realizar-se-& mediante a utilizsgEo des depend@ncias do Contratado, omde a
alimentagEo Serd preparada ¢ ransporiads;

p- Becomenda-s5e que o Contratado ebsbore o Manual de Boss Praticas de acondo com as seguintes diretrizes

L. Controle do processo de produgia, segundo as boxs praticas e procedimendos operacionais padronizsdos;

Il Controbe de situsciies de risoo d sasde de seus profissonais;

L Controbe dee situsches de risco ao meio ambienie;

IV Obrigsoriedsde de informesgSo an consumidor;

V. Comtrole de residuns salklos recicliveis;

V1. Relabirio de metodabogias de desenvolvimento sustentivel sdotadss.

Ol Conceitua-se como Manual de Boss Praticas o documento gque descreve as operagbes realizades pelo Conotratado e que inclui, no minimo, oS
re|uisitos sanitirios dos edificios, 8 manmencio da higienizacso des instalagies, dos equipamentos e dos ubensilios, o contrale de gualidsde da dgua
para consumo humang, o controle integrado de pragas urbanss, o controle microbiologico dos alimentos, coatrale da higiene & sode dos mandpubsd ores
& a garantia de qualidsde do produto final.

5.7.5. Obrigagies ¢ Responsabilidade da Contratasda

A Contratada responsshiliza-se integralmente pelos servigos a serem prestados. nos termos da legislasgo vigente, pela operacionalizacio, pelo prepamo
das refeighes em dependincias proprias, bem como pebo ransporte @ pela enrega des refeigies a0 Comratante, chserando, além das disposicbes
comtratuais, o estabelecido nos itens a seguir

5.7.5.1. DependeEncias e instalagies sicas

&, digpor das instalsgiies fisicas e dependBncias dos servigos de alimentagio, objen do contrato, conforme a legidlagio vigente, Portaria CVS o° 52013,

b elemar, &5 suas expensss, pequenas adspeagies, como messs para apoio & utensilios, que se fsgam necessirias nas dependéncias de apoio &
distribuigin das refeighes, oo seja, lugar destinsdn a0 recebimento das refeiches, conferéncia e aguardo para a distiriboicio no local determinada pela

Conmtratante, observada a begibescSo vigente,

. nealizar &5 manuen;hes preventiva e cometiva nas suss dependéncias, ssim como nos equipamentos, com a finslidade de manter & condiies
sdecuardss para a realizacio do preparo das refedgbes.

5.7.5.2. Equipe de Trabalho
. mamter guadrs completo de pessoal #cnico, operacional & administrativa, de forms a cumprir as obrigsgies assumidas;

b. mander o pessoal em condiges de sude compativel com suss stividlades, realizando, & suss expenses, exames periodicos de saade, inclusive exames
especiions, de acordo com as pormas vigenies;

. apresentar a0 Contratarte, quando solicitado, os Ludos dos exames de sadde de seus profissionais;
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t. maner o profisionals demo dos padrdes de higkene recomendsdos pela leglslagdo vigeme, fomecendo unlformes e squipamens. de prowgio
inlividual especificos para o desempenba das fungiies;

e, maniter a qualidade ¢ miformidade o padrio de alimentsgio e do ervico, independentemente das eacalas de servigo sdotads;

f. mamer profimional responsivel técnico pelos servigos e garamir a efetiva e imediats subsituicso dese profisional, por outro do mesmo nivel ou
superior, ns casos de eventuais impedimenios, confarme previsio na Resolwcio CFN o® 600, de 2008

f. promaver treinamenios. periodices sspecificos, BOmces e priticos, por meio de programaes de ireinamento destinedos. aos profissionais operacionais,
slministrativas & tnicos, abordando o8 specios de higiene pessoal, smbiental, dos alimentos, téonices culindrizs e, shrigaborismente, a prevengio de
acidentes de trabalho e combabe a incindio;

h. & Contratada deve observar a legislagio trabalhista, inchusive guanto a jomads de trabalho ¢ outras disposioies previstas em normas coletivas da
categoria profissonal;

i. 4 Contratada deverd organizar o5 horarios de alimestacio de seus profissionais, de modo gue ndo comprometa a logistics de emrega das refeictes a
serem trans poradas.

5.7.5.% Fadrio de Alimentagio

2. a Contratada deverd garantic a alimentagio nas condigies higitnico-sanitirias adeguadas

b Elabarar o cardapio didrio compleio (semanal, guinzensl ou mensal) em consonincia com o Anexo da Resolucio SAMSP o° 16, de 1998, especificada
no Apéndice 1 das especificagies icnicas do Termo de Beferéncia, submetendo & apreciagio do Contratante, com antecedéncia minims de 15 (quinze)
elioes de s milizagio. O candipios aprovados 0 poderio sofrer alteragies com prévia sneéncia do Contratante, mediampe justificatia do Contratado;

¢, Elaborar canddpios diferenciades para datas especiais como: Semana Santa, Natal, Ano-Bovo, fesas junine e demais dsas relacionadas a outras
cubluras, emioo-religiosas, observadss as caracteristicas de stendimento, sem oustos adicionais. & tulo de sugestio, poderio ser utilizados os seguimbes
itens nas festas eveniaais:

* Festas juninas amendoim sem cascas, milho de pipoca ¢ pinhio;
*  Matal & Ano-Movo: frutas cristalizades, panstone, refrigerants ¢ prses;

d. ma elaboracio dos cardapios, deverdo ser observados o8 habitos alimentares e as caracteristicas dos comensais, incluindo o respeflo a5 resirigoes
relighoses ¢ ideobigicas dos comersais, & possibilitando, dess forma, sterdimenio adequado;

e fomecer o cardipio compleln pers afixagio em local visivel ao sendimento nas dependéncizs da Contrstante;
f. abendler s solicitsgies de distas especiais mediane prescricio medica;

g controdar a qualidsde da alimentscio fomecids, bem como de dietss especiais, o houver, coletando amostras dos alimentos pars anklises
bacteriologicss, ioxicoldgicas ¢ fBico-guimicas, is was expenses;

h. abservar as caracteristicas especificas de cada produte, conforme Decreto estadual n® 12486, de 20 de outubre de 1978, bem como o contrale de
temperatura no recehimendo dos generos alimenticios, de acondo com os critérios tecnices estabelecidos pela Portaria CVS 0° 5, de 2013;

i. supervisionsr nas etapas de transporte a entrega, asdm coma o porcionsments slequado para o scondickonamento nos recipientes a granel, a
apresents;io, & condighes de temperatura e a aceitagio das refeicies fomecides;

j- disponibilizar, por ocsibo da entrega diaria da alimentacio de cada refeicio, pelo menm 2 (duas) refeiches slém do quantitstive wolicitado, para a
degustacio e guards da amostra pelo Contrstamte, que wrio retirales aleatoriamente do yalume total entregoe no dia;

k. para os alimentos que simda ndo foram consumides, porém jé preparsdos, deve-se mamer imedistamente 8 temperatura superior a 65 °C ae o
mamenio final da disiribuigio. Para & saladas & sobremesas, a emperatura deverd ser inferior 2 770

L. coletar disriamente, em suas dependéncias, amostras ds alimentagio preparada, que deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes
esterilizadios o Leerados, mantendo-as wob refrigersgio adequada pelo prazo de 72 (setenta @ duas) horas para eventuais snalise laboramriais

m. responsshilizar-se pela qualidsde dos alimentos formecidos, inclusive perante as anoridades. snitariss competentes. Sempre que houver suspeita de
deterioragio ou comtaminagso dos alimentos in nstura ou preparadios, eles deverdo ser suspensos do comsumo, guardando-5e amostras para analises
microhioldgicas dos alimentos;

n. desprezar cometamenie, no mesmo dia, &5 sobras de alimentos, que deverdo ser mutilizadas, conforme disposto na Lei estadual n® 11575, de 25 de
novemnbn de 2006;

0. armazenar o alimentos de forma sdequada, respeitando s naureza e perecibilidede, ndo o8 misturande com produtos de limpeza, recicliveis &
similbsres, prevendo-se boas comdigies ambientais e de estocsgem:
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- executar o contride dos géneros e de produtos alimenticios wtilesdos quanto & qualidade, observando o estado de conservagio, o acomdicionamento e
&% condigtes de higiene, asdam como as exigenciss vigentes quanio ao registro nos angsos competentes ¢ o praeo de validade dedes

4. supervisionar a distribuicio & & entrega quanto i qualidade, a apresentacio, is condigies de temperatura e 3 aceitagio das refeicbes fomecidess;

r. identificar bodds refeicio & ser transportada, stiquetando o8 recipisnbes iSobérmicos, asim como & sobremesss, liguidos stc. com a data de fabricagio e

prazo maximo & e corsumido;

5. & Contratsda chriga-se a cumprir &5 boas pritices de fshricsgio e prestagio de ssrvigos, bem como o5 Procedimentos Dperacionais Padrio (POPs),
atendendo & legislagio federal, estsdual e municipal peninente. Ressala-se que, quando a prestacio de servigos for desenvolvida no Municipio de 530
Paubo, obriga-se o Contratado a observar o rigor da Partarian™ 2.619, de 2011, da Secretaria Municipal da Sasde (SMS), com sues
al beragiies;

L a Conratada deverd, ohrigatorismente, elaborar o Manual de Boas Priticss, assim como os Procedimenins Operacionasis Padronizsdos, contemplanda
todos os controdes & registros exigidos pela legslagio vigente, Ewe documento deverd estabelecer todos o6 parimetros asegurando & gualidsde da
alimentagia, & deve wer assinado pelo profissional devidsmente registrado oo Conselbe Regional de Mutrigio (CRMN):

uw. a Coniratads deverd esiabelecer controde de qualidsde @ comrole higi#nico-sanitario em todas as sapes e processos de operacionaltescio do servico,
exeriftandn rigoroso controde quanto & qualidade, ao estado de conservacio ¢ acondicionamento des alimentos, ohservando, pars tanto, o8 parSmetnoes
muinimos para garantir a qualidade slimentar fixados em Anexo do Edial, O(A) Nutricionista Responsavel Téonicola), penencente ao quasdm operacional
do Coniratada, deverd orientar os profissionais guanio a5 diretrizes do Manual de Boes Pritices, & os respectives POPS conforme a Ponaria CVE n° 5, de
2013, wilzanda o métoda " Analise de Perigos e Pontos Criticos de Comtrale™ (APPCC);

u.l. Ememde-se como pertencente 5o quadn do Contrstade o profissional na condig@o de empregado, socio, dirstor, empresirio oo profissionsl
subfinomo com contrato de prestacSo de servigos;

v. oo Manual de Boas Priticss & POPs deverio ficar 3 disposicio na unidade para consulta des profissionais da prestacio de servign, fiscal do contratn e
das autoridades sanitirias competentes;

5.7.6. Tramparte das Refeigies

a. transpartar as refeigies devidamente acondicionsdas e em condiges sdequades de higiene e conservagio;

b. mamber a quantidade de vesculos para tramspaorte da alimentscio em nomeno suficienle & em condigies adeguadas;
. cumprir o boririos de entrega das refeictes estabelecidos pelo Contratanie;

o utilizar, para o transporte de alimentscia, vesubos com certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vigilineia Sanitaria, conforme as Portaries CVS
n® 15, de 07 de novembro de 1991, & CVS n° 5, de 19 de abrl de 2003, bem como of relstives & manstengio de higiene @ de contervagio

e executar a higienizagio didria do veicubo, com a lsvagem completa a cada 550 km rodados, mantendo & conservagio do veicubo utilizado para o
tramsparte s alimentagio, conforme determinagio da Pontaris CVE n® 15, de 07 de novembro de 1991, com alteragies, imrodueides. pels Pomaria CVS n®
5, de 2003

I. realizar a5 marubenciies preventiva e cometiva nos veiculos ufilizsdos para o transporte de alimentos oo refeicbes, seguindo as seguintes medidas:

L.1. manter a regulagem dos veiculos automotores, preservando & Suas caracteristicas originais para gue sejam minimizados o% niveis de emissdo de
paluentes, visardn contribuir com o atendimento dos programas de qualidade do ar & para 2 reducio de emissies de gases do efeito eshula;

L2, implementar salugies ecnodigicas que permitam mebhorias do controle de emisio de gases do efeimo esiofa e poluentes ns amosfera;

.3, manter o8 veiculos automatares de modo 2 coibir deterionscio e a adulteragio do sibema de escapamento que possam resaltar em niveis de smissio
sonora superiones acs padries sositives nos ermos da legislagio vigente e das recomendsgies dos manusis de proprietanos ¢ servigos do veiculo;

L4, o8 veiculos deverin, obrigatoriamente, estar equipades com catalisador oo oo equipamento que o substitua para controle de emissdo de gases do
efeibo estuka e poluenies na amosfera;

[.5. shastecer os veiculos aulomodones somerte em postos gue ndo estejam relacionados em publicagio oo Didrio Oficial do Exado de 530 Paulo, nos
termes da Lei estacdual n® 11929, de 12 de sheil de 2005;

2. utiliar veiculos movidos a combustiveis gque p vem menor impacts ambiental, visando & reducio efetiva de emissies de gases do efeito estula ¢
poaluidores na stmesfera;

h. os veiculos utilizados no rarsporte de refeigies, & aguebs eovolvides no apoio e wpervisio dos servigos deverdo ser preferencialmeme moviddos a
etanod ou Gis MNatural Veicular (GNV) O veiculos flex divem ser abastecides abrigatoriaments com etanol, de scorde com o Decreto estadual n®
SEU0GEE, de 03 de shel de 2013;

8 de 21

Pagina 28]118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 90010/2025

i. manter poditica de boas praticas ambientsis na gestio de suprimentos especialmente quanto 8 aguisigSo e descane de poeus, bem como dos residuos
dos processos de manutengio e limpeza dos veiculos;

j-em atendimento 4 Lei estadual n® 15303, de 12 de janeino de 2014, na manatengio dos veiculos motorizados envolvidos na prestacio do servigo, deves
e dar prioridsde a0 emprego de dbsos lubrificanies povos que nhem em sua compaiicino dbeos bdsicos remelinsdos;

k. verificar pericdicamente nos veiculos o ssema de vedagio do companimento de transporte dos alimentos, o sistemas de isolamento térmico & a
retirada de condenssdno.

5.7.7. Higienizagio

& a Contratads deve seguir o8 parimetros e critérios para o controbe higi#nico-sanitio em estabelecimeno de alimentos, conforme as determinages
estabedecides na Pontaria CW5S n® 5, de 19 de abril de 2013,

b. deverd manter absolna higiene no armazenamento, na manipalagio, no preparo e oo trarsporte das refeigies;

¢. implantar, para o coatrale integrado de pragas, procedimentos de prevengio e eliminescio da presenca de imsetos & rosdores. A aplicagio de produios
50 deverd ser realimsda por empresa devidamente habilitsda nos termos da Portaria CVS o 83, de 2000, na periodicidade recomendada pelos orgdos
reguladares, quando adotadas todas as mesdidas de prevengio, so podendo ser otilizados prodotes regisirsdos ne entidade competente;

= [ programa de controle de pragss. deve comtemplar todas & medidas preventivas necessarias para evitar & contaminagio da alimentagio por pragas;

d. a higiene pesspal dos profissonais e a limpeza dos uniformes, assim como 2 higienizagio dos equipamentos de protecio individual, deverSo ser
supervisionades diariamente pelo Contratado;

e exercer o controde de gualidsde de produtos para higienizacso e de outros maberiais de consumo necessirios, observandoe o registro nos orgaos
competentes ¢ de qualidade comprovacs;

[. permitir o acesso die pessoas externas a0 Servigo somente com a auborizagio expressa do Contratante ou do Contratade. O acompanhamemto deverd ser
supervisionada pelo responsivel do Contratads, fomecendo ioucas descandveis par o acessn a5 dependincias;

2. utilizar o models de checklist de controle [Anexo VII do Edital), a ser preenchida pelo Mutrickonista responsivel com a finalidade de nortesr a
Fiscalizsgio das condigies higienico-sanitirias de todos os procedimenios envolyvidos na operacionsloescso das refeigies produzidas na unidade.

5.7.0. Seguranga, Medicina ¢ Meio Ambiente do Trabalho
&, submeter-5e i% normes de seguranga recomendadas pelo Contratante e 3 legislagio especifica, quando do acesso as saas dependéncias;

b. obedecer, na execugio & desenvolvimento de suas stividades, 2 determinagies da Consolidagio das Leis do Trabalho, com 25 alieragoes da Lei n®
6514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentads pela Portaria n® 3214, die 08 de junha de 1978, do Ministério do Trabalbo, e suss slteragbes, slém de
nomas & procedimentos. internos do Contratante que sejam aplicaveis relstives & engenharia de seguranca, medicing & meio ambiente do trshakho, e
desenvolvimento sustentivel, especialmente nos termos da Led estadual n® 12,300, de 16 de margo de 2006, que instituio a politica estsdusl de residuos
salidos, regulsmentada pelo Derreto estadual n® 54645, de 05 de agosto de 200%; cumualads com s Lei estadusal n® 13.798, de 09 de novembro de 2009,
gue implementou a Politica Estadual de Mudangas Climaticas (PEMC), regulsmentada pelo Decreto estadual o® 63,308, de 16 de janeino de 2024, no gue
far aplicavel 4 execucio especifica da atividade;

. apresentar, quands solicitads, comprovagio do cumprimento das pormas de seguranca e saide no rabalbo, inclusive, nas hipotewss em gque forem
exigilos pela respectiva legislagio, oopia do Programs de Contrale Médico de Sside Ocupacional (PCMS0) e do Programa de Gerenciamento de REcos
{PGR), com o contetdo minimo determinada pelas Mormes Regulamentadoras nos 1, 7 e 9, com a redagio analmente vigente, em conformidade com o
st normatives do Ministério do Trabalho e Emprego, nos termos da Consolideco das Les do Trabalba;

d. instalsr ¢ mamer Servigo Especializado em Engenharia de Seguranga e em Medicina do Trabalho (SESMT) e Comissio Interna de Prevengio de
Acidemes e de Assedio (CIPAY, nas circunstincias em gque forem exigidos pela respectiva legisbscio, considerando o mimero todal de trabalhadores ns
servigos, para o fel cumprimento da begisdacio em vigor,

5.7.9. Situagies de Emergéncia

&, manter o plansjamento de esquemas alternatives de trabalho ou planes de continggncia para situsgiies emergenciais, tais como: falta ' &gus, energia
eletrica/gas, vapar, quebra de equipamentos, greves e outros, asegurando a mamtengio do abendimento adequado.

5.7.10. Suplementares

a. manter durante toda a execugio do contram, em compatibilidsde com &5 obrigsgies assumides, todas as condigGes que culmimaram em sua habilitsgSo
& qualificacio na fase da licitagin;

b. reparar, corrigin, remover ou Substituir, % suas expensas, no otal ou em parte, as refeicies fornecides em oque se verificarem vicios, defeitos ou
incarmegtes resultanies da execucio dos servigos ou de materiais empregados;
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o rrmmnicar sn Condratanbs quuankn i eviaeneia de acties trahalhicss, decorreates da svseocio do conteain que dirsta on imdiretamesnte regqaoaahilizem o
Contratante em Seus processos,

5.7.11. Responsabilidade Civil

a. a Contratada reconhece que @ o dnico @ exclosivo respaonsdvel por danos oo prejuizos que vier a cansar ao Contrstante, coisa, propriedsde ou (erceions,
e nitadamente s0 ambiente, em decorméncia da execugio do objeto, oo por danos advindos de gualquer compontamenin de seus profissionais nos
servigos, comendo A8 expenseys do Contratado o ressarcimento ou indenmzagies que tais danos ou prejuizos possam Causar, Sem quaisquer Onus para o
Comtratante.

5.7.12. Boas Praticas Ambientais Especificas.

57121 As boss priticss smbientais envolvem a utilizagio de estratégias de uio racional dos recurses necessirios 3 produgio de refeighes, como
alimentos, &gus e energia, ¢ de minimizsgio da geragio de liguides efluentes (resdoos. provenientes des indiserias, dos esgoms e das redes pluviais, que
sdn langados no meio ambieme na forms de Jiquidos oo de gases), ¢ residuos solidos. O Contratada deverd sdotar & seguimes estratégias:

57.12.1.1L O use racienal de dgua — Recomenda-se a adogio de procedimemos corretos com o uso sdecquado da &gos, wtilizande- & com economia, sem
desperdicio, & sem deixar de garantir 2 sdequada higienizacio do ambiente, dos alimentos e dos utensilios, envobvendo capacitsco de profissionais e
atividades educativas para comenssis, identificanda pantos de uso, hibitos @ vicios de desperdicio de Sgua, conforme Decreto estadual o® £8.138, de 07
de outubim de 2003,

& Recomends-se evitar as seguintes sodesatitudes:

* Ao brvar & fobhas e os vegetais, colocd-los de molho em vasilhame com &goa, ficando com a imeina abera durante todo o prscessa, quanda da
lavagem individual deles;

Mamber a tormeira abera com o recipiente embaixo, transbordando dgua Sem @wo no momentao;

Exscutar operagies de lavar e de descascar legumes simultsneamente, mantendo a iomeira aberta enduanto executa a tarefs de descascar

Limpar aves, cames, peixes & oulrms com a tomeirs aberta durame todo o processo;

Encher nos vasithames (bacias, panelas e caldeiries) por completn, para efetuar a lavagem de seu interior;

Roealiar descongelamento de guaisquer alimentos com & tomedra abera direstamente sobre as embalagens por longo periodo;

Rl iar o procedimenio de dessalgue de proteines por 24 horas deotro de uma cuba, com & tomeira aberta para a retirada do sal;

L

b D% procedimentos para a bvagem de folhas, legumes o frutes devemn seguir esbes passos:

* Desfobhar as vendures, separar a5 fobhas, desprezarco as parbes esiragacdes, sempre com a tomeira fechada. Iniciar a lavagem quando wodo o loe
estiver desfolhadn:
*  Lavar em dgua corrente, retirando todos o8 residucos;
* Desinfetar em uma cuba especifica ou em monabloc exclusive para ssse fim, imergindo os alimentos em solugio clorada a 200 ppm par 20
mirubas (1 cobher de sopa de Sgus wanitaria a 2,0 - 2,5% em um litro de dgua potavel — min. 100 e méx, 250 ppm)c
* Monitorar & concentragia de chom, gque oo deve ser inferior a 100 ppm;
Monitorar & turvagio da solugo e & presenga de residuos
Enxugar em cuba especifica ou monchloco exclusive com agua potavel, ou em solugio de agua ou vinsgre 3 2% (2 colheres de sopa para 1 litro
de dgua potavel )
#  Picar, quanda necessario, observando rigomsamente as comdighes de higiene (mdos, luvas descartiveis @ ubensilicssquipamentos desinfetados);
. Dbras praticas que podem ser adotadas para a redugio do desperdicio de g
*  Adatar redutores de vazio em omeiras (srejadores), pos sio dspositivos que contribuem para a economia de Sgua em ome de 25%;
* Utilizar bocais de tomeiras com chuveiros dispersantes, que aumentam & drea de contato de legumes, frutas e folhas;

*  Apentar-ge para a lavegem dos equipamentos e ubensilics, utilizando a quantidade de gua necessiria @ administranda o tempo para ebstusr o
prooedmenta;

5.7.12.2. Contrale de poluicio sonora — Para s squipsmentos que geram midos no seu funcionamentn, observar a necessidade de Selo Ruido coma
forma de indicagio do nivel de poténecia sonora, medido em decibel — dB(A), conforme BesolugSo COMAMA n® 20, de 07 de dezembro de 1994, em
fare e 1 ruilo exoesive covier prejuizo & seide fisica ¢ memal, afetsndo particularmente 2 audicio. A vtilizagio de tecnalogias adequadas e conbecides
permite atender a5 necessdades de reducio de niveis de aidoc

53.7.12.3. Contrabe de emissio de polwenbes — Deve-or seguir as seguinbes medidas:

*  Utilizar, para transparte dos. alimentos e das refeigiies, veiculos movidos a combusiiveis que causem menor impacto ambbental;
*  Reaslicsr manuiengies periddices nos veiculos utilizados para transporte de alimenios ou refeices (cometiva @ preventiva);

5.7.12.4. Produtos bisdegradiveis — Deve-se observar o seguintes medidas:
*  Mamter critérios especiai e privilegiados para squisicio ¢ o de produtes biodeg radaveis;
*  Utikizar 0% saneantes domissanitirios de scordo com a necessidade, evitando a wtilizagio de formas exsgerada. Sua aplicagio nos servigos deverd

olservar a regra de menor (oxidade, estando Livee de corantes ¢ com redugio drastca de hipoclorito de sodio;
*  hanber critérios de qualificagio de formecedores, levando em consideragio & agbes smbbentais par eles realizadas
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*  Observar, rigomsamente, quando da aplicagdo &/ou manipulsgio de detergentes & seus congénenes, as prescrigies do art. 44 da Led n® 6.360, de
23 de setembm de 1976, do Decreto n® BO77, de 14 de agesto de 2013, & da Resolugio RDC o° 694, de 13 de maio de 2022, da ANVISA,
sujeitando-se a fiscaliwsc o por parte das autoridsdes sanitarias e do Contratane;

* Recomenda-se a milizsco de produbos detergentes de baixa concentracia e baixo tear de fosfaio;

5.7.12.5. () uso racional de energia — A aguisicio de equipamentos consumidonss de energia para a prestagio dos servigos devera er realizada de modo
& apresentar 0 melhor dessmpenho soh o panto de visa de eficiéneia energética, promovendo um programa de manutengio de equipamenios, conforme
Decretn estadual n® 45.765, de 20 de sbril de 2001. Poderdo ser sdotadas, ainda, outras medidas com a fmalidade de promover o uso adeguado de
energia, tas comoc

Desenvalver junto ams seus empregadas programss de racionalizsgio do weo de energis;

Efetuar a manutengio dos equipamentos, idemtificando problemas de limpsdas queimadas oo piscando, zumbido excesmivo em reatores. de

lumindrias ¢ o mau funcionamesto das nstalsciies energizadas:

*  Desligar & luzes dos ambientes ndo ocupados e scender spenss as uzes necessirias

*  Verificar periodicaments o sistemes de aquecimento ¢ refrigeracio. A formagio de gelo, chames smarelades & fuligem nos recipientes pode ser
simal de masu funcionamento dos squipsmentos;

* Verilicar o local de irstalacio dos sistemes de aquecimento para gue correntes de ar nio apaguem s chamas

®*  Aswegurar que haja boa dissipsgio de calor e economia de energia elétrica, ventilagio no local de mstalagio e inexistencia de sujeira no
condersadar di sitema de refrigeracio;

®* Todas as instalagies (elérica, gis, vapor etc)) realizadas nes dependéncias do Contratsdo devem seguir as normas do Instituto Nacional de

Metrologis, Qualidsde & Tecnobogia (INMETR) & o5 padrtes interneos sstahebscidos para sen adeguado funcionamemo;

5.7.12.6. Minimizacino da geracin de residues solidos — Envolve o planejsmento de cardipios, s compra de alimentos e sew processo de prepam sté o
corsum, de farma a gerar menos residuos e se manter saodavel. Envolve também a inclusio no cardépio de slimentos ariondes de produtores locais =
de alimenios orgimicos, asim como a utilizagio de fichas onicas de preparo, e a utilizagio integral de alimenios, dentre outras;

5.7.12.7. Minimizagio de producio de residuos alimentares ¢ melbor aproveitamento dos. alimenios

Dievera wer feitg o contrabe de desperdicio — sobra limpa, na forma do modelo anexn so Edital;

*  Dhbjetiva-se o minimzsgio de produgio de residsos ¢ methor aproveitamenio dos alimentos;

* OfA) Nutricionista do Contratsde, sempre que possivel, deverd adequer na formulacso dos cardapios a pritica de reutilizagio de paries néo
convencionais de alimenios, propiciando uma maior economia de alimentos (desde que atenda s necessidades nutricionais diariss
recomenclacss ), reduzindo, assim, a produgio de residuos. alimentares;

* Ma formulsgio do cardépio didrio, deve ser observada a ssonalidade de alguns alimentos, ssim como odas &= possibilidades de
aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato principal sens scompank guarnigies, sucns ¢ sobremesas;

* (A} Mutricionista do Contratado deverd visitar o siee haps-Veodeagro.agriculturasp.gov.bo'home, da Coondenadoria de Desenvolvimento dos
Agronegocios da Secretaria da Agriculiura e Abastecimento do Governo do Estado de 5350 Paulo (CODEAGROD), para obier receits
desenvolvidas ¢ testadas pela Cozinha Experimental do Servigo de Orientagio a0 Consumidor constantes do encarte "[Niga ndo ao desperdicio™;

®* As refeipies em gue serio wilizadess partes nio convencionsis de alimentos deverdo compor o3 canbipios submetides d apreciagio do
Contratante, para wia anuéncia e aprovagio, com antecedincia minima de 15 (quines) diss de sua utilizagioc

*  Para preserar o valor mtritive, 2lgurs ouidados 530 indispensiveis na hora do preparo de honalicas e frotas, come por exemplo:

*  An descasci-las, ndo retine cascas grosses. Sempre que possivel, cozinbe hortalices: ou frutes com casca, de preferéncia inbeiras;

*  Mio as corbe com faca de fermo, mes sim com faca de ago noxidavel, & pouco ames de serem ofilizadas;

* Cprinhe & horaligas em powcs dgua, abé shrir fervora, apenas por tempo suficiente para que figuem macis, ou simplesmente =
refogue;

* Cozinhe em panels destampada s hortalicas com cheimo forte (como repalba, couve-flor & brocalis), bem como suas folhes e talos.

5.7.12LE. Encaminhamento dos residuos solkdos gerados para reciclegem - Dagnosticar o quanmtitative de residuos gerados, por tipo, para serem
encaminhados sdecquadamente para a reciclagem. Conformes mencionado na Lei n® 12305, de 02 de agosio de 2000, 2 Politica Nacional de Residucs
Salidos aponta stapes necessarias para residuns gerados em qualquer stividade humane: identificsgio dos residuos wlidos na fonte geradora, segregscia,
srondicionamentn, caleta, ransparte, tratsmento e disposicio final;

*  Masteriais Fecicliveis: para os materisis secos recicliveis, deverd ser seguida a padronizacio intemacional para a identificsgSo, por cares, nos
recipientes. coletores. (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELD para medal, VERMELHCO para plastico ¢ BRANCO para lixo nSo
recickived);

® Sscos de lixo: otimizar & milizagio dos sacos de livo, sdequando & sua disponibilizacio quanto & capacidsde ¢ necessidade, objetivando a
reclugEn da destinegSo de residues solidos;

5.7.12.9. Residuos de dleos miltesdos em frilaras ¢ cocgies — Objetivando minimizar impactos negastivos ocasionados pela deposicio de residuo de dleo
comestivel nas redes de ssgota, deverd ser implantado programa de reciclagem de oeo comestivel destinado & organizaches ascistencizis que efstivem o
reaproveitamento do dleo para a producio de sabdo, entre owtnes, conforme a Led estadual n® 120047, die 12 de sstembro de 2005;

5.7.12.10. Reutilizacio de geners alimenticios e de sobras de alimentos — Tendo em vista & Lei estadual n® 11.575, de 25 de povembro de 2003,
incentiva-se a dosgio de génerns alimenticios & de sobras de slimentos a entidades. pablicas ou privadas.

58, Dbrigagies e responsabilidades do comtratamte
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5.8 L Indicar formalmente o gestor sfouw fiscal para acompanhamento ds execugio contratual;
5.8.2. Disponibilizar 3 Contratada as dependéncias e instalagies [sicas de apoio 20 recebimento das refeigies, recebendo diariamente, verificando o
quantitstivo fomecidoe & separando, aleatoriamente, duas amosiras, sendo:
*  Uma amostra destinsda i degustacio e verificscio da apresentagio, temperatura, compasicio e qualidsde da alimentagio formecids;
*  Ouira amosina destinsda para eventual andlise microhioldgics, devends, na ocasifio, ser devidamente identificada (com data e tipo de refeigio —
almogn ou jantar) e mantids sob refrigeracio durante 72 (setenta e duas) bora:
* 5.8.3. Analisar e aprovar o8 cardapios elaborados pela Contratada, ssim como as evenbuas alteragies que se fagam necessirias, a qualguer
fempa;
* 5.8.4 Receber ¢ distribuir as refeigies aos comensais;
* 585 Encaminher, pera liberacio de pagamento, as fstures aprovadas da presiacio de servicos.
5.9. Fiscalizacio ¢ Controle da Execugin dos Serviges

53.8.1. A Contratante, por intermedio do gestor efou fiscal, ¢ assegurada a fiscalscio dos servigos contratados, de forma a scompanbar a execugio
comtratual, cabenda:

a. Realizar a hscalizacko dos serviges contrabados, de maodo a assegurar o cumprimento da execugio do escopo contratada, verticando o cumprimento
ds hordrins estabelecidos, as quantidades de refeigies & reciclaveis previstos, a compatibilidade com o candépio estabelecido, resgistrando eventuais

OCTITENCES;

b. Reslirar a conferénecia didria do quantitativo de refeipies formecidas aos comensais, mantendn o registro, por tipo de refeigio servida;
. Realizar a fiscalizacio das stividades desemmolvidas pela Contratada, efetivando avalisco periodics;

dl. Aprovar as fstures de prestscio de servicos somente des refeigies efetivamente fomecidas.

5.9.2, Fica entendido que a fiscalizacio da Contratame terd, a qualquer empa, acesso a todes as dependéncias dos servigos da Contratada, permitinda
examinar a qualidade dos géneros alimenticios, & solicitando a substituicio imediata dos que apresentarem condigBes imprdprias para o consumo.

583 Realizar s fiscalizagio das condiges de higiene e de commervagSo de dependénciss, squipsmentos, utenslios « vesculos utilizsdos para o ransparte
das refeigbes.

5.9.4, A fiscalizagio dos servigos pela Contrstarte ndo exclui nem diminui a complets responsabilidade da Contratada por qualquer inohserdncia ou
omisio 4 legislagio vigenie e a8 clivsulas contratuais.

Infermagies relevantes para o dimensionamento da proposta
5000 A demanda do dngdo tem como base &% seguinbes caractern sticas:

S.10.1 [Quantidade de custodiados varia diariamente, sendo a quantidade estimada de 23 (vinke & trfs) comensais cabculada com base no historico de
COMSLITK).

Especificacio da garantia do servigo

511 O prazo de garamis contratual dos servigos & aquele estshebecido na Lei 0® BO7H, de 11 de setembon de 1990 (Cadigo de Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transicie ¢ finalizacio do contrato

512 Nio serdo necesirios procedimentos de tramsgso e finalbascio do contrate devido 45 caracteristicas do objetn.

6. Modelo de gestio do contrato

6.1, O contraio devera ser executado ielmente pelas partes, de acondo com & clivsulss svencadas & as nonmes da Lei n® 14,133, de 2021, e cada parie
resparklera pelas consequenciss de sua inexecugio total ou parcial,

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagio ou suspensio do contrate, o cronograma de exosougio serd promogado automaticamente pelo tempao
correspondente, anotsdas tais cirmunstineias mediante simples apostila.

6.3, As comunicagies entre o Contratante e o Contratado devem ser realiesdas por escrito sempre que o a0 exigir tal formaslidade, admitindo-se o uso de
menssgem edetronica para ese fm,

6.4, 0 Contratamte podera convocar representants do Contratado para adogio de providencias que devam ser cumpridas de imediaio.
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6.5, Apis a celebragio da contratagio, o Contratante poderd convocar o representante do Contratado para reunido indcial para apresentacio do plano de
fiscalizagio, que conterd informagies scenca das ohrigaces contratuais, des mecanismos de fiscalizagio, des estravégias para execucio do ohjetn, do
plano complementar de execucio do Contratado, quando houver, do metodo de sfericio dos resultados = das sangdes aplichveis, dentre outros.

Prepesin

6.6, O Contratsdo designard formalmente o seu preposto, antes do inicio da prestagio dos servigos, indicando no instromento os poderes. ¢ deveres em
relagio a exerugio do ohjso contratado.

6.7, () Contratante poderd recusar, desde que jusificadamente, a indicagio ou 4 manutencio do preposto do Contratado, hipatse em que o Contratada
designard outro para 0 exercicio da atividsde.

Ficalizagio

6.8. A exetugio do contrate deverd ser acompanhada @ fiscalizads pela(s) tscal(is) do contrato, on pelofs] respectivo(s) substitutofs) (Lei n® 14,133, de
2021, art. 117, coput).

Ficaliragdo Tecnica

6.9, 0 fiscal peenico do contrate acompanbara a execugio do contrato, para que Ssjam cumprides odas as condighes estabelecidas no contrato, de modo a
ssegurar o6 methores resultados para a Adminisracio (Decreto estadual n® 6B220, de 2023, art. 17).

.10 O fiscal véonico do contratn anotard no historico de gerencismento do contrato todss as ocorréncias relacionadas & execugio do contrato, com a
descricio do gue for necessdrio para & regularizacio das falis oo dos defeites observados (Lei n® 14133, de 2021, an. 117, § 17 & Decreio estadual n®
68.220, de 2023, art. 17, inciso [T

G.11. O fiscal sécnico realizard, em conformidsde com cronsgrama fisico-financeim, & medigies dos servigos executsdos @ aprovara a planitha de
el Eo emitidha pedo Contratads (Decreto estadual n® 68220, de 2023, art. 17, inciso )

612, 0 fiscal véenico adotard medides preventivas de comrole de comratos, manifestando-se quanto & necessidade de suspensdo da execuwcio do ohjeto |
Diecretn estacual 6 68320, de 2023, art. 17, incisa TV).

6.13. O fBscal ¥enico do contrato informard so gestor do contato, em tempo habil, a sivagdo gue demandar decisSo oo adogio de medids gue
ubfrapassenm sua compebEncia, para que adote as medidas necessinias e saneadoras, se for o caso (Lei federal n® 14139, de 2021, art. 117, § 27).

G.14. No caso de ocommencias que possam inviabilizer a execugio do contrato nas dates apraesdas, o fiscal técnico do contrabo comunicara o tato
imediatsmente a0 gestor do contrsto (Decreto estsdusl n® 68,220, de 2023, an. 17, inciso T

Fucalimagio Administrativa

G015 O fscal administrativo do contrato verificard o manmencio das condigBes de habilitagio do Contratade, acompanhard o empenho, o pagamenta, &
garaniiss, as plosas ¢ a formalizacio de aposilameno e termos sditives, solicitando quaisguer documentos comprobastirios pertinentes, caso necessrio |
Decreto estadual o 68220, de 2023, art. 18, incisos I e [T

6.1k Caso ocoma descumprimento des obrigagies. contratuais, o fiscal sdministrativo do contrato stuard tempestivamente na solugio do problema,
reportandn an gestor do contrabo para que tame as providéncias cabivers, quando ultrapassar a sus competEncia [Deoreto estadoal n® 682230, de 2023, ant.
18, nciso [V).

G6.17. Sempre que solicitsdo pelo Contratante, o Comtratado deverd comprovar 0 cumprimento da reserva de cargos prevista em lei para pessoa com
deficiéncia, para reahilitsdo da Previdéncia Social oo pars sprendiz, bem como &8 reservas de cangos previstas em oulras normas especiticas, com a
imlicagSo dos empregadas que presncherem as referides vagas, nos eermos do pardgrafo dnico do art. 116 da Lei o° 14,133, de 3021

Gestor do Conlrais

G 1R, O gestor do contrate exercerd & atividsde de cosrdenagio dos atos de fscalizagio téonica, sdminstrativa e setorial e dos alos preparapdios &
imstrucio processual visando, entre outres, & promogaci, 4 aberagio, a0 resquilibrio, a0 pagamento, d eventual splicagio de sanghes & extingio do
comtrap (Decreto estadual n® GE 220, de 20273, inciso I do art. 27).

619, (3 gestor do contratn scompanbard a mamtencio des condigies de hshilinacio do Contratade, para fins de empenho de despesa e pagamenin, =
anotard of problemes que obstem o fhooe normal da liguidsgSo e do pagamento da despesa no relatoco de récos eventuais (Decreto estadual o 6023,
de 2023, art. 16, inciso IX]

6.20. O gesanr do contrato emitird documento comprobatorio da avaliagio realizsda pelos fiscsis psonicn, administrstiva e setorial, quando howver,
quante & cumprimento de obrigacies asumidss pelo Contratado, com mengio 50 Seu desempenho na execugio contratual, basesdo nos indicadores
objetivamente defnidos ¢ ateridos, ¢ a eventsis penalidades aplicsdas, devendo constar do cadestro de atesto de cumprimento de obrigagies (Decreto
estadual n” B8.220, de 2023, ani. 16, incise VI
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6.21. O gedor do condrabo iommard providenciss para a formalizacio de processo adminisrative de responsehilizscio para firs de splicacio de sanches, a
ser conduzido pels comisdo de que trats o art. 158 da Lei o 14133, de 2021, ou pelo sgente ou pelo Ssior com competéncia para tal, conforme o caso |
Decreto estadual n® 68220, de 2023, art. 16, incisa VIIT).

6.22. 0 gestor do comrats deverd elshorar relatirio final com informsgdes sobre a consecugSo dos objetivos que tenham justificsds a contratacio =
evertuais conditas & serem sdotadss pars o aprimoramento das atividades da AdministragSo (Decreto estadual n® 68220, de 2023, art. 16, inciso V11T &
paragrabo Gnico).

6.21. O gestor do contrato deverd enviar a documentagio pertinente 0 setor de contrabos para & formalizagio dos procedimentos de liguidagio e
pagamenta, no valor dimensionads pela fiscalirscio e geaiio nos termes do comrabo.

7. Critério de medicdo e pagamento

7.1 A avaliagio da execucio do ohjeto [utiltesrd o Formulério de Avaliagio de Execucio de Servigos, conforme previsto no Anexo do Edital, para
afericio da qualidade da prestacio dos servigos].

7.1 1 Sers indicads a retencio ou glois no pagamento, proparcional & irregularidsde verificads, sem prejuieo das sanghes cabiveis, caso s constabe que
o Contratachoc

T.1.L1. nio tenha produzido os resultados scordsdos,
7112 tenha deixada de executar as stividades contratadas, on nSo as tenhs executado com a qualidade minima exigida;

T.1.L3 tenha deixado de utilizsr materiais e recursos bumanos exigidos para a execuco do servigo, ou o5 tenha atilizado com qualidade oo quanti desde
inferior i demandsda.

7.2, A alerigio da execugio contratual para fins de pagamenio considerans o8 seguintes cribérios

72.1. Mo primeirs dia gl subsequente 50 més em que foram realizsdos os servigos de formecimento de refeigies, a empresa Contratsda entregers so
Comtratante relatorio comendo o gquantitstive total mersal de cada um dos tipos de servigos realizados e o respectivo valor aparadao];

722 b Contratante solicitard a empresa Contratada, na hipaes=e de gloss e/ou incommegies de valone, a correspondente retificacio objetivande a
emisaio da nota frscalfatura|;

723, Serdo considerados somente o wervigos de fomecimento de refeicies sfstivaments aceitos & aprovados pelo Contratante, & apuradis da seguinte
farma:

T23. 1 05 valores dos pagsmentos serdo obtidos medisnte a aplicsgio dos preges unitirios contratades a5 comespondentes. quantidades de refeighe
efetivamente fomecidas, descontadas &5 importincias relativas & gquantidsdes glosadas & ndo aceitas pele Contratante por motives imputiveis §
Contratada, aplicando-se eventual desconbo nas notasfaturas menseis em fungio da pontuagio final obtxda no Relatoo de Avaliagio de Cualidsde dos
Servigos que mbegra o Edital como Anexo VI

7232 Apos a conferencia dos quantitstivas ¢ valores apresentados, o Contratante alestard a medigio mensal, comunicando & Contratada, no prazo de
03 (erés) dias oteis contasdos do recebimentn do relatdrio, o valor aprovado, e amorizsndo s emisio ds comespondents nota'famra, a ser apresentails no
primeirn dia subsequente i comunicsgSo dos valores aprovados.

Do recebimenta
T3 Os servigos serdo recebidos provisoriamente, oo prazo de 05 (cinco) dias, pela(s) fiscal(is) onico « administrativa, mediante termo(s) detalhadogs),

quanda verificads o cumprimento des exigincias de cardter tcnico ¢ sdministrative [(An. 140, 1, ‘a’, da Lei o® 14,133, de 2021 ¢ ans. 17, X, e 1B, VL do
Decreto estadual o 68220, de 2023)

7.4, O prazo da disposicio acima serd contado do recebimento de comunicagio de cobranga orunda do Contratade com & comprovagio da prestacio dos
servigos a gue s refere a parcela o ser paga.

T5. O fiscal tienico do contrato realizard o recehimento provisdrio do ohjeo do contrato mediante termo detalbadio que comprove o cumprimento des
exigincias de cardter téenico (Art. 17, X, Decreto estadual o® 68220, de 2023),

7. 0 fiscal administrative do contrato realizard o recebimento provisono do ohjen do contran mediante termo detalhado que comprive o cumgirimento
das exigencias de cardter sdministrative (Art. 1B, V1, Decreto estadusl o 68,220, de 2023).

7.7. 0 mcal setorial do contrate, quande houver, realizard o recebimento provisorio $ob o ponto de vista tecnioo & administrativo,

7B, Para efeitn de recebiments provisdrio, so final de cada pericdo de faturamenin, que observard | o fiscal iéenico do contrato deverd aparar o resubiada
dlas avalisgiies da execucio do ohjeto e, se for o casn, 2 andlise do desempenbo & qualidsde da prestacio dos serviges realizsdos =m consonincis com m
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imlicadores. previstos no ato comvocstario, que poderd resultar no redimensionsmento de valores a serem pagos ao Contratado, registrando em relstario a
ser encaminhado 20 gestor do contrabo.

T.H.L Serd corsiderado comp ooarrido o necehimenbo provisario com a eotrega do termo detalhado ou, em hevendo mais de um a ser feiio, com a enirega
do ahimo,

7A.2. 0 Contratsdn fica obrigado & reparar, corrigin, remover, reconstruir ou suhstituin, 8% suas expensas, no todo ou em parie, o objes em gue se
verificarem vicios, defeitos ou incorreciies resubtantes da execucio ou materiais empregados, cabenda & fiscalizagio nio stestar 2 Gltima e'ou dnica
meesligEo de servigos apé que sjam ssnades todas &5 eventuais peredéncias que possam vir & er sapontsdas no Recebimento Provisoio.

7R3 A fiscalizecSo nio efetuard o steste da idtima elou Gnica medigio de sercigos s1é que ssjam sansdas idas as eventuais pendéncias gue possam vir
& ser apontadas no Recebimento Provisorio (A 119 o/'c ant. 140 da Lei o® 14133, de 2021).

T4 O servigos poderdo ser rejeitados, oo todo ou em parte, guando em desscondo com as especificagies constantes neste Termo de Referéncia & na
proposta, sem prejuizo da aplicagio das penalidades cahiveis.

7.9, Quanda a fiscalizeco for exercids por um nico servidor, o Termo Detalhado dever conter o registo, a analise & a conclusdo acerca dis
acamenciss na execucdo do contram, em relagio a fiscalizacio tsonica ¢ administrativa e demais documentos que julgsr necessirios, devendo encaminha-
s an gestor do contrato para recehimemo definitivo.

T10. O servigos serio recebidos definilivamente no prazo de 05 (cinco] ESP1] ) dis, comadoes do recebimento provisaria, por servidor on comisssao
designada pels autoridade competente, apos a verificagio da qualidade ¢ quantidsde do servigo @ consequente aceitagio mediante termo detalhado,
obedecendo o8 seguintes procedimentos:

7.10.1 Emitir documento comprobatirio da svaliasgio realizads pelos fiscais téomico, administrativa e setarial, quando houver, no cumprimento de
abrigagies siumidas pelo Contratsdo, com mengio ao seu desempenho na execwcdo contratual, basesdo em indicadores ohjsivaments definidos e
aferides, & & evenuais penalidades. aplicades, devendn comtar do cadastro de stesao de cumprimento de shrigactes, conforme regulamentn {Decreto
e bl aal o BR.Z20, de 2023, art. 16, inciso VI

7102, Realizar a analiee dos relstorios e de toda a documendacio apresertads pela fiscalizagio e, caso hajs irmegularidsdes que impecam a liguidacio e
o pagamenio da despesa, indicar & clivsulas contrabuais pedinentes, soliciando ao Conlratado, por escrilo, as respectivas commegies;

7.10.3. Emitir Termo Detabhada para efeito de recebimentn definitive dos serdoos prestsdos, com base nis relatdrios e documentagies spresentsdas;
7104, Comunicar ao Comratado para que emita a Nota Fecal ou Fabura, com o valor exabe dimensionado pela fscalioeco; o

7.10.5. Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para 2 formalizagio dos procedimentos. de liguidascio ¢ pagamento, no valar
dlimensionad pela fiscalzseio & geatio.

T.11. Mo cawo de controwérsia sobre a execugdo do objeto, gquanto 3 dimemsdo, qualidade e quantidade, se bouver parcela incontroversa, deverd ser
observado o teor di art. 143 da Lei n® 14,133, de 2021, com & comunicsgio ao Contratxlo para emissdo de Nota Fiscal no que pertine 4 parcela
incomroversa, para efeito de liguidacio e pagamenio.

712, Menhum praza de recehimenin acormerd enguando pendente a solugio, pelo Contratadn, de inconsisténcias verificadss na execugio do objeto ou o
imsmumento de cobranga.

713 O recebimento provisdoo ou definitivo nio excluic a responsshilidade civil pela solidez ¢ pela seguranca do servico nem a resporsabilidsde éico-
profissional pela perfeita execucio do contraio.

Liguidagdo
7.14. Recehida a Mota Fiscal ou documenta de cobranga equivalente, cormerd o prazo de 10 (dex) dBas dbeis para fins de lquidagio, a contar de seu
recehimenta pela Administragiio, na forma desta segio, prormgéveis por igual periodo, jusificadamente, guando howver pecesidsde de diligéneiss para

& aberigio do atendimendo des exigincias contrsiusis (art. 77, 1, ¢ §§ 2% e 5, da Imsucio Nommative SEGESME o 77, de 4 de novembro de 2022, o'c o
Diecreto estadual o® 67,608, de 2023)

7141 O prazo de que rsta & subdivisio scima serd reduzido i metade, mantendo-ge 2 possibilidade de prormogacio nele especificada, no case de
comrabs¢Eo decormente di despesa cujo valor ndo ulirapassas o limite de gue trats o inciso 11 do capat do an. 75 da Led n® 14133, de 2021

7.15. Para firs de liguidagio, o setor competente deve verificar se & Nota Fiscal ou Fatura apresentada expreses os slemenios. necessirios e essencisis do
documenin, tais como, caso spliciveis:

a)] o prazo de valicdsde:
b)) a dats da emisio;
] o8 dedos do contrato e do Grgdo comtracante;

d} o peniodo respectivo de execugio do contratog
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#] o valara pagar; e
] eventual destague do valor de retengbes tributanes cabiveis,

7.16. Havendn erm na apresentagSo da Nota FiscalFatura, ou circunstincia gue impega a liquidagio da despesa, esta ficard sobrestada sté que o
Contratsdo providencie & medidas sanesdores, reinicisndo-se o prazo apds & comprovagio da regularizacio da siwacio, wem dnus ao Comratante.

7.17. A Nota Fecal ou Fatura devera ser obrigstoriamente acompanhada da comprovagio da regulandade fiscal, comstatads por meio de consubta on-line
=0 Hical ou, na impossibilidsde de scesio 20 referido Sistema, medimbe consulta sos sitios eletronicos oficiais ou & documentsgSo mencionsda no art. 68
da Lein® 14,133, che 2021,

7.1E. A Administragio deverd reslicer consulta ao Sical para: a) verificar 8 manstengio das condighies de habilitagio exigidas no edital; b) identificar
possivel raedo gue impega a participagio em licitagio, no ambiio do ongdo ou entidade, tais como prosbicio de contratar com o Poder Publica, bem como
ocomenciss impeditivas indiretas (Instrugio Normativa SEGESMPDG n® 3, de 26 de abril de 2008 o'c Decreto estadual n® 67,608, de 2023).

719, Constatando-se, junto an Sicaf, a stuacio de imegularidade do Contratad, serd providencisda sua notificacio, por escritn, para que, no praeo de 5

({cinrn) dizs areis, regulsrize sua diagio oo, no mesmo praso, apresente sua defesa. O praen poderd ser promogado uma vez, por igual perioda, a critéo
do Coatratante,

7200 MEao havendo regularizscio ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratants deverd comunicar aos argios responsiveis pela fiscaliosco
da regularidsde tiscal quanio & inadimplencia do Contratado, bem como quanto 8 existencia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os
meios pertinentes & necessarios para garantir o recebimento de weos orédinns.

721. Persistindo a irmegularidsde, o Contratante deverd adotar as medidas necessarias & extingSo contratual nos sutos do processo sdministrativo
carrespondente, assegurads ao Comratsdo a ampla defesa.

7.2, Havendo a etetiva execugio do objeta, os pagamentos serdo realizados normalmente, até gue S decida pela extingio do contrata, cso o
Contratado ndo regularize Sus siuscko junio ao Sicaf.

Prazo de pagamento

721 0 pagamenio serd efetusdo no prazo de 30 (irinta) diss, contsdos da apresentagio da notas fscal ou documenio de cobranga equivaleme, desde gue
tertha sido finalosda a liquidscSo da despesa, conforme secio anterior, nos termos do an. 2%, inciso 1, do Decreto estadual n® 67608, de 2023

724, Mo caso de strasn pelo Contratante, os vabores devidos so Contrastado serSo amalizados monetarismente na forma da legislacio splicavel (ar. 2%,
inciso L do Decreto estadual n® 67608, de 2023, o'c o an. 17 do Decreto estadual n® 32117, de 1990), bem como incidicio jures moratarios, a razdo de
0,5% (meio por cemo) a0 mes, calculados pro ralo femporis, em relscso 20 araso veriticado,

Forma de pagamenio
7.25% ) pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para depasito em comta corrente banciris em nome da Contratada no Banco do Brasil 504,

7.25.1. Constitui condigio para & realizsgSo dos pagamemtos a inexisténcia de registros em nome do Contratadio no “Cadastro Informastive dos Crédinos
nin Quitsdos de Orgios ¢ Emidades Extaduais— CADIN ESTADUAL", o qual deverd ser consultsdn por ocasiio da realizacio de cada pagament. O
cumprimenio desta condigio podera s dar pela comprovacio, pedo Contratado, de que o8 registros estdo suspensos, nos lermos do art. 5 ds Lei estadual
n” 12.7599, de 2008.

7.26 Sera considerada data do pagamento o dia em gque constar como emitids a ordem bancaria para pagamento.

727, 0 Contratante poderd, por ocasiio do pagamenmo, efetuar a retengio de tributos determinads por bei, ainda que nio hajs indicscSo de retengio na
nota fiscal apresemtacs oo que se refira a retengiies nio realizsdas em meses. anteriores.

7.27.1 Independentemente do percentusl de tributo nserido na planilha, quendo houver, serdo retidos na fonte, quando da realizagio do pagsmento, os
percentusis estabelecidos na legislagio vigente,

7.28. O Contratado regularmente optante pedo Simples Nacional|ESPL] , nos termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo sofrerd a redengso
tributiria quanto acs impostos e comibuigdes abrangidos por squele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado & apresentscio de
comprovadia, por meio de documenio aficisl, de gue fa jus so tratamenio ributério faorecide previso na referids Lei Complementar.

8. Critérios de selecio do fornecedor
FORMA E CRITERIOS DE SELECADQ DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAD

Forma de selegano e criterio de julgamento da proposta
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A.1. O fomecsdar serd contratado par meio da realizagio de procedimento de L[ElT.‘kl,_.niD.. na modalidade PREGAD, sob a farma ELETRONICA, com
adogio do critério de julgamento pelo [MENOR PRECO].

Regime de exeougio
A.2. O regime de execugio do contrsto werd [de empreitodo por prego unitdrio].
Exigéncias de habilitagio

A3, Previamente 4 celebracio da contratacio, a Administragso verificard o eventual descumprimenio das condigies para contratacso, especialmente
quambn 4 exEEncis de sangio que impesga, mediante a consulta aos seguintes cadastmos informativas oficiais:

a. Sicaf;

b. Cadasiro Macional de Empresss Iniditneas @ Suspeniss — Ceis, mantido pels Controbsdoria-Geral da Unifo (hetps:Vportalransparencia.gov br
fsancoesicomsulba;

c. Cadastro Nacional de Empresas Punias — Cnep, mantido pela Controbsdoria-Ceeral da UniSo (hitps:0p Itrans parencia. gov_ brisancoes'conulta);

d. Cadastro Macional de Condenagtes Civeis por Ato de Improbidade sdministrativa e Inelegibilidsde — CNCIAL do Congelho Nacional de hetica
(hitps/hwaw omjjus boimprobidsde_sdm/consultar_redquerido phplc

e, Sistema Eletronico de Apliagio & Fegistro de Sangies Admnstrativas — HH.DI..‘DES [I'l:lp.n'.l"l-ww esancoes. sp.gov.br);

. Cadastro Estadual de Empresas Punidas — CEEP (http:Dwsrw. sergos. ! |sp gov. brPesquissCEEP aspx); &

-

8. Relagio de spensdos publicada pedo Tribunal de Contas do Estado de 530 Paulo (httpa:www icespogov. b apenados ).

8.4 A consults an cadsstro especificado na alinea “d™ da subdivisio ameror serd realesda em nome da pessoa juridica formecedora e de sea socio
muxjoritdria, por forga do an. 12 da Lei o 8.429, de 1992 gue preve, dentre as sangbes impostas ao respansdvel pels pritica de ato de improbidsde
slminstrativa, & proibigio de contratar com o Poder Publicn, inclusve por intermedio de pessoa urdics da quasl seja socio majoritario.

8.5, Caso conste na consubla de Situagio do inberessadn 2 existéncia de Oooméncias Impeditivas Indiretss, o gestor diligenciard para verificar s houve
framde par pante das empresss apontadas no Belatirio de Ocoméncias Impeditivas Indiretas.

A6, Tambem comstitui conedigio para a celebracio ds contrstacio, bem como para & realizacio dos pagamentos deda decormentes, a inecistencia de
registros em nome do fomecedor no “Cadastro Informative dos Créditos nio quitsdos ¢ Orgiics e Entidsdes Estaduais — CADIN Estadual™. Esta
vondicio serd considerada cumprida e o devedor comprowvar gque o6 respecives registog se enconitam suspersos, nos bermos do art. B, pardgratos 1 e 2
dla bei estadusl o, 12,799, de 2008,

8.7, A hahilitagio do nperesssdo serd verificads por meso do Sicaf, quanto aos documemtos por ele abrangidos.

8.8, E dever do interesssxdn manter atualizads a respectiva documentacio constante no Sicaf, ou encaminhar, quando solicitade pela Administracio, a
respediiva documentagin stuslizsda.

8.5, Nap serdo aceitos documentos de habilitsgSo com indicagio de CHNPVCPF diferentes, salve squeles legalmente permitidos.
Habilitagdo juridica
A.10. Empresario individwal: inscricio no Registro Pablico de Empresss Mercantis, a cargo da Juma Comercial da respectiva sede;

A.11. Microempreendedar Individual - MEL Cenificada da Condigio de Microempresndedor Individual - CCMEL cuja aceitagio ficard condicionsda
& veriticagio da autenticidade no sitio httpsfwww. gov brlempress -e-pegocios pt-br'empreendedar;

A.12. Sociedsde empresaria, sociedade limitada unipessoal oo sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade Emitaada -
Eireli: mscrigio do sto comstitutivoe, estaimo ou contrato social po Registro Pablice de Empresas Mercantis, a cargo da Junts Comercial da respeciiva
sede, acompanhads de documento comprobatonio de seus sdministradores;

A.11. Seciedade empresiria estrangeira: portaria de aoorizsgio de funcionamentn no Brasil, publicads no Didro Ofscial da Unido ¢ amquivada na
Junts Comeercial da unidade federativa onde we bocalizar a filisl, agéncia, surursl ou estabelecimentn, a qual serd considerads como sea sede, confonme
Instnecao Mormativa DREINME o” 77, de 18 de margo de 2020;

8.14. Sociedasde simples: inscrigio do ato constitutive o Registro Civil de Pessoas Juridicss do local de sua sede, acompanmbada de documeni
camprabstorio die sews administradons,

A.15. Fillial, swowrsal ou agéncia de sociedade simples ou empresiariac inscrico do ato comstitutive da filial, sucursal oo agéncia da sociedsde simples
ou empresiria, respectivamente, no Registro Civl das Pessoss Tundices ou no Registro Pablico de Empresss Mercantis oode opera, com averbagio no
Regtro ande tem sede a matriz;

A.16. Sociedade coaperativa: ata de fundagio e eststulo social, com a ats da assembléia que o sprovow, devidamente argquivade na Juma Comereial,
devendo 0 estatulo estar adequado a Led 0 12690, de 2012; docuomentos de eleigio oo designecio dos stusis administradores; e registro peranbe a
enticsde estadual ds Organizagio das Cooperativas Brasileires de gue trata o art. 107 da Lei 0° 5764, de 16 de demembro de 1971;

A.17. At de autorizacio para o exercicio da atividsle, expesdido pebe drglo competente, quando a atividade ssim o exigir.
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AR s documentos apresentados dever®o estar soompanhados de todes & aleragtes ou da consolidagio respedctiva.

Habilitagio fiscal, social e trabalhista

#.19. Prowa de insmicio no Cadasiro Nacional de Pessoas Juridicas;

8.20. Prova de regularidsde fiscal perante a Fazenda Nacional, medisnte spresentagio de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradaria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente ams créditos tributios federais e & Divida Ativa da Unido

(DALY par elas administrades, inclusive agquedes relstivos & Seguridsde Social, mos wermos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outuboo de 2014, do
Secretarso da Receita Federal do Brasal & da Procursdora-Geral da Faorendia Macional;

8.21. Prowa de regularidade com o Fumdo de Garamis do Tempo de Servigo (PGTS]);

.22 Prova de inexistEncia de débitos insdimplidos perante a Justica do Trahalho, melisnte & apreseatacio de certidio negativa ou pasitiva com efeita
de negativa, nos termas do Titubo VI-A da Consolidagao das Leis do Trabalbo, aprovada pelo Decrsto-Lei n® 5452, de 17 de maio de 1943;

823, Provea de imscricBo no cadasiro de contribuintes Estadual Distrital efou Municipal/Distrital relative ao domicilio ou sede do fornecedar, pentineme
=0 Seu ram de atividsde e compatived com o objemn contratual;

8.24. Prova de regulardade com & Faoenda Macional, mediante apresentagio de certidio expedida conjuntamente pels Secretaria da Receita Federal do
Brasil (RFE) & pela Procuradoris-Geral da Fasenda Macional (PGFN], referente ans critérios tributarios federais e 3 Divida Ativa da Uniso (DAL par
elas administradas, nchusive aquelss relativos a Seguridade Social, nos termos da Ponlaris Conjusta n® 1L.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretano da
Receits Federal do Brasil & da Procursdoria-Geeral da Faenda Nacional, Municipal quanto ao Imposto sobre Servigos de Qualguer Natureza - ISS0N,
do domicilio ou sede do fomecedor, relativa 3 atividade em cujo exercicio conlraka cu concorme,

.25 Caso o fomecedor se comsiders isento ou imune de tribuios relacionados ao objeto contratual, em relacio am quais seja exigida regularidade fiseal
neste imstrumenta, deverd comprovar sl condigSo mesdiante a spresentacio de declaragio da Farenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
eqjuivalenie, na forma ds led.

8.26. O fomeceder enguadrade como microempreendedoer individual que pretenda auferir os beneficies do ratamento diferenciade previstos na Lei
Complememar o 123, de 2006, estard dispenssdn da prova de insorigio nos cadastros de contribuintes estacual @ municipal.

healificagdo Econimicn-Financeira

B.27. Cenilio negativa de irsolvéncis civil expedids pedo distribuidor do domicilio oo sede do licitante, caso se rate de sociedade simples:

A28, Centidio negativa de fal#ncia, recuperagio judicial ou extrajudicial, expedids pelo digribuidor da sede do formecedar, cawo se trate de empresdrio
imdividual ou sociedsde empresina;

A2R. 1. Caso o formecedor esteja em recuperagio judicial ow extrajudicial, deverd ser comprovado o acalhimento do plano de recuperacio judicial ou a
homabogaci do plano de recupersgio extrajudicial, conforme o casoc

Quaalificagdo Téenica

A.31. Declaragio de que o licitante tomou conbecimento de odes as informagies e des condiches locais para o cumprimento das ohrigaches ohjetn da
licitagio, sosgurado a ele o direito de realizagio de vistoria préviag

A3L1. A declaragio scima poderd ser substituidas por declaragio formal asinada pebo respomsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das
carligies ¢ peouliarklades da contratago;

832, Registro ou inscrigio do licitante po Conselbo Regional de Mutricsonista (CRN), em plena validade;

H.32.1. Sociedasdes empresarias estrangeiras atenderdo 3 exigincia prevista na subdivisio acima por meio da apresentagio, no momento da celebragio da
comratagsn, da solicitagio de registro perante a entidsde profissional competente no Brasil;

831, Comprovagio de capacidade operscional para execugio de servigo similsr de complexidade tecnoldgica ¢ operacional equivalente ou superior so
objeto desta contratagio, ou 50 Bem pertinente, por meio da apresentacio de certidfo{ies) ou sestadafs), fomecidols) por peisoss juridicss de direit
puthlico ou privado, ou regularmente emitidos) pelo consslho profissional competents, guando for o caso;

A311. Para fins de comprovagio de que trats a subdivisio acima, ofs) atestado(s) ou ceridio)ies) deveri(3o) dizer respeit a comrato(s) exeoutsdos)
oam as) seguime(s) caracteristicals) mininms{s):

A330.1 Deverd haver 2 comprovacio da experiéncia minima de 12 (doze) meses na prestacio de servipos similares, sendo aceiin o somatdrio de
stestadas ou certidfes de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade dos meses serem ininterrupios;

A3311.2. Comprovagio de que j# execumou comrabos) oom um minimo de 50% (cinguenta por centa) do objeto da lcitagio;
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A3%.2 Sera admitida, para firs de comprovagio de quantitstivo minimo de servigo similar, 8 apresentscio e o somatorio de diferemes certidies ou
stestackos de servigos executados de forma concomitante;

A.333. Os atestades de capacidade wonica poderio ser apresentados em nome da matriz ou da filial do lxcitanne;
8334, O licitante disponibilizard todas as informagies necessdriss & comprovagio da begitimidade dofs) atestadafs), apresemtando, guando solicitada
pels Administraco, copia do contrato que deo suporte 3 contraesgio, enderspo atual do contratante e local em que foi executado o ohjsto comratado,
demre outros documentos;
Churtras comprovagaes
A.34. Declaragio subsorits por represemame legal do liciante, stestando gue:

4] cumnpre as normas relativas 3 sadde e seguranga no trabalho, pos termos do an. 117, parigrafo dnico, da Constituicio Estadual;

k) abenderd, na data da contratagio, ao disposbo no an. 5°%-C @ te compromete a ndo dEponibilizar empregade que incoma na vedscSo prevista oo
art. 5°-I0, ambas da Led n® 6.019, de 1974, com redagio dads pela Lei o® 13,467, de 2017, quando o caso,

B35, Tratamdo-se di consdreio, caso admitida & s pamticipecio:

BE35.1. Apresentacio do compromisso poblico ou particular de comtituicio do consorcio, subscrite pelos conserciadas, o qual devera incluir, pelo
menos, 0% Seguintes elementos

) DesignagSo do comancio @ sua composicing

b} Finalidlade do consdncio;

) Prazo die duraco do comdancio, gque deve coincidi, no minimo, com o prazo de vigéncia contratusl;
) Enderego do consarcio e o for competente para dirimir eventuais demandas entre o8 consorciados
) Definicino das ohrigactes e resporsabilidsdes de cada consorciado e das prestagtes especificas;

f) Previsio de responsabilidsde solidéria de todes os consorciadios pelos stos praticades. pebo corsdrcio, tanto na fase de licitsgSo quanto na de
execugio do contrato, abrangendn também os encargos fiscais, trabalhistas e administrativos rebenentes ao ohjso da contratscio;

g) Indicagio da empresa lider do consarcio @ e respectivo representante legal, que devera ter poderes. para receber citagin, interpor e desistir de
recursaos, firmar a contratacso e praticar todos os demais abos necessrics. § panticipagio na licagio e execugio do objeto contratado, sendao
responsivel pela representacio do consarcio peranbe a Adminisrsgio;

h) Compromisse subscrimo pels consorciades de que o consdreio ndo terd a sus composicio maodificads sem a prévia e expresss amigncia do
Contratante abé o imegral cumprimento do objeto da contratagio, observade o prazo de duragio do consircio, definido ne alinea "c” desta subsdiviso;

B35.2. 0 fomecedor vencedor ¢ obrigado a promover, antes da celebracio da contratagia, & consiuicio e o registro do comsancio, nos termos de seu
compromisse de consiEigio,

B35.3 Cada consorcisdn, individualmente, deverd stercler as exigéncias relatives a habilitagiio juridica e habilissgio fiscal, social & rahalhisaa, = a
certidSo negativa de falénciafinsolvincia. Para efeito de hahilitsgSo econimico-financeira e de habilitagio tienica, quando exigida, serd ohasrvado o
disposin no inciso 11 do capt do anigo 15 da Lei o” 14133, de 2021,

B354 A inshilitagio de qualguer consorciado acametars a amomatics inabilitagio do consorcio.

B36. Declaracio subscrita por representante legasl do licitante, em conformidade com o models constante de Anexo do Edital, comprometendo-se a
apresentar, por ocasido da celebragio do contrato, certidao de regularidade do registro do licitante junto ao Conselbo Begional de Nutrigao (CRN],
com validsde na data de spresentaciog e alvard ou licenca de funcionamento da eozinha onde serio preparsdas & refeicies objeto ds prestacio de
servigos, em nome do licitante e expedido pels autoridade sanftans competente;

BA7. Declaragio subscrita por representante legal do licitante, em conformidade com o modelo constante de Anexo do Edital, de que, no momento
do inicio da execug®o do contram, dspord das instalagies e do aparelhamento ssonico sdequades para s realizagio do objeto da licitagBo, bem comao
dos veiculos, devidamente licenciados e vistoriados, & serem utilizados no transporte das refeigies, e de que, por ocasido da celebrsgSo do contrata,
apresemtard a relsglo da equipe wenica, operacional e sdministrativa, com a quantificagio e qualificagio das fungies compativeis com o abjeto
licitadn, soh as penas cahiver.

9. Estimativas do Valor da Contratacio
Valar: RS 828.030,00

19 gle 21

Pagina 39]|118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 90010/2025

0 valor estimado total da contratagso ¢ de RS 828.030,00 (oitocenios e vinte ¢ oito mil & trinks resis), conforme custos unitarios apostos [na tabela do

item 1. 03 vabar estimado da contratagio foi definido com shierviincia do dispasto no Decreto estadual o® 67.888, de 17 de agosto de 2023,
Valar
|] - Uniclade ||(oandidade . . || Valor Tatal
tem Especif CATSER U miti
fragan de Medida||  /mis e (RS)
(H3)
Fomecimento de refeigibes
1 Planchessalgados'doces 3697 Ulnichasche o |R5 5239 EE 3.773,00
DESJEIUM
Formecimento de refesgies
2 Vlanchessalgados'doces 3647 Ulniichascher Ton RS17.02 || RS 11.914,00
ALMOCD
Fomecimento de refeigies .
|Jlau:||.' algadosidoces JANTAR a7 Unicasche o |R51?.|12 RS 11.914,0
TOTAL MENSAL RS 27.601,04]
TOTAL ESTIMADO 30 MESES DE CONTRATO |lrsa2a.030 00
10. Adequacio orcamentaria

10.1. As despesas decorrentes da presente contratsgso caormerdo 2 conta de eourios especiiioos condgnados no Orgamenio do Estado .
10.2. Mo presemte exercicio, a contratagio serd sendicda pela seguinte dotagio:

I GeestiaUnicksdle- [ DOM1RO294];

I. Fonte de Recursos: [ 150000001 ];

IIL. Programa de Trabakho: [ 1BO220];

IW. Ebermento de Despesa: 335039

10.3. Cuando a execugio do contrsto ulirspassar o presemte exercicio, a dotagio relativa ao{s) exercicios) fmanceim(s) subsequentefs) el indicsda
apcs aprowacio da Lei Orgamentaris respectiva e liberagio dos credios correspondentes, mediante apostilamento.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrinicas seguem o boririo oficial de Brasilis ¢ fundsmentame-se oo §57° do An. 47 do Decreo n® 100543, de 13 de novembro de
0.

PATRICIA CARLA MARTINS
Exjuipe die sapain

& Assinou sletronicamente em | 7122025 as 09:21:57.

MARTA CRISTINA FRANZE COELHO
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Equipe de apoio

& Assinou eletronicamente em 16/12/2025 as 18:26:41.

RODRIGO CESAR DE OLIVEIRA
Autocidade competente

& Assinou eletronicamente em 16/12/2025 ds 17:42:17.
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ANEXO I.1
@W UASG 180294

ESP-DELEG.SECC.POLICIA DE RIB.PRETO

Estudo Técnico Preliminar 13/2025

1. Informacdes Basicas

Numero do processo: 058.0013805 V2025-78

2. Descrigdo da necessidade

Atualmente estd em vigéncia o Contrato n” 001/2021 com a empresa LM. Alimentagio Lida, inscrita no CNPJ N 23.500.020/0001-27, responsived pela
prestagio de servigos de nutrigio ¢ alimentagio para os custodiados da Cadeia Pablica do Municipio de Santa Rosa de Vitérbo, sito a Rua Condessa
Filomena Matarazzo, N* 360, Centro, Santa Rosa de Vitérba/SP, este contrsto encerra-se-d em 03042026, sem possibilidades de prorrogagao visto que
j atingiu o limite de 60 (sessenta) meses previstos na lei o° 8.666'93, portanto hi necessidade de abertura de novo processo licitatdrio em conformidsde
com a NLLC (Lei federal n® 14.1332021) visando a contratacio de empress especializads na prestagio de servigos de nutrigio e alimentacdo para que
ndo haja mterrupgio no formecimento de alimentacio ans custocdiados,

b

[ i

Marta Cristina Franze Coelho

4. Descrigao dos Requisitos da Contratagao

Constitui objeto do presente ETP a prestagio de servigos de nutrigio e alimentagio destinadas sos custodiades da Cadeia Pablica de Santa Rosa de
Vitérbo, localizada & Rua: Condessa Filomena Matarazzo, N° 360, Centro, Santa Rosa de Vitérba/SP, compreendendo 3 (trés) refeighes didrias:
desjejum, almogo e jastar,

E necessirio que as refeigies sejam preparadas nas dependénciss da Contratads, e devendo ser transportadas em recipientes térmicos e em veiculos
adequadas até o endereqo formecido pelo Comtratante.

E ainda, é necessdrio que todos os géneros ¢ produtos alimenticios, materiais de consumo em geral, utensilios e m3o de obea, imprescindivess so preparo,
transporte e distribuig3o sejam de responsabilidade da contratada, bem como todas as despesas decorrentes e necessirias a sua plenitude e adequada
execuio, em especial as atinentes a seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdencisrios.

S30 alguns requisitos exigidos para contratagioc

® Fomecimento de desjejum, almogo e jantar em local e horarios pré-estabelecidos;

® Refeighes porcicaadas entregues em recipientes Bsotérmicos;

® Seguir as diretrizes do CadTerc - Vol. 5 - Prestagio de Servigos de Nutrigio ¢ Alimentagio das Unidades Subordinadas i Secretaria da
Seguranca Publica ou & Secretaria da Adminstragso Penitenciiria - Versdo Dezembra/2025.

®  Atendimento todos os dias da semana, incluindo sihados, domingos, feriados e datas comemorativas.

5. Levantamento de Mercado

No levantamento de mercado a imica solugio encoatrada para a demanda em questio € & contratagio de empresa especializada no fornecimento de
servigos de nutrigio e alimentagio, seguindo as diretrizes e pardmetros do CadTere, que contém em seu Volume 5 - Data-bose: Jun/2025 - Versdo 01:
Dezembro/2025, os estudos técnicos para contrata¢io de servigos terceirizados para Prestagio de Serviges de Nutrigio e Alimentacio das Unidades
Subordinadas a Secretaria da Seguranga Publica ou a Secretaria de Administracio Penitenciaria, contatamos a possibilidsde dos servigos serem
contratados com o fomecimento da alimentagio de forma parcianada (opgio A) ou a granel (opgio B).
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Levando-se em consideragio as condigies fisicas da Cadeia Piblica do Municipio de Santa Rosa de Vitérba'SP, ndo possui local adequado para servir os
alimentos ¢ tampouco os utensilios para tal, consideramos tecnicamente invidvel a opgiio de fornecimento de alimentos a granel (opgao B).

Portanto 2 unica solugio tecnicamente vidvel € o fomecimento da alimentagio de forma parcionada (opgdo A), que deverio ser fomecidas em recipientes
individuais reciclaveis, devidamente acondicionadss ¢ transportadss em veiculos equipados para tal fim, nos termos da legislagio vigente, devendo ser
entregues no local e hordrios pré-estabelecidos.

6. Descricao da solu¢do como um todo

6.1 Especificages Técnicas

6.1.1 A prestacio de servigos comuns de nutrigio ¢ alimentagio destinados aos presos recolhidos na Cadeia Pablica de Santa Rosa de Vitérbo, que
envolve o processo de manipulagio ¢ transporte de refeigdes até o local determinado pelo Contratante, stendendo 20 padrdo de alimentagio estabelecido,
o numero de comensais, os tipos de refeigoes e o8 respectivos horirios, bem como a destinacio final correta dos residuos solidos, no que tange & coleta
sefetiva, e notadamente, i reciclagem e recipientes individusis aluminizados.

6.1.2 O servigo contempla a operacionalizagio e o desenvolvimento de todas as atividades necessarias para o fomecimento de refeigbes, assegurando
uma alimentacdo balanceads, dentro dos padries de seguranga alimentar, com as condigtes higifnico-sanitinias adequadss, conforme previsto na
Partaria CVS o 5, de 19 de abril de 2013, além das demais normas técnicas e sanitinas vigentes.

6.1.3 As refrighes serio porcionadas em recipientes individusis recicliveis, devidamente scondicionadas ¢ tramsportadas em veiculos equipados para tal
fim, nos termos ds legislagio vigente, devendo ser entregue no local e bordrios présestabelecidos pelo Contratante.

6.1.4 E de responsshilidade da Contratada & aquisigiio dos géneros alimenticios, e empregar os equipamentos, os utensilios, os controles de seguranca
alimentar, a2 mio de obra (encargos ¢ beneficios), os materiais de higiene (ambiemte ¢ pessoal), materiais descantaveis, gis, energia elétrica, combustivel
e dgua, assim como todo material necessinio para o acondicionamento das refeigbes a serem formecidas. Também ¢ de respomsabilidade da Contratada o
manutengio preventiva e comretiva das instalagtes, dos equipamentos e do veiculo que serd utilizado para o transporte das refeigtes.

6.1.5 A distribuic3o das refeighes para os comensais fica sob responsahilidsde do Contratante.

6.2 Caracteristicas Especificas

a) Os servigos serdo prestados no seguinte enderego:

tdeu?iacio da unidade onde as

seriio entregues
aca
ia Piblica do Municipio de SantallRua: Condessa Filomena Matarazzo, N” 360, Centro,
de Vitérbo Rosa de Vitérba/SP, CEP: 14.270-000

b) Os seevigos serio peestados nos seguintes hordrios:

| Tipo de refeigio Horario de entrega
|IDesjeum 07:00h is 08:00h
Almaco 11:00h as 12:00h
Jantar 18:00h as 19:00h
¢) Quantitativo estimada:
Estimativa do namero de comensais/dia Numero de comensais
(23) vinte & trés (23) vinte e tré's

d) Estimativa mensal de cada tipo de refeigio

Tipe de refeigio Quantidade mensal estimada
|IDesjejum 7000 (setecentos )
Almaco 700 (setecentos)
Jantar 700 (setecentos)
|[Lanche opcioaal 0
6.3. Cardipio
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6.3.1 Compaosicio do Cardipio Diario Basico Padrio:
[ Refeicao Composicio

Leite com café
|[[Pesieu

Pio francés com manteiga ou queijo

Arroz ou macarrio

Feijao comum ou feijdo preto
me bavina ou salsicha ou linguiga ou peixe ou ovos ou outros
uarmicio: abobrinha ou vagem ou brdcolis ou cenoura ou outros
Almogo
Salada: tamate ou alface ou beterrahia ou outros

Sebremesa: frata « banana ou laranja ou melancia ou autros ou (alternadamente) doce -
u ou canjica ou gelating ou outros sucos de frutes natural concentrado ~sabores

Pio francés

Suco de frutas natural concentrado - sabores diversos

Sandusche (2) compasto de pio francés com recheso proteico

6.3.2 Elaboragio do Cardipio

® Para a elaboragio do cardipio didrio deverd ser observadas a relacio de géneros ¢ produtos alimenticios padronizados com 0% respectivos
comumos per capita e frequincia de utilizagio, constantes da resolugdo SAMSP- 16, DE 1998, especificads no Anexo I;

® Caberd i Contratada definir a forma de preparo, observado o cardapio apravado pelo Contratante;

® Para o atendimento das necessidlades nustricionais dirias recomendadss, deverdo ser organizados carddpios variados com base na refagio de
geéneros ¢ produtos alimenticios paxlronzzados.

® Os géneros e produtos companentes do cardipio bisico padrdo poderio ser substituidos pelos géneros constantes da citada Resolugo, a saber:

- Cames: came seca, dobradinha, frango, peixe, salsicha, linguiga, figado bovino e ovos;

» Guamigio: acelga, ahobrinha, ababora, bricolis, beringela, batata comum, batata doce, couve-manteiga, couve-flor, chuchu, cenoura, espinafre,
mandioca, pimentio, quisha, repalho, vagem, etc.;

- Salada: alface, agrido, almeirdo, beterraba, escarola, tamate, etc.;

- Sobremesa: fruta (abacate, shacaxi, banana nanica, caqui, laranja, pera, melancia, manga, tangerina, uva, etc.) ou doce (marmelada, goiabada,
canjica, sagu, pudim, gelating, ec.);

» Temperos: tomate, alho, cebola, caldo de carne, cheiro-verde, extrato de tomate, sal, pimenta do reino, piments vermelha, vinagre, dleo,
lim3o, orégana, toucinho defumsdo, bem como os seguintes ingredientes destinados & preparagbes: farinha de trigo, farinha de mandioca, farinha de
mikho, coco ralado, canela em po, canels em rama, med chacolate, agicar & ovos.

6.3.3 Porcionamento ¢ acondiconamento
Devese atender ds seguintes determinacies pars a8 refeigtes transportadas:

® Liquidos: envasados e transportados em recipientes isotérmicos reciclaveis com capacidade adequada i quantidade a ser servida, scompanhados
de copos descartaveis e recicliveis para sus destribuscio (capacidade de 300 ml para café com leite & 200 ml para suces);

¢ Paes: acondicionados em recipientes apropriados e em quantidades suficientes a0 nimero de comensais;

®  Almogo e jantar: porcionados e acondicionados em recipiente individual descartivel aluminizado reciclivel, com tamps e fechamento hermético,
scompanhados de colheres de sops descartiveis e recicliveis em plistico resistente ¢ em quantidade suficiente para 0 namero de comensais;

® Saladas e fnasas: acondicionadss separadamente ¢ de forma adequada em recipientes apeopriados, em quantidade suficients ao nimero de
comensars;

® Sobremesa doce: embalads hermeticamente ou porcionada em recipiente individual descartavel e recickivel com tampa ¢ capacidade de 100 ml;

® Lanche opcional: emhbalado apropriadamente e em quantidades suficientes 30 numero de comensais.
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6.4 Transporte

®  As refeigies e os recicliveis (copos e talberes) deverio ser ransportados devidamente acondicionados em condigbes adequadas de higienizagio
& conservagio até ofs) local(s) definido(s) pelo Contratante;

® A distribuigio das refeigies ficars sob resporsabilidade do Contratante;

® O« veiculos utilizados no tramsporte das refeigbes e agueles e i vidos mo apaio e supervisio dos servigos deverio ser
preferencialmente mavidos a etanol, hiodiesel ou gds natural veicular (GNV). Os veiculos flex devem ser abastecidos obrigatoriamente com
etanol, de acordo com o Decreto n” 59.038, de 03 de abril de 2013,

6.5. Atividades

Para o execugdo dos servigos, o Contratado deverd desenvolver todas as atividades necessarias & obtengio do escopo contratado, dentre as quais se
destacam:

A programagio das atividades de nutrigio e alimentagio;

A elaboragio de cardipio didrio completo (semanal, quinzenal ou messal);

O controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;

O armazenamento de géneros alimenticios ¢ materiais de consumo;

O pré-preparo e cocgio da alimentagio;

A coleta didria, nas dependéncias do Contratado, de amostras da slimentacso preparada;

O porcionamento uniforme das refeiges em reciclaveis individuais, de acordo com o per capita estabelecido, utilizando-se de utensilios

apropriados;

O acondicionamento e transporte das refeigtes e dos recicliveis;

A entrega das refeigies e respectivos recicliveis ate ofs) local(is) de entrega indicado(s) pelo Contratante;

A alimentagio fornecila deverd ser equilibeada e racional, e estar em condigies higignico-sanitirias adequadas;

Os servigos deverio estar sob a responsshilidade técnica de Nutricionists com experiencia comprovads, cujes fungbes abrangem o

desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes a0 servigo de nutrigio;

Os servigus deverdo ser prestados nos padrdes técnicos recomendados ¢ contar com quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo

qualificado ¢ em namero suficiente;

¢ Deverd ser efetuado controle bacterioldgico/microbioldgico periddico da alimentagiio a ser formecids;

® Deverd ser efetuxla & andlise de potabilidade da dgua semestralmente, nos pontos das dependéncias do Contratado, onde ela ¢ utilizada na
prodgdo da alimentagio a ser fomecida;

® A operacionalizagio, o transporte e a entregs das refeictes no(s) local(is) estabelecido(s) pelo Contratante deverdo ser supervisionados pelo
Contratado ¢ acompanhados por um representante do Contratante, de maneira a observar sua aceitagdo, a analise da apresentacio, o
porcionamento ¢ a temperatura cas refeighes servidss, para possiveis alteragies ou adaptagies, visando ao stendimento adequado e satisfatario;

® Para garantir 2 manutencio da qualidade dos servigos, o Coatratado deveri elaborar Manual de Boas Praticas, com base na Portaria CVS n* 5, de

19 de abril de 2013, considerando que & prestacio de servigos de nutrigio ¢ slimentagio realizar-se-d mediante a utilizagio das dependencias do

Comtratado, onde a alimentagio serd preparada e transportacda;

Recomenda-se que o Contratado elshore 0 Manual de Boas Priticas de acordo com as seguintes (Sretrizes

Controle do processo de produgio, segundo as boas priticas e procedimentos operacionas padronizadas;

Controle de situagbes de risco & saide de sews profissionsis;

Controle de situaghes de risco ao meio ambiente:

Obrigatoriedsde de informacio ao consumidor;

Controle de residuos solidos recicliveis;

Relatdrio de metodalogias adotadas de desenvolvimento sustentivel.

LI I B A

(X0 X B 28 B P

Obs.: Conceitua-se como Manual de Boas Priticas o documento que descreve as operagies realizadas pela Contratada e que inclui, no mmimo, os
requisitos sanitirios dos edificios, a manutencio da higienizacio das mstalsgdes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle de gualidade da dgua para
comsuma humano, o controle integrado de pragas urbanss, o controle microbiologico dos alimentos, o controle da higiene e ssude dos manipulslores e a
garantia de qualidade do produto final.

6.6 Obrigacies ¢ Responsabilidade da Contratada
O Contratado resporsabiliza-se integralmente pelos servigos a serem prestados nos termos da Jegiskag3o vigente, pela operacionalizacio, pelo preparo

das refeigbes em dependéncias proprias, bem como pelo transporte e entrega das refeigbes 20 Contratante, observando, além das disposices contratuais,
o estabelecido nos itens a seguir.

6.6.1 Dependéncias e instalagoes fisicas

6.6.1.1 Dispor das instalagbes fisicas ¢ dependénciss dos servigos de alimentagio, objeto do contrato, conforme a legislacio vigente, Portaria CVS o” 5,
de 2013;

6.6.1.2 Efetuar, &5 suas expensas, pequenas adaptagdes, como messs para apoio ¢ utensilios, que se fagam necessirias nas dependencias de apoio &
distribuig3o das refeigbes, ou seja, lugar destinacdo a0 recebimento das refeigbes, conferéncia e aguardo pars a distribuicio nofs) local(is) determinadofs)
pelo Contratante, ohservada a legislagio vigente;
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6.6.1.3 Realizar manutencio preventiva e corretiva nas suas dependencias, assim como nos equipamentos, com a finalidsde de manter as condigoes
adequadss para a realizacio do preparo das refeigtes;

6.6.2 Equipe de Trabalho
6.6.2.1 Manter quadro completo de pessaal técnico, operacional e administrativo, de forma a cumprir as obrigagbes assumidas:

6.6.2.2 Manter o pessoal em condighes de saude compativel com suas atividades, realizando, ds suas expensas, exames periadicos de sadde, inclusive
exames especificos de acordo com as normas vigentes;

6.6.2.3 Apresentar ao Contratante, quando solicitado, os ksudos dos exames de saade de seus profissionais;

6.6.2.4 Manter os profissionais dentro dos padries de higiene recomendados pels legislagio vigente, formecendo uniformes ¢ equipamentos de protegio
indivichual especificos para o desempenbo das fungdes;

6.6.2.5 Manter a qualidsde ¢ uniformidsle no padrdo de alimentacio e do servigo, independentemente das escalas de servigo adotacas;

6.6.2.6 Manter profissional responsivel técnico pelos servigos ¢ garantic & efetiva ¢ imexlista substituicio deste profissional, por outro do mesmo nivel ou
superior, nos casos de eventuais impedimentos, conforme previsto na Resolugio CFN n” 600, de 2018;

6.6.2.7 Pramover treinamentos periodicos especificos, tedricos e praticos, por meio de programas de treinamento destinados sos profissionais
operacionais, administrativos ¢ técnicos, shardando os sspectos de higiene pessoal, ambéental, dos alimentos, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a
prevencio de acidentes de trabalho ¢ combate a incéndio;

6.6.2.8 O Contratado deve observar a legislaco trabalhista, inclusive quanto i jornada de trabalho e outras disposides previstas em normas coletivas da

6.6.2.9 O Contratado deverd organizar 08 horirios de alimentagio de sews peofissionais, de modo que ndo comprometa a logistica de entrega das
refeighes a serem trunsportadas;

6.6.3 Padrie de Alimentagio

6.6.3.1 Garantir a alimentagio nas condigbes higitnico-sanitarias adequadas;

6.6.3.2 Elabarar cardapio didrio completo (semanal, quinzenal ou mensal) em consonincia com o Anexo da Resolugio SAMSP n® 16, de 1996,
especificado no Apendice | das especificagies técnicas do Termo de Referéncia, submetendo § apreciagio do Contratante, com antecedéncia minima de
15 (quinze) diss de sus utilizagio. Os cardépios aprovadas 56 poderio sofrer alteragbes com prévia anuéncia do Contratante, mediante justificativa do
Contratado;

6.6.3.3 Elaborar cardapeos diferenciados para datas especiais como: Semana Santa, Natal, Ano-Novo, Festas Junimas e demais datas relacionadas a outras
culturas étnico-refigiosas, chservadas as caracteristicas de stendimento, sem custos adicionais, A titulo de sugestio, poderiio ser utilizados os seguintes
itens nas festas eventuais:

® Festas Juninas: amendoim sem cascas, mitho de pipoca e pinhio;
® Natal ¢ Ano-Novo: frutas cristalizadss, panstone, refrigerante ¢ passas;

6.6.3.4 Na elshoragio dos cardépios, deverdo ser observados os hibitos alimentares e as caractenisticas dos comensais, incluindo o respeito & restrigbes
religiosss e ideabdgicas dos comensais, e possibilitando, dessa forma, stendimento adequado;

6.6.3.5 Formecer o cardipio completo para afixagio em local visivel ao atendimento nas dependéncias do Contratante;
6.6.3.6 Atender as solicitagdes de dietas especiais, mediante prescrigio médica:

6.6.3.7 Controlar a qualidade da alimentagio fornecida, bem como de dietas especiais,se houver, coletando amostras dos alimentos para analises
bacteriolagacas, toxicolagicas e fisico-quimicas, is suas expensas;

6.6.3.8 Observar as caracteristicas especificas de cada produto, conforme Decreto estadual o 12.486, de 20 de outubro de 1978, bem como o controle de
temperatura no recebimento dos géneros alimenticios, de acordo com os critérins téenicos estabelecidos pela Portaria CVS n” 5, de 2013;

6.6.3.9 Para os alimentos que ainds ndo foram comsumidos, mas ji preparados, deve-se manter imediatamente a temperatura superior a 65 °C até o
momento final da distribuigio, Para as saladas e sobremesas, a temperatura deverd ser inferioe a 7 °C;

6.6.3.10 Coletar diariamente, em suas dependéncias, amostras da alimentagio preparada, que deverdo ser devidamente acoodicionadas em recipientes
esterilizados e bacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adeguada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais analises laboratoriais

6.6.3.11 Responsahilizarse pela qualidade dos alimentos fomecidos, inclusive perante as autoridades sanitiriss competentes. Sempre que houver
suspeita de deterioracio ou contaminagio dos alimentos in netura oo preparados, eles deverao ser suspensos do consumo, guardando-se amostras para
analises microbiologicas dos alimentos;
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6.6.3.12 Desprezar corretamente, no mesmo dia, as sobras de alimentos, que deverio ser inutilizadas, conforme disposto na Lei Estadual o” 11,575, de 25
de novembeo de 2003;

6.6.3.13 Armazenar os alimentos de forma adequada, respeitando sua natureza e perecibilidade, ndo os misturando com produtos de limpeza, reciclives
e similares, prevendo-se boas condigtes ambientass e de estocagem;

6.63.14 Executar o controle dos géneros ¢ de produtos alimenticios wtilizados quanto & qualidade, observando o estado de conservagio,
acondicionamento ¢ as condigies de higiene, assim como as exigéncias vigentes quanto 20 registro nos argdos competentes ¢ 0 prazo de validsde deles;

6.6.3.15 Supervisionar a distribuicio e 2 entrega quanto 3 qualidade, & spresentacio, s condigbes de temperatura ¢ 3 aceitagio das refeighes fornecidas;

6.6.3.16 Disponibilizar, por ocasido da entrega didria de cada refeigio, pelo menos 2 (duas) refeigies alem do quantitativo solicitado, para degustagio e
guarda da amostra pelo Contratante, que serio retiradas aleatociamente do volume total entregue no dia:

6.6.3.17 Identificar tod refeigio a ser transportada, etiquetando-a com a data de fabricagio € o prazo miximo a ser consumido;

6.6.3.18 Obriga-se a Contratada a cumprir as boas priticas de fabricagio e prestagio de servigos, bem como os Procedimentos Operacionais Padrio
(POPs), stendendo i legislagio federal, estadual e municipal pertinente.

® Ressalta-se que, quando a prestagio de servigos for desenvalvida no Municipio de S3o0 Paulo, obriga-se & Contratada a0 rigor da Portaria n*
2,619, de 2011, da Secretaria Municipal da Saide (SMS), alterada pela Partaria 9022019 - SMS, da Secretaria Municipal da Saode;

6.6.3.19 O Contratado deverd, obrigatoriamente, elaborar 0 Manual de Boas Priticas, assim como os Procedimentos Operacionais Padronizados,
comtemplando todos os controles ¢ registras exigidas pela legidacio vigente. Esse documento devera estabelecer todos os parimetros assegurando a
qualidade da alimentacso, e deve ser assinado pelo peofissional devidamente registrado no Conselho Regional de Nutrigio (CRN):

6.6.3.20 o Cootratado deverd estabelecer controle de qualidade e controle hige#nico-sanitirio em todas as etapas e processos de operacionalizagio do
servigo, executando rigoroso controle quanto & gqualidsde, a0 estado de conservagdo e acondicionamento dos alimentos, observando, para tanto, os
parimetros minimos pars garantic a qualidade alimentar fixados em Anexo do Edital. O{A) Nutricionista Responsive! Técnico(a), pertencente an quadro
operacional do Contratado, devera orientar os profissionais quanto & diretrizes do Manual de Boas Priticas, e os respectivos POPs, conforme a Portaria
CVS n” 5, de 2013, wtilezando o método “Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle”™ (APPCC);

® Entende.se como pertencente 3o quxdro do Contratado o profissional na condigio de empregado, socio, diretor, empresirio ou profissional
autdnomo com contrato de prestagdo de servigos;

6.6.3.21 O Manual de Boas Priticas ¢ POPs deverdo ficar & disposigio na unidade para comsulta dos peofissionais da prestacio de serviqo, fiscal do
comtrato e das autocidades sanitirias competentes;

6.6.4 Transporte das refeighes

6.6.4.1 Tramsportar as refeigtes e recickiveis (copos e colheres) devidamente acondicionados e em condigbes adequadas de higiene e conservagio:
6.6.4.2 Manter a quantidade de veiculos para tramsporte da alimentacio em niimero suficiente e em condiges adequadas;

6.6.4.3 Cumprir os horérios de entrega das refeigies estabelecidos pelo Coatratante;

6.6.4.4 Utilizar, para o transporte de alimentagio, veiculos com certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vigilincia Sanitaria, conforme as Portarias
CVS 0" 15, de 07 de novembro de 1991, e CVS 0 5, de 19 de abril de 2013, bem como os relatives & manutengio de higiene e de comervago;

6.6.4.5 Executar a higienizacso didria do veiculo, com a lavagem complets a cada 550 km rodados, mantendo a conservagio do veiculo atilizado para o
tramsporte da alimentagio, conforme determinagio da Portaria CVS n” 15, de 07 de novembro de 1991, com alteragbes introduzidss pela Portaria CVS n*
5, de 2013;

6.6.4.6 Realizar as manutengdes preventiva e corretiva nos veiculos atilizadas para o transporte de alimentos ou refeigoes, seguindo as seguintes medidas:

®  Manter 3 regulagem dos veiculos automotores, preservando as suas caracteristicas originais para gue sejam minimizados os niveis de emissSo de
poluentes, visando contribuir com o atendimento dos programas de qualidade do ar e para a redugio de emissies de gases do efeito estufa;

® [mplementar solugfes tecnolagicss que permitam melhorias do controle de emissdo de gases do efeito estufa e poluentes na atmosfers;

®  Manter os veiculos sutomotores de modo a coibir 3 deterioragio e & xdulteragio do sistema de escapamento que possam resultar em niveis de
emissio sonor superiores dos padroes aceitiveis nos termos da legislagio vigente e das recomendaches dos manusis de proprietirios e servigos
do veiculo;

®  Os veiculos deverio, obrigatorismente, estar equipados com catalisador ou outro equipamento que o substitua para controle de emiss3o de gases
do efeito estufa e poluentes na atmosfers;

®  Ahsstecer 0s veiculos sutomotores somente ¢m posios que nio estejam relacionados em publicagio no Didrio Oficial do Estado de Sio Paulo,
nos termos da Lei estadual n® 11929, de 12 de abril de 2005;

6.6.4.7 Utilizar veiculos movidos a combustives que promovem menor impacto ambiental, visando a redugiio efetiva de emissbes de gases do eleito
estufs e poluidores na stmosfera;
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6.6.4.8 Os veiculos utilizados no transporte de refeigbes, ¢ aqueles envolvidos no apoio e supervisio dos servigos deveriio ser preferencialmente movidos
& etanol ou Gas Natural Veicular (GNV). Os veiculos flex devem ser abastecidos obrigatoriamente com etanol, de acordo com o Decreto estadual n*
59.038, de 03 de abeil de 2013:

6.6.4.9 Manter palitica de boas praticas ambientais na gestio de suprimentos especialmente quanto & aquisicio ¢ descarte de pnews, bem como dos
residuos dos processos de manutengdo e limpeza dos veiculos:

6.6.4.10 Em atendimento & Lei estadual o 15,303, de 12 de janeiro de 2014, na manustencio dos veiculos motorizados envolvidos na prestagio do
servign, deve-se dar prioriclade a0 emprego de dleos lubrificantes noves que tenham em sus compesigio aleos basicos rerrefinados;

6.6.4.11 Verificar periodicamente nos vesculos o sistema de vedagio do compartimento de transporte dos alimentos, o sistema de isolamento térmico ¢ a
retiracla de condensado;

6.6.5 Higienizagio

6.6.5.1 O Contratado deve seguir os parimetros e critérios para o controle higienico-sanitirio em estabelecimento de alimentes, conforme &
determinagies estabelecidas na Portaria CVS 0" 5, de 19 de abril de 2013;

6.6.5.2 Devers manter absolita higiene no armazenamento, na manipulagio, no preparo e no tramsparte das refeigdes;

6.6.5.3 Implantar, para o controle integrado de pragss, procedimentos de prevengio ¢ eliminacio da presenga de insetos ¢ roedores. A aplicagio de
produtos s6 devera ser realizada por empresa devidamente habilitada nos termos da Portaria CVS 0° 9, de 2000, na periodicidade recomendada pelos
arglos reguladores, quando adotadas todas as medidas de prevengio, 6 podendo ser utilizados produtos registrados na entidade competents,;

® O programa de controle de pragas devera contemplar todas as medidas preventivas necessirias para evitar o contaminacia da alimentacio par
pragas;

6.6.54 A higiene pessoal dos profissionais e a limpeza dos uniformes, assim como a higienizacso dos equipsmentos de protecio individual, deverdo ser
supervisionadss diariamente pela Contratada;

6.6.5.5 Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizagio e de outros materiais de consumo necessdrios, observando o registro nos Grgios
competentes ¢ de qualidade comprovada;

6.6.5.6 Permitir 0 acesso de pessoas externas 30 $eTvigo somente com a autorizagio expresss do Contratante cu do Contratado, O acompanhamento
devera ser supervisionado pelo responsivel do Contratado, fomecendo toucas descantiveis para 0 acesso is dependéncias

6.6.5.7 Unlizar o madelo de checklist de controle (Anexo do Edital), a ser preenchido pelo Nutricionista responséivel, com a finalidade de nortear a
fiscalzacio das comlipdes higiénico-saniténias de todos os procedamentos envolvidos na operacionalizagio das refeigdes produzidas na unadade;

6.6.6 Seguranga, Medicina ¢ Meio Ambiente do Trabalho
6.6.6.1 Submeter-se &s normas de seguranca recomendadas pelo Contratamte ¢ 3 legislagio especifica. quando do acesso 35 suas dependéncias;

6.6.6.2 Obedecer, na execugdo ¢ desenvaolvimento de suas atividades, & determinagies da Consolidacio das Leis do Trahalbha, com as alteraghes da Lei
0" 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria o 3.214, de OB de junho de 1978, do Ministério do Trahalho, e susss alteracies, além
de normas ¢ procedimentos internos do Contratante que sejam apliciveds relativos 4 engenharia de seguranca, medicing ¢ meio ambiente do trabalbo, ¢
desenvolvimento sustentavel, especialmente nos termos da Led estadual n® 12.300, de 16 de margo de 2006, que instituiu a politica estadual de residuos
salidos, regulamentada pelo Decreto estadual n* 54.645, de 05 de agosto de 2009, cumulads com a Lei estadual n” 13.798, de 09 de novembro de 2009,
que implementou a Politica Estadual de Mudangas Climaticas (PEMC), regulsmentada pelo Decreto estadual n” 68.308, de 16 de janeiro de 2024, no que
for aplicaved & execugio especificada atividade;

6.6.6.3 Apresentar, quando salicitads, comprovagio do cumprimento das nonnas de seguranga e saade no trabalho, inclusive, nas hipateses em que
forem exigidos pels respectiva leginlaco, copia do Programa de Controle Médico de Saide Ocupacianal (PCMSO) e do Programa de Gerenciamento de
Riscos (PGR), com o contetido minimo determinado pelas Nommas Regulamentadoras 0% 1, 7 ¢ 9, com a redagio stualmente vigente, em conformidade
©com o8 atos normatives do Ministério do Trabalho e Emprego, nos termos da Consolidag3o das Leis do Trahalbo!

6.6.6.4 Instalar & manter Servigo Especializado em Engenharia de Seguranga ¢ em Medicina do Trahalho (SESMT) ¢ Comissio Interna de Prevengio de
Acidlentes ¢ de Assédio (CIPA), nas circunstincias em que forem exigidos pela respectiva legislagio, considerando o mimero total de trabalhadores nos
servigos, para o fiel cumpeimento da legislagio em vigor;

6.6.7 Situacies de Emergencia

6.6.7.1 Manter o plansjamento de esquemss alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta d'dgua,
energia elétrica/gas, vapor, quebea de equipamentos, greves e catros, assegurando a manutengio do atendimento sdequado;

6.6.8 Suplementares

6.6.8.1 Manter, durante toda a exeaxgdo do contrato, em compatibilidade com as ohrigagdes assumidas, todas as condighes que culminaram em sua
habilitagdo e qualificagio na fase da licitagao;
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6.6.8.2 Reparar, carmigir, remover ou substiluir, 3s suas expensas. no total ou em parte, as refeicbes fomecidas em que se verificarem vicios. defeitos ou

incormeges resultantes da execugio dos servigos ou de materiass empregados:

6.6.8.3 Comunicar a0 Contratante quanto 3 existéncia de agbes trabalhistas, decorrentes da execugio do contrato que direts ou indiretamente
resporsabilizem o Contratante em sews processos;

6.6.9 Responsabilidade Civil

6.6.9.1 O Contratado reconbece que € 0 unico ¢ exclusivo responsived por danos ca prejuizos que vier a causar ao Contratante, coiss, propriedsde ou
terceiros, ¢ notadamente 30 ambiente, em decorréncia da execugdo do objeto, ou por danos advindoes de guakjuer compartamento de seus profissionais
nos servigos, correndo 3s expensas do Contratado o ressarcimento ou indenizagies que tais danos ou prejuizos passam causir, sem quaisquer onus para o
Contratante;

6.6.10 Boas Praticas Ambientais Especificas

6.6.10.1 As boxs priticas ambientass envolvem a utilizagio de estratégias de uso racional dos recursos necessdrios & produgio de refeighes, como
alimentos, &gua e energia, ¢ de minimizagdo da geragio de liquidos efluentes (residucs provenientes das indistrias, dos esgotos e das redes pluviais, que
sdo langados no meio ambiente na forma de liquidos ou de gases), e residuos solidos, A Contratads devera adotar as seguintes estratégias

6.6.10.1.1 O wso racional de agua - Recomenda-se & adogio de procedimentos corretos com © uso adequado da agua, utilizando-a com economia, sem
desperdicio, e sem deixar de garantir & adequada higienizacio do ambiente, dos alimentos ¢ dos utensilios, envolvendo capacitagdo de profissionais ¢
atividades educativas para comensais, klemtificando poatos de uso, hibitos e vicios de desperdicio de agua, conforme Decreto Estadual n® 48,138, de 07
de outubro de 2003;

a) Recomenda-se evitar as seguintes aghes/atitudes:

® Ao lavar & folhas ¢ os vegetais, coloca-los de molho em vasilhame com &gua, ficando com a toeneirs aberta durante todo o processo, quando da
lavagem individual dos mesmos;

Manter a tormeira aberta com o recipiente embaixo, transbordando dgua sem w0 no momento;

Executar operagies de lavar e de descascar legumes simultaneamente, mantendo a tormeira aberta enquanto executa a tarefa de descascar;
Limpar aves, cames, peixes e outros com 4 tomeira aberta durante todo o processo;

Encher os vasithames (bacias, panelas e caldeirfes) por completo, para efetuar a lavagem de seu interior;

Realizar descongeiamento de quaisquer alimentos com & torneira aberta diretamente sobre as embalagens por longo periodo;

Realizar o procedimento de dessalgue de proteines poc 24 horas dentro de uma cuba, com a tomeira aberta para a retirada do sal:

L L

b) Os procedimentos para a lavagem de folhas, legumes e frutas devem seguir estes passos:

¢  Desfolhar as verduras, separar & folhas, desprezando as partes estragadas, sempee com a torneira fechada iniciar a lavagem quando todo o lote
estiver desfolhadoc

®  Lavar em dgua corrente, retirando todos os residuos;

® Desinfetar em uma cuba especifica ou em monobloco exclusivo para esse fim, imergindo os alimentos em solugdo chorada a 200ppm por 20
minutos (1 colher de sopa de &gus sanitaria & 2.0-2.5% em um fitro de dgua potived - min. 100 ¢ max. 250ppmy);

®  Manitarar o concentragio de cloro, que nio deve ser inferior a 100ppmy;

Monitorar a turvagio da solugdo e a presenga de residuos:

® Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel, ou em solugio de dgua ou vinagre & 2% (2 colheres de sopa para 1 litro
de dguas potivel):

®  Picar, quanda necessirio, observando rigorossmente as candigies de higiene (mios, luyas descartivess e utensilios/equipamentos desinfetados);

® Para as frutas comestiveis com casca, efetuar o mesmo procedimento;

¢) Outras praticas que podem ser adatadas para & reducio do desperdicio de agua:

®  Adatar redutores de vazio em tomeiras (arejadores), pois s3o dispositivos que contribuem para a econamia de dgus em tormo de 25%;

® Utilizar bocais de tomeiras com chuveiros dispersantes, que aumentam a drea de coatato de legumes, frutas e folhas;

®  Atentar-se para a lavagem dos equipamentos e utensilios, utilizando a quantidade de Sgus necessdria ¢ administrando o tempo para efetuar o

procedimento;

6.6.10.1.2 Controle de poluigio sonora — Para os equipamentos que geram ruidos no seu funcionamento, observar a necessidade de Selo Ruido como
forma de indicag3o do nivel de poténcia sonors, medido em decibel — dB(A), conforme Resolugio CONAMA n” 20, de 07 de dezembro de 1994, em
face de 0 ruido excessivo causar prejuizo & saide fisica ¢ mental, afetando particularmente a audicio. A utilizagio de tecnologias adequadas ¢ conbecidas
permite atender as necessidades de redugio de niveis de ruidoc

6.6.10.1.3 Controle de emissio de poluentes — Deve-se seguir as seguintes mediclas:

®  Utilizar, para transporte dos alimentos e das refeigies, veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto ambiental;
® Realizar manutengbes peritdicss nos veiculos utilizados para transporte de alimentos ou refeighes (corretiva e preventiva);

6.6.10.1.4 Produtos biodegradiveis — Deve-se observar 2 seguintes medidass:
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®  Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicio e uso de produtos biodegradiveis;

®  Utilizar os saneantes domissanitirios de scordo com 2 necessidade, evitando s utilizacio de forma exagerada, Sua aplicagio nos servigus deverd
observar a regra de menor toxidade, estando livre de corantes ¢ com redugio dristica de hipoclorito de sodio;

®  Manter critérios de qualificacio de fornecedores, levando em consideragio as agbes ambientais por eles realizads;

® Observar, rigorosamente, quando da aplicagio e/on manipulagio de detergentes e seus congéneres, as prescrigies do art. 44 da Les 0 6.360, de
23 de setembro de 1976, do Decreto o° B.077, de 14 de agosto de 2013, e da Resolugio RDC o° 694, de 13 de maio de 2022, da ANVISA,
sujeitanclo-se a fiscalizagio poe parte das autoridades sanitarias ¢ do Contratante;

® Recomenda-se a wilizacio de produtos detergentes de baixa concentragio e baixo teor de fostato;

6.6.10.1.5 O wso racional de energia - A aquisicio de equipamentos consumidores de energia para & prestagio dos servigos devera ser realizada de modo
& apresentar 0 methor desempenho sob o ponto de vista de eficiencia energética, promovendo um programa de manutengio de equipamentos, conforme
Decreto estadual n® 45.765, de 20 de ahal de 2001, Poderdo ser adatadas, ainda, outras medidas com 2 finalidade de promover o uso adequadao de
energia, tak comoc

® Desenvolver junto aos seus profissionais programas de racionalizagio do uso de energia;

® Efetuar a manutengio dos equipamentos, identificando problemas de limpadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatoces de
lumindrias ¢ 0 mae funcionamento das instalagbes energizadas;

® Desligar as huzes dos ambientes nio ocupados ¢ acender apenas as luzes necessirias;

® Verficar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracio. A formacio de gelo, chames amareladss ¢ fuligem nos recipientes pode ser
sinal de mau funcicnamento dos equipamentos;

® Verificar o local de instalagio dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar nio apaguem as chamas;

® Assegurar que haja boa dissipsgo de calor ¢ economia de energia elétrica, ventilagio no local de instalagio e inexisténcia de sujeira no
condersadar do sistema de refrigeracio;

® Todas as nstalaghes (elétrica, gés, vapor ete) realizadas nas dependéncias do Contratado devem seguir as normas do Instituto Nacional de
Metrologia, Qualidsde ¢ Tecnalogia (INMETRO) & o5 padrives internos estshelecidos para seu adequado funcionamento;

6.6.10.1.6 Minimizacio ds geracio de residuos solidos ~ Envolve o planejamento de cardipios, a compra de alimentos e seu processo de preparo até o
consumo, de forma a gerar menos residuos e se manter saudivel. Envolve também a inclusio no cardipio de alimentos oriundos de produtores locais e
de alimentos orgdnicos, assim como a utilizagio de fichas téenicas de preparn, e a utilizagio integral de alimentos, dentre outras;

6.6.10.1.7 Minimizagio de producio de ressducs alimentares ¢ melhor aproveitamento dos alimentos:

¢ Deverd ser feito 0 controle de desperdicio — sobra limpa, na forma do modelo anexo so Edital;

® Objetiva-se a minimizacdo de produgio de residuos ¢ methor aproveitamento dos alimentos;

® O(A) Nutricicnista do Contratado, sempre que possivel, deverd adequar na formulagio dos cardipios a pritica de reutilizagio de partes ndo
convencionais de alimentos, propiciando uma maior economia de alimentos (desde gue atenda 35 necessidades nutricionas diarias
recomendadss), reduzindo, assim, a produgio de residucs alimentares;

® Na formulaSo do cardipio didrio, deve ser observada a sazonalidade de alguns alimentos, assim como todas as possibilidades de
aprovestamento dos géneros alimenticios, desde o prato principal,  seus acompanhamentoy/guamniches, sucos e sobremesas;

® O(A) Nutricionista do Contratado deverd visitar o site https://codeagro.agricultura.sp.gov.br/home, da Coordenadoria de
Desenvolvimento dos Agronegocios da Secretaria da Agricultura & Abastecimento do Governo do Estado de Sio Paulo (CODEAGRO), pars
obter receitas desenvolvidas e testadas pela Cozinha Experimental do Servigo de Orientagdo 50 Consumidor constantes do encarte "Digs ndo a0
desperdicio™;

® As refeiches em que serdo utilizades partes ndo convencionais de alimentos deverio compor os carddpios submetidos 3 apreciagio do
Contratante, pars s anuéncia & aprovagio, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias de sua utilizagio;

®  Para peeservar o valor nutritivo, alguns cuidados sdo indispensiveis na hora do preparo de hortaligas e frutas, como por exemplo:

« Ap descasci-lis, nio retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortaliqas ou frutas com casca, de preferéncia inteiras;

« Nio as corte com faca de ferro, mas sim com faca de ago moxilivel, e pouco antes de serem utilizadas;

« Cozinhe as hortalias em pouca dgua, até abrir fervura, apenas por tempo suficiente para que fiquem macias, ou simplesmente as refogue;

« Cazinhe em panels destampada &5 hoetaligas com cheiro forte (como repalbo, couve-flar e bricolis), bem como suas folhas e talos;
6.6.10.1.8 Encamimhamento dos ressduos solidos gerados para reciclagem — Diagnosticar o quantitativo de residuos gerados, por tipo, para serem
encaminhados sdequadamente para a reciclagem. Conforme mencionado na Lei n* 12305, de 02 de agosto de 2010, & Politica Nacional de Residuos
solilos aponta etapas necessirias para residuos gerados em qualquer atividade humana: identificagio das residuos solidos na fonte geradora, segregacio,
acondicionamento, colets, transporte, tratamento e disposicio final;

® Materiais Recicliveis: para os materiais secos reciclaveis, deverd ser seguida a padronizagio intermacional para a identificagdo, por cores, nos
recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para paped, AMARELO para metal, VERMELHO para plastico ¢ BRANCO para lixo ndo
recickivel);

® Sacos de lixo: otimizar a wilizagio dos sacos de lixo, adequando a sua disponibilizagio guanto & capacidade e necessidade, objetivando a
redido da destinac3o de residuos solidos;
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6.6.10.1.9 Residuos de dleos utilizados em frituras e cocgdes — Objetivando minimizar impacios negatives ocasionados pela deposicio de residuo de
aleo comestivel nas redes de esgoto, devera ser implantado programa de reciclagem de oleo comestivel destinado a organizagbes assistenciais que
efetivem o reaproveitamento do dleo para a produgio de sabiio, entre outros, conforme a Lei estadual n” 12.047, de 12 de setembro de 2005;

6.6.10.1.10 Reutilizacio de géneros alimenticios e de sobras de alimentos — Tendo em vista a Led estadual 0 11575, de 25 de novembro de 2003,
incentiva-se a doagia de géneros alimenticios e de sobras de slimentos a entidades publicas ou peivadas.

6.7. Obrigacies e Responsabilidades do Contratante

S50 obeigaghes e respoasabilidades do Contratante:

6.7.1 Indicar formakmente o gestor e/ou fiscal para acompanhamento da execugdo contratual;

6.7.2 Expedir sutorizag3o de servigos com antecedencia minima de 3 (trés) dias ateis da data de inicio da sua execugio;

6.7.3 Disponibilzzar ao Contratado as dependéncias e instalaghes fisicas de apoio ao recehimento das refeigbes, recebendo diariamente, verificando o
quantitativo fomecido e separando, aleatociamente, duas amostras, sendo:

¢ Uma amostra destinala & degustagio ¢ verificagio da apresentagio, temperatura, compasicio e qualidade da alimentagio formecida;
® Outra amostra destinada para eventual analise microbiologica, devendo, na ocasido, ser devidamente identificada (com data e tipo da refeigdo -
almogo ou jamtar) e mantids sob refrigeracio durante 72 (setenta e duas) boras;

6.7.4 Analisar e aprovar os candipios elaborados pela Contratads, assim como as eventuais alterages que se fagam necessarias, a qualquer tempo;
6.7.5 Receber e distribuir as refeighes ao0s comensais

6.7.6 Encaminhar, pars heragio de pagamento, & faturas aprovadas da prestacio de servigos.

6.8 Fiscalizagio ¢ Controle da Execugio dos Servigos

6.8.1 Ao Contratante, por intermeédio do gestor e/ou fiscal, é asegurada a fiscalizacio dos servigos contratados, de forma & scompanhar a execugio
contratual, cabenda:

® Realizar a liscalizagio dos servigos contratados, de modo a assegurar o cumprimento s execugio do escopo contratada, verificando o
cumprimento dos hordrios estabelecidos, as quantidades de refeiches ¢ recicliveis previstos, a compatibifidade com o cardipio estabelecido,

® Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeigies fornecidas aos comensais, mantendo o registro, por tipo de refeigio servida;

®  Realizar a fiscalizagio das atividades desenvolvidas pela Contratada, efetivando avaliagio periadica;

®  Aprovar as faturas de prestagio de servigos somente das refeigies efetivamente formecidas.

6.8.2 Fica entendido que a fiscalizacio da Contratante terd, & qualquer tempo, acesso a todss as dependéncias dos servigos da Contratada, permitindo
examinar a qualidade dos géneros alimenticios, e solicitanda a substituicio imediata dos que apresentarem condigbes improprias para o consumo,

6.8.3 Realizar a fscalizagio das condigbes de higiens ¢ de conservacio de dependéncias, equipamentos, utensilios e veiculos utilizados para o transparte
das refeigbes.

6.8.4 A fiscalzzagio dos serviges pelo Contratante no exclui nem diminoi & completa responsshilidade da Contratada por qualquer inobservincia ou
omiss3a 4 legislagio vigente e s clausulas contratuais.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 Para calculo das estimativas a serem contratadas foram considerados o consumo do ano de 2024 e do periodo de janeiro a outubro de 2025, conforme
memaria de calculo a seguir:

Més/Ano | Nimero de | NUmero de |Quantidade Quantidade de
|Custodiados |Custodiados dias Comensais (D=
Transito (A) | Pensao (B) | Més (C) ((A*1)+(B*C))/C)
Janeiro 31
loa24 211 2 9
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|Fevereiro . o 29 -
2024
[Margo a
024 313 7 17
Abril2024 308 4 30 14
[IMaic - s a1 "
2024
Junho - . 30 -
2024
Julho o . a1 -
2024
Agosto a
024 370 3 15
|Setembro a . 30 -
/2024
Outubro _— - 31 -
2024
[INovernbros o . 30 -
2024
[Dazembro s . 31 -
2024
!‘:;;;;m 381 & AN ]
I;auaraim - " 28 2
025
[IMarga 31
mgoe 474 B 3
Abril 2025 409 10 30 4
31
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429 12 0
aio
5
';lzl.loﬂZh: 409 10 30 24
Jutho s 3 31 $i
V2025
'/Az%;s;o 387 8 3 20
loozs =
Q7 B8 2
bro 31
5 384 8 20
IMédia de Comensais (D/n) 19
[Margem de Seguranca (10%) 2
[Fiscalizacao 2
|[ESTIMATIVA DE COMENSAIS 3

Obs.: Para o calculo médio do namero de comensais foram feitas as seguintes consideragoes:

&) Numeros de Custodiados Trinsito (A) permanecem na Cadeia Publica de Santa Rosa de Vitérbo em média 1 (um) dia, visto que, spés a audiéncia de
custodiz, ou sio lberados cu 3o transferidos ficam sob respomsabilidsde da SAP.

b) Numero de Custodiados Pensio (B) apés a audiencia de custédia permanecem na Cadeia Pablica de Santa Rosa de Vitérbo até a regularizacio das
penddéncias, por isso foram considerados que cada Custodiado Pensio equivale a 1 (um) comensal por dia durante o més.

¢) Apis o Calculo da Média de C

ais foram adici

dos 10% (dez) porcento como margem de seguranca, e adicionados 2 (dois) comensais a

critério de fiscalizagdo, confarme recomendado pelo CadTerc,

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (RS): 828.030,00

el Rl ICHT vl el ER
[Desjequm P2 913 21000 |rs 539 [rs113.150,00]
Almago 2 913 21000  |rs 17,02 |rs3s7.420,00{
Jantar px] 913 20000 frs 17,02 |RS357.420,00]
Total Estimado por més RS 27.601,00
Total Estimado 30 (trinta) meses de Contrato |rse28.030,00]

Obs.- Foi considerado o més com 30,44 dias (medis de dias por més), seguindo &5 diretrizes do CadTerc.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nio da Solugio

A contratagio dos servigos em item anico, sem o parcelamento do seu objeto, € 2 opgEo que melhor atende os interesses e as necessidades da
Administragio considerando os seguintes pontos:

a) O objeto da contratago é o fornecimento de alimentagio e nutrigio destinados sos presos custodiados na Cadeia Piblica de Santa Rosa de Vitérbo, o
possibilidade de se dividir a contratagio em itens distintos geraria uma dificuldade em gerir e fiscalizar os contratos

b) Todos os itens sdo comuns;

¢) O maior nimero de formecedares aumenta significativamente a possibilidade de quebra contratual, deixando & Administragdo sem os servigos para
determinado tipo de refeicio;

d) Poderia comprometer a qualidade dos alimentos oferecidos;

Partanto, optou-se pelo ndo parcelamento da solugie, visto que a estruturagdo proposta agrupa de forma licita, segura e técnica e economicamente
vidvel, servigos de uma mesma natureza, que guardam correlagiio entre si, sem causar qualgquer prejuizo i ampla competitividade.

10. Contratagoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nio existem contratagtes correlatas e/ou interdependentes para esta contratagio,

11. Alinhamento entre a Contratagao e o Planejamento

Ha alinhamento entre a contratagdo e o planejamento do drglo, uma vez que o planejamento da despesa refere-se a servigos continuados, portanto, com
previs®o orgamentaria destmada a esse fim.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

Dispor & todos os presos custodiados na Cadeia Pablica de Samta Rosa de Vitérho o servigo de fornecimento de alimentacio ¢ nutrigio garantido a
subsisténcia dos internos.

Garantir 0 exarado na Lei de Execugio Penal N* 7.210, Segio 11 - Assisténcia Matenial, Ant. 12,

13. Providéncias a serem Adotadas

Nio existem providéncias a serem adotadas para o inicio da prestagio dos servigos, visto que as refeigies serio preparadas nas dependéncias da
Contratada e enviadas i Cadeia Publica de Santa Rosa de Vitérbo de forma porcicnads, e 0 novo contrato apenas continuard a prestagio dos servigos
existentes.

14. Possiveis Impactos Ambientais

O Servigo de nutrigio e alimentacio dos presos custodiados na Cadeia Publica de Santa Rosa de Vitérbo, pode ter diversos impacios ambientais, alguns
dos principais inchuem:

® Utilizagio de embalagens de isopor, trata-se de material de dificil degradacio e com grande impacto ambiental se nio houver um sistema coleta
e reciclagem eficiente;

® Desperdicio de alimentos, a opgdo de fornecimento porcionado pode aumentar os restos de alimentos nio consumidos que se nio geridos
corretaments aumentam a poluicio ambiental;

® A produgio de alimentos, especialmente cames e katicinios, € intensiva no wso de dgua e energia. O preparo das refeigies porcionadas tambeém
comsome energia em grandes quantidades, seja por meso de fornos, fogdes ou refrigeracio.

® O transporte das marmitas sté as unidsdes prisionais, especialmente se feito por veiculos a combustio, contribui para & emissdes de gases de
efeito estufa;

® Os alimentos formecidos podem vir de priticas agricolas que utilizam grandes quantidades de fertilizantes e pesticidas, que acabam
contaminando solos e corpos d'agua.

13de 15
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® A demanda por cames, especialmente em larga escala, pode estar sssociada a praticas agricolas que promovem o desmatamento ¢ a degradacio
e habitats naturais.

® A higienizagio de wtensilios, se ndo for feita de maneira sustentivel, pode resultar no descarte inadequado de produtos quimices, afetando o
meio ambiente,

Tendo em vista os pontos destacados a Contratada devera obedecer determinadaos regulamentos e peiticas sustentiveis, entre eles

® os critérias de sustentabilidade determinados no Decreto o 7.746/2012, na Lei o° 12.3052010 - Politicas Nacional de Residuos Solidos e na
Instrugdo Normativa SLTUMP n” 01, de 190172010, Guia Nacional de Licitagies Sustentiveis da AGU.

® A Contratads ohservard o Resolugio ANVISA o 216, de 2004, bem como legislagio eiou normas de Orgios de Vigilineia Ssnitiria Estaduais,
Distritais ¢ Municipais, segundo previsio no Guia Nacional de Licitsghes Sustentiveis.

® A Contrataa deverd manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e squipamentos que apeesentem eficiéncia energética e
rexlugdo de consumo,

® A Contratada deverd manter critérios especiais e privilegiados para aquisiciio ¢ uso de produtos biodegradiveis.

® A Contratada devera utilizar racionaimente os saneantes domissanitirios, cuja aplicagio nos servigos deverd observar regra basilar de menor
toxidade, ser [ivre de corantes e buscar a reducio dristics de hipoclorito de sodio.

® O yeiculo destinado 3 entrega das refeigiies devera possuir dispositives de seguranca que impegam o derrame em via piblica de alimentos &/ou
resicluos silidos e liquidos, durante o transparte.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara vidvel esta contratagio,
15.1. Justificativa da Viabilidade

Trata-se de contratagio de servigo de mutrigio e alimentacio para os custodiados da Cadeis Publica de Santa Rosa de Vitérho, que ficam sob
responsabilidsde da Palicia Civil s 0 encaminhamento para 2 SAP, ou até que o Poder Judiciério emita o alvara de soltura.

Esta contratagio € imprescindivel para que nio haja interrupgio nos servigos que 3o prestados, atualmente pela empesa L. M. Alimentagdo Lida,
imscrita no CNPJ N® 23.500.02000001-27 gue possui contrato vilido com 3 Administragio até 03042026 que atingird os limites legais de renovagia,

Os servigos sio chassificados como comuns ¢ deverdo ser prestados de forma continuada, sem a necessiclade de dedicagio exclusiva de mio de obea, e
com fomecimento de putrigio ¢ alimentacio (Desjejum, Almogo e Jantar) de forma porcionsda, este tipo de contratagdo € a que S¢ apresenta como a
mais vantajoso para a Administragio.

Conssderando-se o conteudo explicito neste Estudo Técnico Preliminar, elaborado em conformidade com o Decreto Estadual o° 68.017/2023, a

equipe de planejamento da contratacso conclui peda viabilidade (Fenica ¢ econdmica da contratagio ora pretendida, mediante a realizacio de licitagso na
madalidade Pregio Eletrdnico, com critério de julgamento menor prego unitiria.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletranicas seguem o hocario oficial de Brasilia ¢ fundamentam-se no §3” do Art. 4 da Decreto n° 10,543, de 13 de novembro de
2020.

PATRICIA CARLA MARTINS
Eqquipe de apoio
' Assinou eletronicamente em 16/12/2025 as 14:42:48,

MARTA CRISTINA FRANZE COELHO
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Equipe de apoio

& Assinou eletronicamente em 16/12/2025 as 18:23:24.

RODR'GO CESAR DE  Assinado de forma digital por
OLIVEIRA:249715848 RODRIGO CESAR DE

70 Dados: 2025.12.17 14:06:21 -03'00'

RODRIGO CESAR DE OLIVEIRA

Autocidade competente

O
& Assinou eletronicamente em 16/12/2025 as 17:41:33.
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UASC 100204 Extudo Tecnico Preliminar 122025
-
Lista de Anexos
Atenglo: Apenas arquivos nos formatos " pdf”, “.axt”, “.jpg”, "jpeg”, ".gif" e ".png" enumerados shaixo o anexados
diretamente a este documento.
® Anexo - 1. ANEXO I - Relagio de Gineros e Produtos Alimenticios.pdf (695.92 KB)
® Anexo I1- 2. ANEXO II - Exemplo de Cardipio para 30 dias pdf (577.45 KB)
¢ Anexo 11+ 3. ANEXO [ - Modelo de registro para mensurar desperdicio,pdf (456,77 KB)
® Anexo [V - 4. ANEXO IV - Checklist de Controle.pdf (560.95 KB)
B

Anexo V - 5. ANEXO V - Parametros Qualidade Alimentar pdf (666.91 KB)
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SECRETARIA DA SEGURAMGA PUBLICA
POLICIA CIVIL DD ESTADO DE SAD PAULO
Dapartamanto de Policia Judiciaria de 580 Paulo InterorDaintar 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribeirao Preto

Secdo de Administracao

ANEXO |

Relagdo de géneros e produtos alimenticios, de que trata o art. 1° do Decreto estadual n® 43,339, de
21 de julho de 1998, e o Anexo IV da Resolucdo SAMSP n® 16/1998%5.

Quadro 2: Relagio de géneros & produtos alimenticios

Per Capita Per Capita Per Capita
Géneros e Unidade por Refelgo - por Mensal do
Produtes de do Alimento ;;"fﬂl':l:"“?n Refelcio do  Alimento
Alimenticios Medida Limpao In . Alimento Bruto In
Natura (1) Bruta fn Maitura (3}
Natura (2}
g;gg:g Abacate de 19
] qualidade.
IroF-a conforma NTA 4T kg 150g 1 xsemana 2529 1.0 g
AT08-7
16066-0
Abacax, de 1°
J685-4 qualidade, conforme
ABBED WTA17 kg 150g 1 xsemana 2529 1.0 g
Quadro 3: Relagdo de géneros e produtos alimenticios

Per Capita Per Capita Per Capita
Cadigo do Géneros e Unidade por Refelgio
[Eesm Produtos de do Alimento

- par Mensal do
ﬂirfj?ll:;:?n Refeicdo do  Alimento
SIAFISICO Alimenticios Medida Limpa In Allmeanto Bruto In

Natura (1) Bruta in Matura (3)
Matura (Z)

3TA0-5 Abdbora, madura, de

182722 1* gualidade, kg 130g 1 x semana 168 g Ti5g
152749 conforme NTA 14

Abobrinha brasileira.
3682-0 de 1* qualidade, kg 130g 1 x semana 134 g 583 g

conforme NTA 14
Abobrinha italiana,

36611 de 19 gualidads, ki 120g 1 ¥ s&mana 134 g 5839
conforme NTA 14
Acelga, de 1% gualidade,
TEA -:E:fnrme WTA 13 ki 120g 1 ¥ s&mana 146 g 6359
AgOcar ki 104G EETE] 10,39 940 g
5458 refinadao, kg - Praparo - 1236 g
conforme NTA
Agrigo, de 1° gualidade
reT-3 gmnfnrmeNT.P.m kg 50g 3 ¥ semana g 1161g

Aliace crespa, de
rnz-g 1% gualidade, kg S0g 3 % semana 60 g T83g
conforme KTA 13
Alface liza, de 1°
Iroi-0 gualidada, kg 509 3 ¥ semana Gl g Td3g
conforme MTA 13

Fua S0 Sebasiida, n® 1.318 - Ceniro ~ Ribeirdo Prefo-3P CEP: 14015-040
Telefone: (18] 3810-4401 Famal 215  E-muail: ribpeedo.uge policiadvil s p.gov. be Pagina 1 de 12
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SECRETARIA DA SEGURANCA PUBLICA
FOLICIA CIVIL DO ESTADO DE SAD PAULO
Deparamanto de Policia Judiciaria de 530 Paule IntariorDainter 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribairao Prato

Secdo de Administragdo

Per Capita Per Capita Per Capita
Codigo do Géneros e Unidade por Refeigdo Frequéncia por Mensal do
[t Produtos de do Alimento de [:tlllu'. o Refeicio do Alimento
SIAFISICO Aimenticios Medida Limpao In G Allmento Bruto In
Natura (1) Bruto in Natura [3)
Natura [Z)
Alho
3T40-0 nacional’estrangeino
16821-1 de 1*auaua2§§. kg 28 2xdia 640 ag
conforme NTA 15
Almeirgo, de 17
3660-0 qualidade, kg 509 2 x gemana G g 5Tdg
conforme
MTA 13
30805 Aoz, polido, longo,
30%0-0 fino, Bpo 1 e tipo 2,
11014-0 confotme Portaria kg 1009 2xdia 1od4g 63279
11015-8 MA 26001088
Banana nanica, da 17
[ qualidade, conforme dilzia 01 unidade & x semana 01 unidade | 26 unidades
MNTA 1T
Batata comum, lisa, de
ararao 1#* qualidade, confome kg 15049 3 % semana 183 g 2388g
NTA 15
Batats doce amarela,
3688-0 e 12 kg 130g 1 % semana 160 g 696 g
qualdade,
conforme MTA
15
Berinjela, de 1*
36818 quabidade, conforme kg 100 g 1 % semana 114 g 4896 g
NTA 14
Beterraba, de 17
IT36-2 qualidade. kg 100 g 1 % semana 1359 587 g
conforma NTA 15
Brocolis de 19
ITES-T qualidsde, conforme kg 1509 1 ¥ semana 228 g 996 g
NTA 13
Café tomredo & moldo,
-8 conforme NTA 44 kg 104g Jxdia 103g 940 g
Quadro 4: Relagdo de géneros e produtos alimenticios

Per Capits Per Capita Per Capita
Cadigo do Géneras e Unidade por Refeigdo Freaudncla por Mensal do
e Produtos de do Allmento [.l?lll:aqan Refelgio do  Allmento
SIAFISICO Alimenticlos Medida Limpe In Allmento Bruto In
Matura (1) Bruto In Aatura (3)
ANarfura [Z)
Caldo de cama,
35558 conforma MTA T0 kg - preparo 1039
Caldo de galinha,
3560-2 conforma NTA 70 kg - preparo 103g
Canela em pd,
6356-4 conforme NTA 70 g B preparo 19
Canela am rama.
6356-2 conforme NTA 710 *g B preparo 19

Rua 530 Sebastido, n® 1.318 - Cenlro - Ribeirda Preto 5P CEP: 14015-040
Tedefone: [16) 3810-4401 Ramal 215 E-mail: ribpeeto. ugeE) policiacyil sp.goe_be

Pagina 2 da 12

Pagina 59]118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N°90010/2025

SECRETARIA DA SEGURANGA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADO DE SAD PAULD
Departamanto de Policia Judiciaria d& 530 Paule IntarnorDwaintar 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribeirdo Prato

Secdo de Administracdo

Per Capita Per Capita Per Capita
Cadigo do Géneros e Unidade por Refelgio por Menzal do
[tEm Produtos de do Allmento Refeicado do  Alimento
SIAFISICO Alimenticios Medida Limpo In Alimento Bruto In
Natura (1) Bruta In Natura [3)
Nafura (Z)

Frequéncia

de Utilizagao

Caqui, de 1*
36870 qualidade, conforme dizia 01 unidada 1 x semana 01 unidada | 05 unidades
WNTAAT
Card, de 19 qualidadea,
conforma NTA 15
Came dianteira,
bovina, acém,
3815-6 PESCOCO & CUpim, em
3830-0 peca. congelada ou
rasfriada. conforme
MTAZ

Camea dianteirs,
bovina, acém,
98237 pescogo, peito &
D53 palata em pega, kg 100 g B x semans 140 g 4 BT2q
congelads ou
resfriada, conforme
MTA 3
Came dianteira,
bowina, paleta e
3831-8 milsculo, em peca,

38334 congelada ou
resfriada, conforme
NTA 3

Came saca — chargue
4004-0 bowino, confiome kg 100 g 1 & B&mansa 133q 5359
MTA 4
Cebola, da 1*
37182 qualidade, conforme ko 209 2 xdia 269 1.582g
MTA 15
Cebolinha — cheiro
varde, conforme ko - preparo - 83g

MTA 13
Canoura de 1%
37031 qualidade, conforme kg 150 g 1 & B&mansa 175q TE1g
MTA 15
Chocolate am pd.
39594 soldvel, conforme kg - prepar - 93g
WTA40
Chuchu, de 1#
37044 gualidade, conforme kg 130qg 1 x EEMmans 165 g TEqg
MTA 14
Coco ralado seco,
3961-6 uro, conforme K - ro - 10
p NTA 28 a prepal a
Caldo de came,
33588 conforme WTA 70
Cabdo de galinha,
002 mnfnrmeg:Th ] g
Canela em pd,
63584 conforme NT.E 70

Era S| kg 100 g 1 % quinzena 123g 24B g

kg 100 g B x semans 140 g 4 BT2q

kg 100 g B x semans 1289 4454 g

5734-T7
14430-F

kg - prepar - 103 g

- preparn - 103g

kg - praparo - ig

Rua S Sebastido, n® 1.318 - Ceniro ~ Ribeirda Prete-8P  CEP: 14015-040
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SECRETARIA DA SEGURANCA PUBLICA
POLiCIA CIVIL DO ESTADD DE SAD PAULO

Deparamanto de Policia Judiciaria de Sao0 Paulo Interior/Theintar 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribeirao Prato

Secdo de Administracdo

Per Capits Per Capita Per Capita

Codigo do Géneros e Unidade por Refelgao por Mensal do
[tem Produtos de do Allmento RefelcBo do  Alimento
Allmento Bruto In

Frequéncia
de Utilizagan

SIAFISICO Alimenticlos Medida Limpa In
Natura (1) Bruto In Natura (3)
Matura (Z)

Canelaemrama,
conforme MTA 70
Caqui. de 1*
3647-0 quallnan]:a'élcnnf&rme dhiiFia 01 unidade 1 ¥ semana 01 unidade | 05 unidades
NTA 1T
Card, de 19 gualidads, "

conforme NTA 15 0
Came dianteira,
bowina, acérm,
38156 [ESCHED 8 CUpdm, em
3330-0 peca, congelads ou
resfriada, conforme
WTA 3
Carne danteira,
bowina, acém,

38237 peacoga, peito @
AA25.3 paleta em pega, | 10049 B x semana 14d g 4 872 q
congelada ou
resfriada, conforme
WTA 3
Came dianteira,
bowina, paleta e
3831-8 misculo, &m peca,
P nnngelana%um i 100 g B x semana 128 g 4454
resfriada, conforme 4
WTA S
Came saca —chargue
4001-0 boving, conforme i 100 g 1 ¥ semana 133 g 535g
NTA 4
Cabola, de 1
IF1g8-2 gualidade, conforme kg 20q 2xdia 269 1.582
WTA 15 q
Cebolinha —chelro
verde, conforme kg - preparn . 83g
WTA 13
Cenoura de 19
AT00-1 qualidade, conforme k0 1509 1 x sEmana 175 g Télg
WTA 15
Chocolaba em pd,
39584 soldwed, conforme k0 - prepar - 93g
WTA 4
Chuchu, de 19
37044 gualidade, conforme i 130g 1 ¥ semana 185 g Tikg
MTA 14
Coco ralado seco,
3961-6 purd, conforrme kg - prepan - 10g
MTA 20
Courve-for, de 19
3603-5 gualidade, conforme g 130 g 1 ¥ semana 155g Efd g
NTA 13

63592 i - preparo ig

IT14-1 100 g 1 ¥ quinzena 133 g 26 g

kg 100 g B ¥ semana 140 g 4.872q

5734-T
14420-7

Fua 530 Sebasiida, n® 1.318 - Cenlro ~ Ribeirdo Prete-3F CEP: 14015-040
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SECRETARIA DA SEGURAMNCA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADD DE SAD PAULD
Departamento de Policia Judiciaria de 530 Paulo InteriorDaintar 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribeirao Prato

Secao de Administracao

Per Capita Per Capita Per Capita
Cadigo do Géneros e Unidade por Refelgio
Ibem Frodutos de do Allmeanto

e par Mensal do

dt-r:ri;ﬁ:;i Refelcho do  Alimento
SIAFISICO Alimenticios Medida Limpo In - Allments Bruto fn
MNatura (1) Bruto In Natura |3}
MNatura (2)

Couve-mantsiga, de 19
37354 qualidade, conforme kg 120 g 1 ¥ e@mana 153 g 6ES g
WTA 13
42250 Cravo da (ndia,
42260 conforme NTA 70 - preparo - ‘g
Dobradinha fresca
13;351:1_?3 ;E;:g:"‘n:_lmuf::; kg 120 g 1 x quinzena 124 g 24B g
conforme WTA 2
Doce em pasta
5003-2 goiabada, conforme kg 50 g 2 x gemana 81qg didd g
NTA 2B
Doee &m pasta
11274-7 marmedada, kg 50 g 2 x semana 81g didd g
conforme MTA 23
Escamla, de 1*
Ir03-6 gualidade, conforme kg &0 g 3 xsemana T2g B4l g
NTA 13
Espinafre de 19
Iro4-3 gualidade, conforme kg 150g 1 ¥ s8mana 207 g 800 g
NTA 13
Extraio de tomiate.
35624 conforme NTA 32 g B prepar i 2329
Farinha de
3083-T mandioca, conforme g - prepand - 124 g
NTA 34
Fannha de milha
38634 amarela, conforme kg - prepand - 124 g
NTA 34
Farinha de fri
:333’3 espacial ou mm?.l}rn, kg - prepand - 312¢g
conforme NTA 35
Feijso pretn tipo 1 e 2,
131?1:?;;_3? mm’T& I.l:'i',!gt?m kg S0 g 1 % quirzena 529 104 g
10885 Fedffo romn, carioca.
20861 rosinha tipo 1 2 tipo 2,
1975 conforme Portana kg 50 g 2 xdia g2 g HGag
MA 1611987
120456
ITET-5 F:;mﬁ:::;,:ﬁﬁ' kg - Prapan - 1g
Fermerto quimico,
J066-T mnfurmel:lluT.ﬂ; 80 Prapan - 2g
Figado boving
4006-4 resfriado, conforme g 100 g 1 x quirzena 107 g 24 g
NTA 3

Rua 530 Sebaslido, n® 1.31% - Ceniro - Ribeirdo Preto-3P CEP: 14015-040
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SECRETARIA DA SEGURANGA f'UBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADD DE SAD PAULD

Departamento de Policia Judiciaria de 530 Paulo Interior/Dainter 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribairao Prato

Secdo de Adminisiracio

Per Capita Per Capita Per Capita

Cédigo do Géneroz Unidade por Refelgio por Menszal do
[tem Produtos de do Alimento Refeicéo do  Alimento
Alimento Bruto in

Frequéncia
de Utilizagao

SIAFISICO Alimenticios Medida Limpo in
Matura (1) Bruto in Matura (3)
Natura (Z)

Frango, em pecas,
tip conafsobrecoxa,

38636 congelado, conforme kg 150g 2 ¥ sEmana 258g 22459
MNTA 3
38T0-9 Frango inteiro, sem
13920-3 pé & sem cabeca,
13830-0 enviscerado, kg 150 g 2 x semana 2589 22459
147826 congelads
14803-2 ou resfriado,
conforme MTA 3
30026 Fuba e rrhe. kg . Praparo : 124g
54
Laranja para de 19
Jrazz qualldsrlk;:lrehc.:l::'ll'nrnm dizia 01 unidade 6 ¥ semana 01 unidade | 28 unidades
Leite de vaca in
50203 nafuia tpa c. L 250 mi 2 xdia 252 mi 15332 |

conforme Portaria
M& 1 285M1962(%)

Lim&ao-tait, de 1°
Ir16-8 qualidada, dizia - Praparo - 08 unidades
conforme MTA 1T
Linguica frascal, tipo

toScana, de Camme 1x 180 g TB3g
3808-1 suina, de 12 kg 1209 semana
gualidade, conforme
NTAS
BA4E-T Lowro seco, kg _ Praparo - i g
conforme
MTA 70
Mamndicca de 19
3606 qualidade, conforme kg 1209 1x 158 g 687 g
NTA 1S SEmana
IT4B-E Manga de 12
10056-0 qualidade, diizia 01 unidade 1x 01 unicade os
conforme semana urdstas
NTA 1T
35651 Margarina [ 109 Zxda 1039 B2T g
vagatal,
conforme MTA
S0
3oT4-B Massa simanticia
47864 BECH DATE kg B0 g 1x Big 3619
ATET-2 macarronada, sEmana
232122 conforme NTA 48
35730
4788-0
4780-9 Massa alimenticia kg - Preparo . 312¢g
jm:ﬁ pErs S0P,
NG conforme MTA 49

Rua Sdc Sebastida, n® 1.318 - Ceniro ~ Ribeirdo Prete-S8P CEP: 14015-040
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SECRETARIA DA SEGURANCA PUBLICA
POLICIA CIVIL DD ESTADO DE SAD PAULO
Deparameanto de Policia Judiciaria de 530 Paulo Intariar/Daintar 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribeirdo Preto

Secdo de Administragao

Per Capita Per Capita Per Capita
Codigo do Géneros e por Refeigéo
It Frodutos do Allmento

e por Mensal do
dtriﬂ;iﬁg;{:} Refelcio do  Allmento
SIAFISICO Alimenticios Limpo in - Allments Bruto In

MNatura (1) Brutao In Matura (3)
Natura (Z)

Mel de abalha, Praparo 108
i conforme MTA 55 " i ?
Melancia de 1°
IT21-d4 gualidade, kg 150 1x 335g 141d4g
conforme semana
NTA 1T
I0B4-5 Milho de kg 309 1x Mg GB2g
canjica, quirzena
conforme MTA
13
BA23-0
OR74-E Misiura am pb para
DAZS-E alalina (sabores
oB2E-4 d'gvm:l,{cmrmne kg 20g 10 xmia g 2109
DAZT-2 NTATD
1216-2
Oles de soja refinado,
SOD0-E conbormme NTA 50 | 30 ml 2 xdia 31 mi 1.E86 mil
Oedgann e,
s eonforme NTA 70 kg i Preparo i 58
Orvos lipo grande,
108251 hfmﬂfﬁﬂfme dilzia [Zuridades | 1xsemana | 02 unidades oo
WA 5150 unidades
Orvers Do i,
ITEE mﬁ-ﬂmw dilzia . Frepare . DB
WA 51150 unidades
P& frances
30764 EOMLIT, ST paga, kg 501 3 xda 511 4.654
confonme NTA 4T
Prixg Bpo Cacha, &m
38854 ﬁ:?&ﬁ:ﬁﬁ' kg 120 g 1 % semana 141 g 613 g
Peixe Ipo meriuza,
3IBB5-T e il eongedads, kg 1204 1 x semana 124 530
conforme NTA B
Peixe lipo pescada-
IA00-3 branca, congetads, kg 1204 1 x semana 124 530
conforme NTA B
Paping comurn, da
3724-0 1% qualidade, kg 100 g 2 ¥ sernana 1249 1.079 g
corforme NTA 14
Fimenta do reino em
BddT-5 pd, conforme kig - Preparo - 104g
MNTATD
Pirmenta vermeha
icante de 1*
6551-0 c:uaipllu:lﬂde, conforme kg - Prepar ) 2g
MNTA 14

Rua S Sebastido, n® 1.318 - Ceniro ~ Ribeirda Prete-8P  CEP: 14015-040
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SECRETARIA DA SEGURANGA E'UELIEA
FPOLICIA CIVIL DO ESTADD DE SAD PAULD

Departamento de Policia Judiciaria de 580 Paulo Interior/Dhaintar 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribairao Prato

Segdo de Adminisiracdo

Cédlgo do
fbem

SIAFISICO

Per Capita Per Capita Per Capita
Géneros & Unidade por Refeigio por Menszal do
Produtos de do Allmento Refelcio do  Allmento
Alimenticios Medida Limpa in Allments Bruto In
MNatura (1) Bruto In MNatura [3)
Natura (2)

Frequéncia
de Utilizagao

Fimentio werde de
3rd-g 17 qualidsde, kg 130 qg 1 x SEMmana 151g 657 g
conformea WTA 14
Pd para preparo de
ﬁﬁﬁ pudirm {sabores
112810 diversos), confome kg 20g 10 % més g 2109
1126828 NTA 7
Chueipo tipo
mugarela, em Prepano 2
37524 pega, conforme MTA kg 259 X Semana 269 226 g
11
Cruseio tipo parmeaso,
37532 -:nnf-:rr::e NTA kg 109 2 ¥ SEMana 1069 92 q
Queljo tipa prato,
37540 conforme MTA 11 5049 2 ¥ semana 53g 4619
Quiabo de 1¢
37184 qualidads, conforme kg 100 g 1 ¥ semana 1#q 531qg
NTA 14
Fepolho de 19
IT4T-E qualidades, conforme kg 130 g 1 ¥ semana 135¢ 587 g
MNTA 14
Sagu, conforme
3048-F NTA 37 kg 2049 1 x semana g g
Sal refinado indado,
35610 conforme MTA 71 kg &g 2w dia B3ig 505 g
Salsa, cheiro verde.
S22 conforme MTA 13 kg Preparo i 83g
Salsicha tipo Viena
30489 ou Frankdfurt, kg 100 g 1 x semana 104 g 452 g
conforme NTA 5
35475
3548-3
354841 Suco de frutas
3550-5 concantrado (sabores
AEE13 diversos), conforme | 20 mi 2 5 dia 21mi 1278 mi
1185563 MTA 24
17058-5
170858
Tangerina cravo de 19
3roe-5 qualidade, conforme dilzia 01 unidade 1 ¥ semana 01 unidede | 05 unidades
MTAA1T
Tangenina murcok de
IJrioa 12 qualidade, diizia 01 unidade 1 ¥ semana 01 unidade | 05 unidades
conforme WTA 17
Tangerina ponkan de
In-r 17 gualidsde, dizia 01 unidade 1 ¥ semsana 01 unidede | 05 unidedes
conforme WTA 17
Rua S&0 Sebastida, n® 1.31% = Ceniro = Ribeirdo Preto-S3P  CEP: 14015-040
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POLICIA CIVIL DO ESTADOD DE SAD PAULO

Deparamento de Policia Judiciaria de 580 Paulo Interior/Deinter 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribeirao Preto

Secdo de Administracdo

Per Capita Per Capita  Per Capita
Cadigo do Géneros & Unidade por Refelgio Frequéncla PO Refelgio  Mensal do
iitesm Produtos de do Alimento :2” = ag o Almento  Alimento
SIAFISICO Alimenticios Medida  Limpoin “¢UNIPEES0  Brutoin  Brutoin
Maiura [1) Natwra (2)  Natura |3)
Tomate maduro de 19
Prapan
Ir13-3 qualidade, conforms kg 60 g Mg 1.065g
NTA 14 15xmés
Tomate salada de 1°
ariz2s qualidade, conforme kg 60 g 3 ¥ semana 16 g 1.383¢g
NTA 14
Touwcinho defumado
38431 {bacaon), conforme kg Preparo G0 g
MTA 4
Uva Miggara. de 1%
J6E8-7 qualidade, conforme g 200 g 1 x semana 242 q 1053 g
NTA 1T
Wagem, da 19
36004 qualidads, conforme kg 100 g 1 x 3amana 110¢g 476g
NTA 14
Winagre de vinho,
35556 confarme NTA 72 | 10 mi 2w dia 10,3 mi &7 mi
Harope de groselha, _
35564 conforme NTA 62 | Preparo G ml

(%] O Decreta n? &5.18371970 determina que seja prodbida em toda o terrtdaio nacional a venda do lelbe cnu ou in natura para consumio direts
03 populacio; portata, dove ser utilzaoo eite pasteunrada

Cadigo do
item

SIAFISICO

40850
4000-9

Quadro & Panificacao

Per Capita por
Refelcio do
Adimento
Limpo i
Matura (1)

Géneros &
Produtos
Allmanticios

Unidade
de
Medida

Frequéncla

Alimenta
de Utilizagao "

Bruto in
Natura |2)
Farinha de trigo
COMMAAM o
aspecial,
conforme MTA 35

Panificacio

Per Capita por
Refeicio do

3130g

Par Capita
Mensal do
Allmento
Bruto in
Matura (3)

Fermento
bicldgico, kg -

Panificagéo
conforme NTA 81

32g

3258

Melhorsdor fripla
s¢o, conforme

Panificacio
MTA B

1&g

35610

Sal refinado
indado, conforme kg -

Panificacio
MTA T

125g

Rua Sdo Sebastida, n® 1.31% - Ceniro - Ribeirda Preto-SP CEP: 14015-040
Telefone: (168) 3610-4401 Ramal 215  E-mail: ribpeeto.ugefpoliciscyil sp.gov_br
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Segao de Administragao

Quadro 6: Eventos

Per Capita por Per Capita por Per CapitaMensal
Cadigo do Géneros e Unidade Refelgdo do Refeiglo do doaAlimenta Bruta In
Alimento Natura (3)
Bruto In

Frequéncia
de Ltilizagao

ftem Produtos e Adimento
SLAFISICO Alimenticios Medida Limpo In
Matura {1) Matura (2}

Arnendoim sem
14745-1 casca, confome kg gl g Festa Junina BE g -
MTA 33
Frutas
. cnstalizadas, Matal &
30624 conforme kg 509 Ano-howo g 100g
NTA 18
Milha de pipoca,
3480-2 conforme kg S0 g Festa Junina 82g -
NTA 33
Panatone,
- Matal &
J47e-0 conforme kg 2009 Hoqg 430 q
NTA 47 Ano-hovo
G50 Finhdo kg 200 g Festa Junina 296 g -
35521 Refrigaranta, Natal &
3553-0 corfarme | 250 rml Anoovs 250 mi 500 mi
3554-8 WTA &1
Ihva passa.
3864-0 conforme kg S0 g Matal & Sog 100 g
WTA 18 Anc-Mowi

Quadro T: Relagdo de géneros & produtos alimenticios - Dietas especiais
Per CapitaMengal do
Alimenta

Bruto In Matura (3)

Per Capits por
'”“'I:"_'E"?; 90 Ganeros s Produtos d';:;'i:?;& R::I"‘ ":::t:n
Alimenticios

Per Capita por
Fraguéncia Refeicio do
de Utilizacio  Alimento Bruto
I Natura (2)

SIAFISICO Limpa
In
Matura

{1}

Adogants armsachs, )
35785 confarme NTA B3 unidsde 8g 3% dia 82g T8 g
Adogante liquide, )
3577-1 eonlarme NTA 83 il - 3 ¥ dia - 15 mi
3081-0 Amide de amoz,
ABAZ-0 conomme NTA 37 kg 159 2 x samana 1539 133g
Aurido de milho,
3001-8 eonlorme NTA 37 ki 10g 2 ¥ SEmana 10,24 aeqg
Aweda laminada,
S001-6 confarme NTA 33 k0 204 1 x semana Zig 100 g
Banana-mags da 1%
36051 gualidade, conforme dizia 02 wnidades 2 ¥ semana 02 unidades 18 unidades
NTA 17

Rua S&o0 Sebastido, n® 1.318 - Cenlro ~ Ribeirdo Preto-3P CEP: 14015-040
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Per Capita por Per CapitaMensal do

Cadigo do
Iterm
SIAFISICO

Géneros & Produtos
adirmenticios

Unidade
de Medida

Alimento

Lirmpa
In
Matura
(1)

Refeigle do

Par Capita por
Refeicio do
Alimento Brulo
I Matura (2)

Alimenta
Bruto In Mabura (3)

Banana-prata de 1%
3606-0 qualidade, coniorme chizia 02 unidades 2 % semana 02 unidades 18 unidades
MNTA 1T
3060-1 Balacha com 23l
FAI0T [&gua & sal), ko 40g 2 x semena Mg 357 g
) corlomre NTA 48
3068-3 Balacha diocs 1]'.'":!
S4B maizena ou Maria, kg 40qg 2 ¥ semana 41 g 357 g
; carfarme MTA 48
EBolacha sem sal
367241 [&gua), conforme ko 40g 3 % semana 41 g 535 g
WNTA 4B
i Chit prebe, conforme .
3808-5 WTA 41 ko Prepan 33g
Erva-imate, conforms
3809-3 NTA 41 ko - Prepar 33g
104469
1044 7-7 Geleia de frutas,
10488-5 diebébca, (aboras
10446-3 | diversos), conforme kg d0g 2 x gemana g S2g
10450-7 MTA B3
104825
Laranja lima, . _ . R
37230 conforme NTA 17 chizia 01 unidade 6 % semana 01 unidade 26 unidades
Ledie em po
desnatado, confonme )
244073-3 Portara ko 3, 2¢g 2 dia 3Z2g 1847 g
WA 1 2351862
Leita in natura
desnatadn, cononme )
240080 Partara | 250 i 2% dia 252 il 15,332 |
MA 1 Z55/1362 ()
3T43-5 Maga nacional de 1
3Tdd-3 qualidade, conforme iz 0 undadie 3 ¥ semans 01 unidade 13 unidades
37451 MNTA 17
5503 Marndo de 19
quealidace, corlomme ko 150 g 2 ¥ sEmana 244 g 21234
153079
MNTA 17
K =] 2% dia 5.1 310
113506 Margarina serm sal, 9 g g g
carfarme MTA 50
- Frepan 154 g
BETE-1 Mistura em pi para
BE20-5 gelating disbitia
BE21-3 (sabares diversos), ka 50 18 x més 519 B2g
BE22-1 confarme NTA B3
PEc lipe redondo
3678-0 sedn al, conforme kg 509 2udia 51g 3103 g
MNTA 47

Rua S&o Sebasltida, n® 1.319 - Cenlro = Ribeirdo Preto-3P CEP: 14015-040
Telefone: (16) 3810-4401 Ramal 215 E-mail: ribpeeto.ugei polici acivil sp.gov_br
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SEUCHE TLAHIA DA SEGURAMLA PUBLIGA
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Secao de Administracao

Per CapitaMensal do
Alimento
Bruto in Matura (3)

= i Par Capita por
- Unidade T
"""I:'l':?; 9% Ganeros e Produtos = mz:’u: : Frequéncia  Refeicdo do
SIAFISICO Adimenticios Limpo de Utilizacao .‘!.|Ir'|‘l|':'-l'|1.'l'.1 EIII_J"lCI
I Im Matura (2)

MNatura
{1}

Pera nacional @
3663-8 estrangedra de 19 .
AEALE qualidade, conforme dizia 01 unidade | 2 xsemana 01 unidade 08 unidades
WTA T
3E21-5 P para preparo de
3625-0 pudim dietético,
3e27-T (diversos satores ), kg 21 18 x més a1 529
3628-5 corforme MTA B3
Queljo tipa ricota.
37558 conforme NTA 11 kg 50g 1 x semana 53qg 230 g
Cueijo tipo minas
ars1-6 frescal, sem sal, kg 50g 3 ¥ semana 53qg G692 g
conforme MTA 11
Sal hipossddico em
3560-6 gaché, conforme unidade ig 2% dia 1g 81 unkecien
NTA 83 delg
Sal refinado em
3561-0 saché, conforme unidade ig 2% dia 1g 81 :m:ilades
NTA B3 Bla

{*) O Decreto n® 68.183"M570 determina que seja proibida em lodo o lerildio naconal a venda do leile cru ou in nalura para
consuma dirsto da populagio; partanio, dewve ser ulilizado leile pasteurizada.

{1} Per capila par refeigio do alimenio impo in naturac as gramaturas presenbes nesla coluna referem-2= a0 peso limpe do

alimento apds a aplicaco do falor de comegdo, ou S=ja, apds o pré-preparg.

{2) Per capita por refegio do alimento brubo in nalura: as gramaluras presenies nesta coluna relerem-se a0 peso do

alimento brule anfes de sar aplicado o falor de corregdo, ou s=ja, anfes do pré-prepar;

{3} Per capita men=al do alimento bruto in nalura: as gramaturas presentes nesia coluna referemese 30 pesa do aimenio

brulo olal por més antes de ser aplicado o fator de corregdo, ou saja, anes do pré-prepanm.

Fara a gramalura de cada refeicdo per capfa conslanle desle Edilal, consideram-se oS alimenlos aus com o seu peso brulo, ou
saja, antes da realizacks do pré-prepans.

Faonle: Prestacio de Servigos de Mulricio & Alimentacdo das Unidades Subordinadas & Secrelaria da Seguranca Pdblica ou & Searelaria
da Administracio Penilenciara - Vol. 5 - Dals-base Junhe/2025 Varsss 01 Dessmbra 2025
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SECRETARIA DA SEGURANCA E'U BLICA
FOLICLA CIVIL DO ESTADO DE SAQ PAULD

Departamento de Policia Judiciaria de 530 Paulo Inlenor/Deintar 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribeirdo Prato

Secao de Administracdo

ANEXO 1N

EXEMPLO DE CARDAPIO PARA 30 DIAS (OBSERVADOS 0S GENEROS E PRODUTOS
ALIMENTICIOS DA RESOLUGAO SAMSP N° 16, DE 1998)

Quadro 13: Exemplo de cardapio para 30 dias

04
Quinta-Peira Sexta-haira

Desjejum D gjegum

01
B —
"1'"'14”::“ a-Teira Qluiarta-feira
Desjejum Desjejum

Leite o calé

cal eali Leite com cale calé calis cal
piate g arina frarganina FagAnE Fivangaring

Pad oo Pao com
margering margering
e Almogo Almogo
Aoz, Tulude | s o Feijio, ’ﬁﬁ:e'ﬁ' Aumaz e Fejao, "‘éﬁ: '::‘;:: Macarrde com
Eg Filds dle pesie mle;:mea ok & guego
DEITTES A0, FI'EI"I;EI

Aoz e ™
Feijan, Bife 13‘]&%?[;';3 Came assada, |
acabolad, Couve s | FArOla (fanha de ha | Empanads,

Colve-fior rrmza mandioca e def. I'm.ljl : Balata sauns [ﬁ“m’?' Essato

refogads v efoga e [eanainnbrecna)

Salatade | Saladade Satadade Saladade | Saladade | Saladade {hi‘::;mmﬂﬁa

beteraba i allace Dot allace agnao )

pepi o o)
gsmt::medu e | sabremesa Sabiemess Scbiemesa: | Sobfemess | Scbremesa: Sobremesa;
pae) laranja Eagu Pelancia frarmetada EsariEna gelaling
Suco & . Suco o Suco e Suco da S de .
guarana | Sucodelimdo| s |aranja Ui and groseha Suco de karanja
Pao Pao Pao Fao P& Pao Pao
AfTaz &
’;‘_.‘;;‘;: Amez & — f;:‘;; Amoz e Feisio, Risola com
e Feijia, ‘5‘E|D:id'lﬂ e | Dbradid Feijgo, | Omelete com | middos de frangs,
Frango &o Carne seca | queije. cebola | Almdndegas com
CAMmE COm ] malha, o malha, relogaa & tomate mokha, Berirgela
malhe, Vagem M2 | purk de batata |  Espinalre fagada, ' - Beringel
" Mandicea frita Cuibebe Eacarela empanada
relogada refogado ehnain
Salada de Salada de Salada de
Salada de Salada de Satada de ehuchucom | acelgsse pepince | Saladade allzce
axgriEo aceiga SSEATCE i e .
Sobvemesa: 523;;";? Solvemesa | Sobremesa: | Sobremesa Emmameui-a' Sobremesa;
tangerng chocciaia abacax gelatina tarsyenng beuriing Laranja
Sucode Sucode Sucode Suca de
rovange Sueco de uva qroselha Suco de imdo morargo maracia Sueco de uva
Pao Pao Pao Fao P& Pao Pao

Rua 330 Sebastida, n® 1.319 = Cenlm - Ribeirdo Preto-8P CEP: 14015.040
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Quadro 13: Exemplo de cardapio para 30 dias

Sagunda- 0a 10 11 12 13 14
= Eﬁura Terga-felra Quarta-fedra Quinta-felra Sexta-felra Sabado Domingo
Desjejum Desjajurm Desjajurn Desjejum Desjejurm Desjejum Desjajurm
Leite com Leita com
el il Leite com café ol Leite com calé i
Pao com Pao com Fao com Pao com PFao com Pao com Pao com
marganing margaring ;
Arroz e Feddo
Auroz & Arroz e Feijén,
Arraz @ Aoz & prabo com Aoz & F i
eljgo, Came | Omelete com
Faiiio, Feljao, came saca, Feijio, refogada com uello. cabola Macarréo
Salsicha Frango linguica e Pimantio lagumes q 5 gni‘nate com malho,
com malho, rafogado, defumado, recheado com {cenoura Cou'ue-ﬂcllr Carme assada
Batsta doré Polenta Couve & cama mokda — "
mingira Exgem|
Salads mista
Salada de Salada de Earofa Salada de Salada de Salada de {batsia,
agriéo alface tomate peping aiface CEnoura,
VAJEM & ov]
Exgemﬁf: Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: | Sobremesa: S::remslrjs:: Sobremesa:
—— banana laranja gedating abacax frutas larang
Suco de Sucode Sucode Suco de
guarana guarana Suco de lim&o | Suco de wa guarana maracua Suco de uva
Fao Fao Fao Fa0 Fao FE0
Jantar NETTET] Jantar Jantar Jaritar Jantar Jamtar [*)
Firo & Aoz e
Feijéo, Aaroz & Amoz & Feido, Feilo. Came Aoz e Armaz e Felj&o Risoto de
Came Feijao, Came Pizza de ace-Jmfsda B Feijéo, Peixe | Almdndegas frangao,
picada asaada com mugarela. — (cagan) com molhi, Frango
acebolada. | molho, virado Espinafre B “5' refogado. Batgts doce | @ssado (Coxa
Abobrinha COiT OWDS refogado Batata sauté frita & sobrecoxa)
refogada refogado
galada de Salada de Salada de Salada de Salada de Salada de Salada de
epolho e CEnoura ol acelgae
boamata ralada chuchu B b agriso beterraba
Sobremesa: )
Sobremesa: doce de r?:m:r&?:l?é Sobremesa: | Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa:
laranja abdbora com mesErica gelstina goiabads gelating
P queijo
Suco de Suco de Suco de Suco de Sucode Suco de BmBo Suco de
aroaeihng lafanja marscuja Meoranago aroselhs : [UST SN
Pao Pao Pao Pao Pao Pao P
Rua S&o Sebastida, n® 1.319 - Cenim - RibeirSo Preto-SP CEP: 14015-040
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Quadro 13: Exemplo de cardapio para 30 dias

20

21

15
16 17 i [} 18
5 -
“EF;:;”‘E Tercadeira CQuartafeira CQuintafeira  Sexta-feira Sabado Domingo
Diesjejum Desjejum Desjajurmn Desjejum Desjejum Desjajum
Leite com Lielts com Leite com
b i ) i i Leite com café | Leita com café
Pao com Pao com Fdo com Pao com Fao com Fao com F&o com
Marganna : Marganna rmafgaring
IFIIEI}E'_'IDIE Arroz & Auroz & ’ a:;gmmm Aoz & Aoz e Feijéo, ﬁlllﬁul:;?:ﬁz
Linguiga frita Feijgo, Came | Feijgo, Came Frango Feljgo, Fléde | Came seca frango, Frango
& Farofa em pedagos e | assada e — peEixe refogada e an foma &
{farinha + Berinjela & Er;{m:li Abobrinha El'ﬂp;'lr:ﬂd} g Coowrve & Vagem
def.) gore og refogada minesra refogada
Salada de Saladade Salads da Salada da Salads de Salada de Salada de
aifacs agniso beterraba alface agriéo peno B
Sobremesa; Sf;[:jr;f::: Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa:
laranja frutas pLdim banana goiabada laranja gelating
Suco de Suco de Sucode Suco de Suco de Suco da
IMIBMSCLUjE Emao laranja maracuja tangering groselha Suco de méo
Pao Pao Pao P80 Pao Pao Pao
Jantar Jantar Jantar Jantar NETTETS Jantar Jantar (%)
Arroz, Feijén,
Arr-:-IEI F;:"Jaﬂ'- Arroz, Fedfo, | Amoz, Feijbo. A Feila AEQI' Feijao, Omedeie com AITOZ com
' Salsicha com | Came picads MTOZ. TELAD. SME BM | eijo, tomate, legumes,
acebolado & dobradinha e pedacos & cabola & F ca
Chuschu miolho & e Vagem Pe— Espinafie eljdoe Came
4 Batata doré refogada Bricolis em pedacos
refogado refogato refogado
Saladade Salada mista
Salada de Saladade Repoiho Salada de Salada de _ {batats 2
tomate alface iDmate acelga tomate canoura)
Sobremesa; | Sobremesa: | Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: Sobramesa: Sobremesa:
mammealads banana laranja gelanna mexarica sagu abacaxd
Sucode Suco de 5 Sucode Suco da Suco de
groseiha MOrango Suca de wa | Sucode i guarans laranja maracujs
Fao Fao Fao Fao Pao Pao Pao

Rua 530 Sebastida, n® 1.319 - Cenlro - Ribeirda Prete-5P CEP: 14015.040
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Pagina 3 de 5

Pagina 72]118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N°90010/2025

SECRETARIA DA SEGURANCA PUBLICA

POLICIA CIVIL DO ESTADO DE SAD PALLO

Departamanto de Policia Judicidria de 580 Pauls InteriorDeinter 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribairao Prato

Sagao da Administragao

22
>equnda-
tedra

Desje|um

23

Terga-felra

Diesjejum

Quadro 13: Exemplo de cardapio para 30 dias

24
Quarta-feira

Diesjejum

Fai]

CQuinta-feira
Desjajum

26

Saxta-felra
D5 jejum

7
Sabado

Desjajum

Domingo

Dee-nje] um

Leite com
2 cafd cafd Leite com café s calé Leite com café
P&o com Féo com Fao com P&o com Féo com Pao com P&o com
margarina ; margarning
Amoz, Feijfio, | Amoz, Feijfio, | OMEEIBCOM | o Faijio, | Amoz. Feijs
Aoz, Feijfio roz., Feijdo, roz, Feij&o, queijo roz, Feijao, roz, Feijdo,
Ie- Frango Bife rol& com {omate Filé de paixe | Salsicha com Macarso &
assado & el & . Adoréde molho &
HamblIguer | by jenta com Ahdbora cebola & Couve-fior Puré de Goma ananda
& Pizzaioko e Espinafre ao
mesdhi Dgads alho & dleo saute batata
Saladada Salada mista
Salada de Salada de Salada de Salada de Ino 8 Salada de de batata,
alface pEpinGg Bgrido oEMnoUra ﬁllﬂiﬂﬂl‘e alface CanoUra a
WEQEM & Ov0S
Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: Sobramesa: Sobremesa: Sobremesa;
banana Lamgering gelatina larania pasdimi Lamgering sagu
Sucode Sucode Suco de Sucode Sucode
Suco de ura groselha guarand maraculd MCEango Suco da uva guarand
Pao Pao Pao Pao Fio Pao
Jantar Jantar Jantar NET T Jantar NETTET Jantar )
AITOZ & grega,
Arroz, Feijfo, Amoz. Fallfia, Arroz, Felfo Aoz, Feijo, Feijfo, Framgo
Bife da facas da Auroz, Peijéo, Arroz, Feig@o, | preto, Came Cama em ao formo
panels com came LgUa & | e assada seca pecagos con o
aceboladae | Virado de miolho (eac/Rotie.-
malho & Escamla P & Farofa scebolada e Barinieta COXE) &
Batats sautd refonads Mandioca frita empap " Bricaolis
oo refogedo
Saladade Salada de Salada de Salada de Salada de i?;aﬂ?:f: Saladade
agriso chuchu tomate alface tomate oebola bstearaba
Sobremesa: | Sobremesa: | Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: | Sobremesa: S::E:d??js:'
goiabada canjica abacaxi marmedada laranja gelatina frutas
Suco de Suco de Sucode Suco de Suco de
larania maracujd Sucodeuva | Suco de imao quarané maracujd goselha
Pao Pao Pao Pao Pao Fao Pao
Fua S&0 Sebastids, n® 1.319 - Cenira - Ribsirda Prete-SP CEP: 14015-040
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Quadro 13: Exemplo de cardapio para 30 dias

28 30

Segunda-felra Terca-feira

Desjejum Desjejum
Leite com café Leite com café

F&0 com margarina Fa0 com marganna

Aoz, Feljdo, Linguiga fnita e Farofa com ovos

Arroz, Feiljao Ime Saca e LoUuse miners

Saleds de acelga & lomate Salsda de pepino
Sobremesa: larangs Sobremesagelating
Suwco de marango Suco de lim&o
Pao Fao
Arroz & Fedfo, Came em pedagos com molho e Batata
doce frita Asroz, Felldo, Came assada @ couve sauld
Salsda de sbobrinha Salada dealface
Sobremesajpudim Sobremesa:banana
Suco de laranja Suco de groselha
Pao Fao

(%) O lanche opcional poderd substibuir uma das refeighes dianas,

Fonie: Presiagio de Senvigos de Nuticso & Alimentacio das Unidades Suboedinadas 4 Secretaria da Seguranga Plblica ou &
Sacretana da Administragio Penilencidria - Vial. 05 - Dada-baze Junha2 025, Varss 01 Dezembvo/ 2025
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ANEXO 1Nl
MODELO DE REGISTRO DE CONTROLE DE DESPERDICIO - SOBRA LIMPA

Oriegnts-ge gue o profissional do Contratado registre na tabela a quantidade de alimentos desperdigados quanio 4 sobra impa
ou  cSefa,  alimenios  prontos gue ndo  foram wlilizados ne confecgBo das  refeighes que serBo  senddas.
O profissional designado pelo Confratado, ao final de cada refeigdo, deverd pesar as sobras limpas, acondicionando-as em
sacos de lixo. O valor registrado na balanga deverd ser anotado no guadno abaixo, assim como a data da pesagem. Esae
procefimento tem por finalidade auxiiar o nutricionista no planejamento des refeigbes & controlar o desperdicio de alimentos

Formuldrio de Controle de Desperdicio — Sobra limpa

Diata Cuantidade (kg

Dia 31

Fonle: Prestacio de Servigos de Mulrigio e Alimentagio das Unidades Subordinadas 4 Secrelaria da Seguranga Publca ou & Secredaria da
Administracio Penitencidria = Vol. 05 - Dals-bage: imhov2025 = Versio 01: Derembr/ 2025
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ANEXO IV

CHECKLIST DE CONTROLE

Orenta-5e que o Nutricionista da Contratada responsavel pela unidade realize o checklist uma vez por
samana, a fim de efetuar medidas preventivas e cormelivas na oparacionalizacio dos servigos axeculados.

Quadro 14: Checklist de controle
Chechkiist - Lista de Pontos de Controle no Preparo das refeigdes

Liridade:

Diata:

Horana

Responadvel pelfo chacklisr
Cozinha | )

Mao
Conforme

A - Higlene Pessoal

Conforme Providénclas
1. M&os lavadas e higienzadas

2. Presenga de adomos

3. Unhas cortadas, sem esmaltes e limpas

4. Uniforrnes impos & adequados
Observacbes

Maco
Conforme

B - Higkene do Amblente & Area Fisica

Conforme Providéncias

1. Armblente (azulejos, piso, tato, luminarias e armanos)
2. Equipamenios (kguidificedor, batedeira, geladeira
fogho eic.)

3. Rensllios {canecas, pratos, talheres, panelas eic.)

4. Acessidrios (espon|as, porta-sabdo e tbuas de corte)
5. Estado de conservacio das instalagtes (pias,
omeira & siféo)

&. Ventilagio e iluminagio

7. Limpeza das bancadas., balobes e plas

8. Higiena das |xeirss

9. Retirada dos residucs (lix)

10. Controle de dedetizagdo (pragas & vetones)
Observacbes

C - Higlene, Manipulagio e Armazenamento dos Mao

Conforme Providénclas

Alimentos Conforme
1. Hortifnitis lavados cometaments

2. Arroz & feifo escolhidos & lavados cormetaments
3. Organizacio da despensa — alimentos por
categoriaiobe

4. Controle de validede dos alimenios

5. Produtos aberios & devidamente etiquetados

&. Temperatura & condigdes gerais dos alimenios

7. Reaprovertamento de alimentos

8. Armazenamento dos congelados

9. Risco de contaminacdo cruzada

10. Higienizacio das méos no preparo dos alimenios
11. Conversa e tosse sobre a preparagio
Observacbes

Rua 8o Sebaslids, n® 1.319 - Cenim -~ Ribeirdo Prete-SP (CEP: 14015-040
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Mao

o e
Conforme Conforme Providéncias

D - Local e Seguranca no Trabalho

resanga de visitantes nas dependénciss da wnidade
. Conduta de maco com utensiios (facas, garfos efc.)

. Litlizagso de botss anbdemapantas

. Utilizagao de aventss

. Utlizagho de toucas e hovas

. Drganizagio geral das dependéncias da uridade

. Apdes de seguranca (fomo, fopio 8 dgua guenta)
Observagies

=4| Oy Uy S L) B ==

Mo
Conforme

E - Relaclonamento

Conforme Prowvidéncias

1. Relacionamento entre & equips
2. Receptividads com oa supenvisores do contrato
Observagies

Mao

Conforme Conforme Frowvidéncias

F — Transporte

1. Higiema do velculo

2. Ternperatura adequada para o ransporte das
refaicias

3. Documentagio para enfrega

Ubservagies

Mao

Conforme Prowvidéncias
Conforme

G - Para Refeicbes a Granel

1. Higiene dos recipsenies t&rmicos
Observagies
Assinatura

Fomte: Frestacdo de Servigos de Mutricdo @ Almentacio das Unidades Subordinacs 3 Secretaria da Seguranga Pobliica ou a Secretaria da Adminktracdo
Penftencideia - Vol. 05 — Data-bose: Junho/Z025 - VersSo 01 Detembno/ 2025
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ANEXO V
PARAMETROS MINIMOS PARA GARANTIR A QUALIDADE ALIMENTAR

Para a execucdo da Prestagdo de Senvigos de Nutricdo e Alimentacio das Unidades Subordinadas
a Secretaria da Seguranga Pdblica ou a Secretaria da Administracdo Penitenciaria, o Contratado
deverd, obrigatoriamente, elaborar o Manual de Boas Praticas, assim como os Procedimentos
Operacionais Padronizados, contemplando todos os controles e registros exigidos pela legislagao
vigente. Esse documenio devera estabelecer todos os pardmeiros assegurando a gqualidade da
alimentagio, & deve ser assinado pelo profissional devidamente registrado no Conselho Regional de
Mutrigio (CRN).

0O Confratado devera estabelecer controle de qualidade e controle higiénico-sanitario em todas as
etapas e processos de operacionalizacdo do servigo, executando rigoroso controle quanto a
qualidade, ao estado de conservagdo e acondicionamento dos alimentos. O Nutricionista
Responsawel Técnico, pertencente ao quadro operacional do Contratado, devera orientar os
profissionais quanto as diretrizes do Manual de Boas Praticas, e os respectivos POPs, conforme a
Portaria CV'S n® 5, de 2013, utilizando o método "Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle”
(APPCC).

Entende-se como pertencente ao quadro do Contratado o profissional na condigéo de empregado,
socio, diretor, empresano ou profissional autdnomo com contrato de prestagio de sernvigos.

O Manual de Boas Praticas e POPs deverdo ficar & disposicdo na unidade para consulta dos
profissionais da prestacio de servigo, fizcal do contrato e das autoridades sanitarias competentes.

1. RECEBIMENTO E ARMAZENAMENTO DOS GENEROS NECESSARIOS PARA A
PRESTAGCAO DO SERVIGO

1.1. Recebimento

Todos oz produtos adguindos deverdo ser inspecionados no recebimento, independentemente
de serem entregues pelo centro de distribuigio proprio do Contratado ou diretamente pelo

fornecedor, incluindo os de hortifriti. Ma inspecio devem ser avaliados os seguintes itens:
* Condigdes do transporte dos produtos;

* Condigdes das embalagens, que devem estar limpas, sem sinais de poeira excessiva, areia ou
lama, sem rasgos, riscos, quebras, sinais de ferrugem, frincas, amassamentos e estufamentos;

* Condigies gerais dos produtos, que ndo devem apresentar alteractes sensiveis na
coloracéo, no aroma, na textura, no odor @ na aparéncia geral;

* Conformidade dos produtos recebidos com o descrito na nota fiscal ow nota de remessa;

# [Datas de fabricacdo e validade dos alimentos recebidos, que devemn estar dentro do prazo
de validade,

® Conforme a Portaria CVS n2 5, de 2013, recomenda-se seguir as orientagdes apresentadas a seguir.
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Quadro 15: Temparatura para recebimento de alimentos

Alimentos Temperatura em Graus Celsius
Carmes e aves bdmirmo abé 4 "2
Frutos do mar & pelxes frescos bdmirmo até 2 "2
Frios & ambutidos, fatiados, picados ou rmaldos hAdsirmo até 4 "C

Ovos

Maximio até 10 °C

Masimo até 5 T

Frutas, verduras & legumes higienizados

Recomenda-se seguir as orentacies abaixo para verificar as caracteristicas sensoriais dos

produtos no ato do recebimento dos produtos. Seguem abaixo alguns parametros.

Quadro 16: Caracteristicas sensoriais exigidas para o recebimento deé produto

Caracteristicas
Produtos —
Odor
Cor vermelho brlhanis
(imemamenta), vermelho plrpura.
Came boving Sem escurecimento, manchas Caracteristico Firme, néo argn;esgda &n&o
esverdeadas elou oulras cores pegs)
gstranhas ao produto
Cor vermelho pélido. Sem Firme, ndo amaoleckda e néo
escurecimento, manchas . pegajosa. Verificar auséncia de
Cama aulnn egverdesdas alou OUlras cores Caracterialico formagtes redondas brancas de
astranhas ao produto cisticercos
Cor amarebo rosado. Sam
escarecimento, manchas , Firme, ndo amolecida e néo
Ares egverdesdas alou outras cores Caracierialico pagajosa
gsiranhas a0 produto
Cor branca ou ligeiramente rdsea
para filés. Peixes inteinos devarn ter Caracteristicn, Firme, néo amoleckda & ndo
Peixes a5 escamas brilhantes @ bem com cheiro leve | pegajosa. Em peixes inteiros, a
asdendas, guelras vermelhas vivo, de marou akgas canme deve estar presa &
urnidas & intactas, olhvos brlhantes e marinhss espinha
saliantes
Cor caracieristica de cada produto, Carscteriation,
Embutidos s8m manchas pandss, sem ador de Firme & n&o pegajosa
esbranquigadas, verdes ou cinzas TGO
Leite Cor branca leitosa Caracteristico Liguido homogénac
Cueijo rrinas Cor esbranquigeda & homogénea. Suave a
frescal Crosta inexistents ou fina caracieristico Branda e macia
Cor branca 8 amarela. Mo possuir Léctico, pouco Semidura & semisuave.
Mugarela crosta, podendo apenas apresentar reantival Textura fibrosa, elastica &
aberturss imegulares percap fechada
Cor amarels palha. Crosta inesstents
Queljo prato ou fina, lizsa & bem formada, podendo | Caracteristico Serl:]naﬂ:al;ﬂ:;atﬁz::zrg:a
sar revestido de parafing ’ 4

Rua 530 Sebastido, n® 1.319 = Cenim - Ribeiro Preo=ZP  CEP: 14015.040
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1.1.1 Agbes na Ocorréncia de Produtos Nao Conforme

Na ocoméncia de divergéncia entre produtes descritos no boleto & os produtos recebidos, o gestor
do contrato dewvera registrar em todas as vias do boleto ou nota fiscal os produtos ndo recebidos.
Assim, a entrega podera ser feita posteriormente.

Oz produtos reprovados na recepcao ou com prazo de validade vencido, incluindo agueles
destinados a devolucdo ao fomecedor, devem ser identificados, colocados em local apropriado
e fora da drea de produgdo. Mao & permitido comercializar alimentos com embalagens que
apresentem sujidades, estejam rasgadas ou furadas; latas amassadas, com ferrugem efou
estufadas.

1.2. Armazenamento

O local deve estar limpo, organizado, ventilado, sem receber luz solar direta, livre de entulho ou
material toxico. Recomenda-se retirar os géneros alimenticios da embalagem secunddria, como
caixas de papeldo, sacos de papel ou caixotes, & agrupar os alimentos por fipo (cereais,
leguminosas, farinhas, enlatados etc.), em prateleiras ou paletes, afastados a pelo menos 10
cm da parede & 25 cm do piso. O empilhamento dos produtos deve ser alinhado & estar em
altura que ndo prejudique as suas caracteristicas.

1.2.1. Armazenamento, Manuseio e Uso de Produtos Quimicos

Oz produtos quimicos deverio ser armazenados em local especifico, distante dos produtos
alimenticios. Seu manuseio deve ser feito utilizando-ze luvas de borracha, a fim de evitar
irritagies na pele e acidentes.

0= produtos de limpeza devem ser armazenados separados dos produios alimenticios, ou seja,
em local diferente.

1.2.2. Armazenamento de Materiais Descartaveis

O= materiais descartdveis devem ser armazenados em temperatura ambiente e em locais
adequados.

1.2.3. Armazenamento em Temperatura Ambiente

Os produtos que ndo necessitam de refrigeragdo ou congelamento 580 armazenados em
temperatura ambiente {estogue seco).

A disposicio dos produtos deve obedecer 4 data de fabricacio, devendo ser utilizado o método
“Primeiro que Vence, Primeiro que Sai” (PVPS). As embalagens devem estar limpas e
organizadas de acordo com o tipo de produto e devidamente identificadas, para melhor
vizsualizagdio da data de validade.

1.2 4 Amazenamento sobre Temperatura Controlada
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O= produtos pereciveis, principalmente os de alto risco (derivados do leite, peixes e aves), devem
ser armazenados em um refrigerador para evitar sua contaminagio por bactérias prejudiciais a
salde humana.

Os= alimentos somente devem ser colocados nos equipamentos de refrigeragio ou congelamento
apds o devido resfriamento, devendo ser organizados em forma de cruz, permitindo a passagem
de ar frio.

Os alimentos congelados devem permanecer nas temperaturas adeguadas e respeitar os prazos
de validade informados a seguir.

Quadro 17: Temperaturas dos alimentos congelados e prazo de validade

Allmentos Congelados Prazo de Validade
0°C a-5"C (entre 0 & 5 graus negativos) 10 dizs
-6 *C a -10"C [entre seis e 10 graus negativos) 20 dias
-11 *C & -18 "C (enire onze & dezoito graus
N voe) 30 dizs
< -18 “C {menor que dezoito graus negativos) 80 dies

Fonte: Prestacda de Serdpe de Muiricio & Alimentacio das Unidades Subordinadas & Secretaria da Seguanca Pablica ouw 3 Secretari
da Administragdo Pentencidsa — Vol 05 - ke, (2024,

1.3 Controle de Seguranca Alimentar
1.3.1. Controle Bacterioldgico/Microbiologico da Alimentagio e da Agua a Serem Fornecidas

O controle bacterioldgico/microbiolégico dos alimentos pode ser realizado a qualquer momento,
em casos de toxinfecgbes alimentares. As diretrizes para a coleta de amostra estio
estabelecidas na Portaria CVS3 n® 5, de 2013, Sec¢do V| = Guarda de Amostras em Cozinhas
Industriais & Servicos de Alimentacao.

A andlise microbioldgica dos alimentos devera ocorrer com a seguinte periodicidade minima
mensal, a depender do ndmero de comensais abrangido no objeto da contratacdo definido no
Termo de Referéncia do Edital:
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Quadro18: Pericdicidade mensal minima da analise microbioldgica dos alimentos

Se a Quantidade de Cor als no Objebo Quantidade M
da Contratag r de Andlise:
Ard 499 1
Ard 999 2
Ald 2000 6
Acima de 3.000 T

As andlises microbioldgicas dos alimentos deverdo ser realizadas em conformidade com a
Resolucio RDC n® 724, de 1 de julho de 2022, expedida pela Agéncia Macional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA).

Quanto & agua fornecida, devem ser observados os artigos 66 a 70 da Secdo | - Abastecimento
de Agua do Capitulo V do Regulamento Técnico anexo da Portaria CVS n® 5, de 2013, assim
como o artigo 27 do Capitulo V' = Do Padrio de Potabilidade do Anexo XX da Portaria de
Consolidagdo n® 5, de 28 de setembro de 2017, do Ministério da Salde, com suas alteraghes.

1.3.2 Controle de Temperatura de Alimentos Prontos com Termdmetros

Durante a execucdo do servigo, o Contratado devera monitorar as temperaturas da alimentacao,
para ¢ adegquado acondicionamento das refeipbes que serdo transportadas, com base na
Portaria CWVS n” 5, de 2013.

Oz termbmetros utilizados para medir a temperatura dos alimentos devem ser pericdicamente
aferidos por meio de equipamentos proprios & por empresas especializadas. Quando usados,
ndo devemn propiciar risco de contaminacdo. Suas hastes devemn ser lavadas e desinfetadas
antes & depois de cada uso. O controle de temperatura de cada refeicdo deverd ser registrado
diariamente e argquivado junto ao Manual de Boas Praticas.

1.3.3 Controle de Amostras

As amostras deverdo ser colhidas diarfamente em recipientes esterilizados. Deverdo ser
retiradas amostras de todos os componentes do cardapio e de todas as refeigbes que serdo
transportadas. & quantidade retirada deve ser de no minimo 100 g & 0 amazenamento deve ser
feito por 72 horas sob refrigeracao até 4 °C ou sob congelamento a -18 *C. Os liguidos sd podem
ser armazenados por 7.2 horas sob refrigeracio.

A coleta de amostras devera seguir a seguinte técnica:

* |dentificar com nome do local, data, horario, produto & nome do responsavel pela coleta as
embalagens efou sacos esterilizados ou desinfetados;

. Proceder & higienizacio das maaos;
. Abrir a embalagem sem tocd-la internamente ou sopra-la. Colocar a amostra do alimento,

L] Retirar o ar e vedar, com base na Portaria CVS n® 5, de 2013,
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As amostras das refeiches deverdo ser colhidas diariamente pelo Contratado, no ato da
confeccdo das refeipbes da alimentacdo, como também pelo Contratante no recebimento das
refeipbes em suas unidades.

1.3.4 Controle de |dentificacdo dos Alimentos Apds Abertura da Embalagem

0O Contratado deverd atentar-se para a validade do produto apds a abertura da embalagem,
identificando-o com a etiqueta de controle de validade. Essa etiqueta devera seguir o modelo a
SEQUIr.

Quadro 1% Parametros minimos para etiqueta de controle de validade

Etiguetas de identificacio de Controle de Valldade

Nome do Produto Lata de Fabrcagao Data de Validade

1.4 Procedimentos Operacionais Padrao (POPs)

O objetivo basico desse documento € garantir, mediante uma padronizagio, os resultados
esperados por cada tarefa executada, ou seja, & um roteiro padronizado para realizar uma
atividade. Ezses documentos deverdo estar organizados, aprovados, datados e assinados pelo
responsavel, e acessiveis aos profissionais do Contratado e as autoridades sanitdrias.

A Portaria CVS n® 5, de 2013, determina que, no minimo, deverdo existir na unidade:

POP relacionado 4 salde dos profissionais, especificando exames médicos realizados e a
periodicidade, além de contemplar as medidas a serem adotadazs no caso de problemas
detectados;

POP referente as operagdes de higienizagdo de instalacies, eguipamentos, mdveis e do
reservatdrio de agua, devendo conter, no minimo, a descricio dos procedimentos de limpeza &
desinfecgdo, inclusive o principio ativo germicida, sua concentragio de uso, tempo de contato e
temperatura que devem ser utilizados. Quando aplicavel, deve contemplar a manutencio e
calibragio de equipamentos;

POP relacicnado ao controle integrado de vetores e pragas urbamas, que deve contemplar
medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir sua atragio, abrigo, acesso e proliferagio.

1.5 Pardmetros de Higienizacdo de Frutas, Legumes e Verduras

A higienizagdo desse grupo de alimentos € uma etapa de pré-preparo essencial para a
prevencdo da contaminacgdo dos alimentos preparados, visto que essas matérias-primas
carregam em si grande quantidade de residuos orgdnicos provenientes da lavoura ou dos
estabelecimentos comerciais e, consequentemente, grandes cargas microbianas.
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Para o preparo de saladas & outros pratos que levam frutas, legumes e verduras frescas, ou
seja, sem o uso de calor (cozimento, forneamento, fritura etc.), hd a necessidade de realizar a
higienizacdio adequada. Deve-se adotar o seguinte procedimento:

* Desfolhar as verduras, separar as folhas e desprezar as partes estragadas,
* |Lavar em agua corrente, escorrendo os residuos;

* Desinfetar em uma cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em
solugdo clorada a 200 ppm por 20 minutos (1 colher de sopa de dgua sanitaria a 2,0 - 2,5% em
1 litro de agua potavel = min. 100 e max. de 250 ppm],

* Monitorar a concentracio de cloro, gque ndo deve estar inferior a 100 ppm;

* Manter a turvacio da solugio & a presenga de residuos;

* Enmxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com dgua potavel ou em solugio de agua
ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de agua potavel);

= Picar, quando necessério, observando rigorosamente as condigbes de higiene (mao, luvas
descartaveis e utensllios’equipamentos desinfetados).
1.6 Parametros de Higiene das Areas, Equipamentos e Utensilios

Conforme determinacdo da Portaria CVS n® 5, de 2013, a higiene ambiental, dos equipamentos e
dos utensilios & de suma importancia. Porém, além dessa rotina, deve-se também:

* Remover o lixo diaramente, guantas vezes for necessario, armazenando-o em
recipientes apropriados, devidaments tampados e ensacados, tomando-se medidas
eficientes para evitar a penetragdo de insetos, roedores e outros animais;

* |mpedir a presenca de animais domésticos no local de trabalho;

» Higienizar os utensilios com a utilizagdo de delergente neutro e, apds enxague,
pulverizar com uma solugdo de hipoclorite de sddio a 200 ppm de clore ou alcool T0%.

Nao & permitido nos procedimentos de higiene:

= Varrer a seco as areas de manipulagao;

* Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

» Reaproveitar vasilhames de produtos alimenticios no envase de produtos de limpeza;

* Usar, na area de manipulagdo os mesmos utensilios e panos de limpeza
utilizados em banheiros e sanitarios.

Mo quadro abaixo s3o0 apresentadas as etapas de higienizagao das dreas utilizadas para a
produgio das refeigdes, dos equipamentos e dos utensilios.
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Quadro 20: Higienizagio de dreas, equipamentos a utensilios

Procedimentos

0 piso da cozinha deve ser levado apds o ming dos intervalos. Porém, mesmao durants
o prepary das refeigbes. o amblente deve ser mantido em ordem. recolhendo os
rezlducs. Diluir o detergents erm Sgua, de preferdncia aquecida, utlizando um reciplents
adequado & exchusivo (balde). Colocar dgua limpa em outro recipsents; imergir 2 espon|a
ou pana na solugdo detergente (1% balde). Inicar & Bmpeza pelos locas mals altos.
Imeargir & esponja ou pano no balde com agua (2° balde ) para retirar o3 residuos. Torcer
Cozinha & imergir novamente na solugdo detergente. Easa pratica evita gue a solugio detergeants
figue com sujidades. Apds os kocais mais alios estarem ensabosdos, utilizar o restante
da sodugio detargents no piso. Retirar o detergente das bancedss & do plso ulilizando
urn rodo; indciar o enddgue com égua pelos locais mais altos. Pode ser utilizado pano
limpo & dgua. Apos a retirads do detergents com o rodo @ anxéguee com Agua. o piso
dewe ser desinfetado com solugdo dorada. Deoar secar naturalmente (SILVA JUMIOR,
20028,

Ao final de cada cicle, o estogue estara baixo, facilitando a higienizacho das prateleiras
g estrados. As caixas que ainda estiverem no estogue devem ser retiradss para que as
embatagens ndo figuem molhadas. As prateleiras devem ser higienizedss ublizando
Estoque EEONES OU panos & solucio com detergente, & depois enxaguadss com agua limpa. Os
gstrados devem ser removidos para que o piso seja lavado, também utilizando solugdo
com detergents. Rebirar o excesso de sabio do piso utlizando wm rodo & depols wm
panc impo. Dexar sacar natural mente.

MEo jogar Sgua no fogio enquanto o equipemeants estiver quente, pois 8 mudanga brusca
de temperatura pode rachar o esmalte da pintwra. Retirar os resbducs utilizando vm pano
Grmido enguanio o fogio estiver momo (facilita a ndo formacko de crostas de gordura).
Antes da higienizagio do foglo, retirar as bocas, porém n&o as colocar dirstamente na

Fogéio Agua fria (evitando chogue térmico). Apds a retireda dos reskduos, pasaar a esponja com
solucio detergente no foglo. inclusive nas placas. Retirar o sab&o utilizando um pano
seco & limpo. Higienizar a3 bocas utilizando esponja @ solugio detergente. Jamais utilizar
mamgueinas ou baldes na higlenizagio do fogao.

Fome da padaria Desligar o equipamento. Retirar & grade e a higienizar utilizando esponja & solugio

arte detergenta. A parbe interma do equipamento deve ser higienizada utlzando-se panc

Grmido, tomando culkdado para néo moldhar a pedra, pois pode danificar o equipamento.

Retirar o excesan de residuns; coloci-os imemos em wma bacia com égua e detergente.
Laws-los um & um com espon|a. Enxaguar com Agua comente até a complata remogio
do detergante. Por diimo, escaldar com agua fervente & deixar secar naturalmerts.

Talheres, canacas &
pobes de sobramesa

Remover oa restos de alimenios dos pratos e cobocd-los Imerses em recipents com agua
g sahdo. Lave-os utilizando esponja & sabdo. Enxaguar os pratos com Agua coments &
codocd-los no escomedor. Dedxar secar naturalmente. Apos sacarem, coloca-los em local
protegido.

Rietirar iodos oz aimentos de dentro do freezer provisoriamente. Desligar o equipamenbo.
Higienizar a parte interna utilizando a parte macia da esponja e solugdo detergenta.
Freezer Reetirar o excesso de sabfo utlizando um pano Gmido. A borracha deve ser higienzada
constantements, ulilizando-se pano umedecido com Sgua quents, evitando, assim, o
ressecamento da borracha.

Fratos
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Quadro 20: Higienizacdo de areas, equipamentos e utensilios

Itens Procedimentos

Desligar o equipamento da tomada. Higienizar o copo do liquidificador utilizando uma
esponja com solugio detergente. Atentar-se as hélices, onde sufidades podem ficar
acumuladas. Enxaguar com agua comente e dear secar naturaimente. Cubra-o para
que fique protegido.

Retirar todos os alimentos da parte intema prowvisoriamente, desligar o equipamento da
tomada. Remover as prateleiras e equipamentos softos e leva-los a pia. Lavar todas as
prateleiras com agua e sabdo utéizando uma esponja sintética. Enxaguar com agua
Refrigerador comrente e deixar secar naturalmente. No interior da geladeira esfregar e lavar as
paredes, 0 piso e o teto utilizando esponda e sab&o. Enxaguar bem com agua limpa e, se
necessario, com um pano limpo. Recolocar as prateleiras e acondicionar novamente os
produtos dentro da geladeira. Fechar as portas e liga-ias na tomada.

Desligar o equipamento da tomada. Higienizar o equipamento utllizando esponja e

Liquidificador

B solugio detergente. Deixar secar naturalmente e cobri-%o para que figue protegido.
Remover todo 0 excesso, & em casos mals severos, delxa-las de motho. Esfregar toda a
Fo = das superflce do utensllio e enxagua-las com agua kmpa. Coloca-las virada para baixo e

delxar escofrer a agua, deixando secar naturaimente. Apos secar, acondicionar em local
protegido de poeiras.

Colocar as tabuas imersas em agua e sab8o. Com a ajuda de uma escova ou esponja,

Tibize dn oode esfregar as tabuas. Enxaguar muito bem com dgua limpa e deixar secar naturalments.

Remover todo o excesso. Com uma esponja e detergente, esfregar a parte interior e a

L— parte de fora da lxeira. Enxaguar até retirar todo o sabdo e secar totalmente.

O quadro a seguir apresenta a periodicidade para a rotina de limpeza da area de producdo, dos
equipamentos e utensilios utilizados na producdo das refeicoes que serdo transportadas,
considerando que esta producgdo se da nas dependéncias do Contratado.

Quadro 21: Rotina de limpeza das areas, equipamentos e utensilios

Apos Utllizacao Semanal Mensal Semestral
Pisos, rodapés e ralos, Equipamentos
pias, bancadas, fogao, (Nquidificador, batedeira, Paredes, Luminarias, Limpeza da
macanetas, cadeiras e picador de legumes) e janedas, portas, Interruptores, caborde
mesas, calxas utensllios (panelas, facas, armarios e tomadas, telas, gordura
plasticas e reciplente pratos, talheres, cumbucas geladeiras freezer e forno
de lixo e tabua de corte)

O quadro a seguir apresenta os procedimentos e a periodicidade para a rotina de limpeza do
reservatério de agua, troca de filtro e processo de desratizagao.
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Quadro 22: Rotina de limpeza da cozinha & despansa

Feriodicidade b Meses

O reservatdrios de sgua da Unidade dewvemn ser higienizados em
intervalos constantes. Para higienizactes realizadas por profissionais
tercedrizados, o responagvel deve emitir um Cerifficedo de Reslzacho da
Higienizacio que identifica: nome da empresa responsdvel (guando
aplicavel), & data de reslizagio, & localizagBo do reservatdrio e a
assinatura do responsdvel pela higienizacio (SANTOS JUNIOR, 2008)°.

Limpeaza da caixa d'dgua

O filtros devem ser rocados juntameante com & impeza da caixa d'agua,

Troca dos filwos |por empresa especializada.

A desralizacBo dewe ser feita por empresa especializeda. Ao contratar &
empresa, verficar os produlos utiizados & se 580 cadastrados no Argéo
Desratizacio competente. A empresa deve emitir um Cerificado de Garantia contendo
o5 dados da empresa, o nome da unidade, tipo de senvigo executado, &
wvalidade do senigo e a assinatura do responsdvel.

1.7 Utensilios de Higienizagao

Os utensilios para a higienizacdo devem ser constituidos de material aprovado, mantidos
em condigdes adequadas e apropriadamente higienizados, de modo que ndo se tormem
fontes de contaminagio dos alimentos. Os utensilios utilizados na higienizacdo das dreas
de manipulacio de alimentos devem ser exclusivos, ndo podendo ser utilizados na
higienizagdo de sanitarios ou vestiarios.

* ‘Vassoura: Devem ser utilizadas na higienizagio de pisos, forros e paredes com
revestimentos lavaveis. Devem possuir cabos com cobertura plastica, PYC ou de aluminio,
e as cerdas devem ser de nylon ou outro material ndo ongdnico. Caso apresente
deformacoes, devem ser imediatamente substituidas;

= Baldes: Devem ser utiizados na higienizagio geral e adequados ao uso, sem sinais de
guebras ou rachaduras, & ser adequadamente lavados apds o uso & mantidos secos. A
substituicao deles deve ocorrer quando apresentarem sinais de deformagio;

* Panos: Os panos de uso exclusivo para o chdo devem ser identificados e ndo devem ser
utilizados para secagem de utensiios ou superficies de contato com os alimentos. A
higienizagio dos panos deve ser feita imediatamente apds o uso, mantendo-os de molho
com detergente por um periodo méximo de 6 horas e, entdo, lavados com novo detergente,
depoiz desinfetados com produtos clorados. Devemn ser adequadamente secos antes de
serem guardados (SANTOS JUNIOR, 2008);

. Rodos: Devemn ser adequados e constituidos de borracha ou outro material de
resisténcia e eficiéncia elevada na secagem. Os cabos devem ser cobertos com plastico,
PWC ou aluminio, ndo devendo ser de madeira. Devem ser higienizados perindicamente &
guardados completamente secos (SANTOS JUNIOR, 2008).

Rua S3o Sebastifa, n® 1.319 - Ceniro - Ribeirdo Preto-SP CEP: 14015.040
Telefone: (16) 3810-4401 Ramal 215  E-mail: ribpeeto ugeEpoliciacvil &p.gov b Pagina 10 de 17

Pagina 87]118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 90010/2025

SECRETARIA DA SEGURAMNCA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADD DE SAD PAULD
Departamento de Policia Judicidria de 580 Paulo InteriorDaintar 3
Dralegacia Seccional de Policia de Ribeirao Prato

Secao de Administragao

1.8 Parametros de Higiene para a Equipe Operacional

a) Higiene pessoal — As unhas dos manipuladores devem ser mantidas sempre limpas, curtas
& sem esmalte. Os cabelos devem ser mantidos limpos, adequadamente presos e protegidos
por touca. Mao & permitido o uso de bigode ou barba. Nio & permitida a manipulagdo de
alimentos ufilizando adornos (brincos, anéis, comentes, reldgios, pulseiras ou piercing). Nao
& permitida a manipulagdo de alimentos utilizando magquiagens de qualquer tipo, perfumes
e cremes tanto para pele guanto para o cabelo.

b) Uniformizagdo = Os manipuladores de alimentos deverdo utilizar a uniformizacio completa
para permanecer na cozinha, fazendo uso de: touca protetora capilar, avental branco e
sapato fechado antiderrapante. Os aventais devem estar em bom estado de conservacao,
limpos e trocados diarnamente. Aventais de PVC devem ser utilizadoz somente na
higienizagio dos utensilios, pois seu uso & proibido quando prdximo a fonte de calor. O uso
de luvas dewve ser controlado, ndo eximindo o manipulador de higienizar as maos. Deve ser
obrigatdrio na manipulacio de alimentos prontos para consumo, que tenham ou ndo sofrido
tratamento térmico. Deve-se frocar as luvas ao manipular alimentos crus e em seguida os
alimentos prontos para consumo. E proibido o uso de luvas descartaveis junto a superficies
quentes, equipamentos emissores de calor & no uso de dgua quente.

c) Guarda de objetos - As vestimentas e os objetos pessoais deverdo serguardados em amarios
préprios. O funcionario ndo deve manter qualquer item de vestuario ou objeto pessoal nas
areas de manipulacao ou na despensa.

d)} Habito de fumar — Fumar cigarros, charutos ou cachimbos nos ambientes de manipulagso
de alimentos & uma pratica ilegal.

e) \Visitantes das dareas de manipulacdo de alimentos = Ao visitar as dependéncias da cozinha,
devem ufilizar touca protetora e sapato fechado.

f) Higiene das maos - A higienizagio das méos deve ser feita com detergente neutro, uma vez
que ndo oferecem riscos de agressao & pele dos profissionais. Na secagem das mdos,
somente deve ser utilizada toalha de papel virgem, visto que toalhas de pano ndo s&0
permitidas em estabelecimentos de manipulagdo de alimentos. De acordo com a Portaria
CW3 n® 5, de 2013, devemos higienizar as méos nas seguintes situaches:

= Sempre que iniciar o trabalho;

= Sempre que se apresentarem sujas;

= Sempre que mudar de tarefa;

= Depois de manipular alimentos crus;

=  Sempre gue tossir, espirrar ou mexer no narz;

=  Sempre que utilizar as instalagies sanitirias;

= Depois de mexer no cabelo, olhos, boca, ouvidos e nariz;
= Depois de comer;

= Depois de fumar;

* Depois de manipular e/ou transportar lixo;
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Depois de manipular produtos quimicos (limpeza e desinfec¢do).

g) Técnica para higienizagcdo das maos — Conforme disposto na Portaria CVS n® 5, de 2013,
devem ser afixados cartazes de orientacbes aos manipuladores sobre a correta lavagem e
antissepsia das maos e demais habitos de higiene, em locais de facil visualizagdo, inclusive nas
instalacdes sanitarias e lavatérios.

As maos devem ser higienizadas como se segue:

* Umedecer as maos e o antebrago com agua, lavar com sabonete liquido, neutro e

inodoro. Pode ser utilizado sabonete liquido antisséptico;
Massagear as maos e antebragos por pelo menos 1 minuto;
Enxaguar bem as maos e antebragos;

Secar as maos com papel toalha descartavel nao reciclado;

Aplicar antisséptico, deixando secar naturalmente. Os antissépticos permitidos sd@o: alcool
70%, solugdes iodadas, clorexidina ou outros produtos aprovados pela entidade competente
para esta finalidade.

Orienta-se que os sabonetes liquidos antissépticos sejam utilizados exclusivamente nas areas
para a lavagem das macs. Proibindo sua utilizacao em pias de manipulacao de alimentos, pelo
alto risco de contaminacgao da alimentagdo que sera produzida.

A imagem a seguir apresenta o procedimento correto para lavagem das maos.

Figura 1: Procedimentos para lavagem das maos

Fonte: imagem retirada do portal da ANVISA (hittps/ Swwe gov. be/anvisa/ob br).
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1.9 Programa de Controle Médico de Sadde Ocupacional (PCMS50) & Exames
Previstos na Legislagao Vigente

As Normmas Regulamentadoras n® 1 (NR1) & n® 7 (MRY), com a redacdo atualmente vigente
em conformidade com os atos normativos do Ministério do Trabalho e Emprego, determinam
as hipdteses em que se exige a realizagdo do Programa de Controle Médico de Sadde
Ocupacional (FCMS30), cujo objetivo & avaliar e prevenir as doengas adquiridas no exercicio
de cada profiss&o, ou seja, problemas de sadde consequentes da atividade profissional. Esse
controle deve ser realizado por um profissional médico especdializado em medicina do trabalho,
devendo ser realizado exame médico admissional, periddico, demissional, de retomo ao
trabalho & na mudanca de riscos ccupacionais.

Fica a cargo do Contratado a realizagio dos exames médicos e laboratoriais nos profissionais
envolvidos na prestacio dos servigos. A periodicidade deve ser anual e, dependendo das
ocoméncias endémicas de certas doengas, devera obedecer as exigéncias dos drgos de
Vigildncia Sanitdria & Epidemioldgica locais, conforme estabelecido na Portaria do Centro de
Vigilancia Sanitaria (CV'5) n® 5, de 18 de abril de 2013. A comprovacio documental da sadde
do manipulador de alimentos devera ser aruivada junto ao Manual de Boas Praticas.

O PCM30 e os exames previstos na legislacdo vigente fornecerio subsidios para garamtir
gue os profissionais em situagies patoldgicas sejam afastados ou designados para outras
atividades, sem prejuizo de gualquer natureza, conforme Portaria CVS n® 5, de 2013.

As medidas de seguranga & salde no trabalho devem observar o disposto nas Mormas
Regulamentadoras vigentes. O controle de salde ocupacional deverd ser planejado e
implantado com base nos riscos & salde dos trabalhadores.

As medidas de seguranca e salde no trabalho deverao ser realizadas em conformidade com
as normas vigentes, ficando a cargo do Confratado, e sua comprovacdo documental devera
ser arquivada junto ao Manual de Boas Praticas.

O manipulador de alimentos ndo deve ser porfador aparente ou inaparente de doencas
infecciosas ou parasitarias.

1.10 Avaliacdo e Controle das Exposi¢oes Ocupacionais e Programa de
Gerenciamento de Riscos (PGR)

As Nomas Regulamentadoras n® 1 (NR1) & n® 8 (NRS), com a redacdo atualmente vigente
em conformidade com os atos normativos do Ministério do Trabalho & Emprego, determinam
as hipdteses em que se exige a realizagao de Programa de Gerenciamento de Riscos (PGR),
& medidas de avaliagdo & controle das exposigbes ocupacionais, como parte integrante do
conjunto das iniciativas no campo da preservagio da salde e da integndade dos
trabalhadores.

1.10.1 QOrientagdes para a Seguranga Alimentar

a) Doengas Transmitidas por Alimento (DTA)
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Mos casos de DTA em que se suspeita de que algum alimento, pronto ou semipronto, tenha sido
responsdvel por mal-estar, desconforto ou oufros sintomas nos comensais envolvidos, o
Contratado devera seguir os seguintes procedimentos:

= Motificar imediatamente ao Nutricionista para providéncias;

* O Mutricionista dewverd orientar aos profissionais do Contratado a retirada imediata da
preparacdo & seus ingredientes (matéras-primas) do servigo, coletando amostras das
refeigies servidas no dia, orientando o congelamento delas, e as identificando como “para
andlise” & com data, assim como encaminhar dgua de abastecimento para andlise. O
Mutricionista responsdvel devera relatar o fato para o gestor do confrato &, em seguida,
encaminhar as amosiras ac laboratdric de andlise de alimentos.

b) Prevengio da Contaminagio Cruzada

A contaminagio cruzada pode ser evitada desde que sejam tomados alguns cuidados:

* O armazenamento dos alimentos jd preparados ndo deve ser feito juntamente com os
alimentos crus;

= (s utensilios (talheres, tabuas de corte, panelas, potes plasticos etc. ) utilizados para manipular
alimentos devem ser higienizados antes de manipular outro tipo de alimento,

* As superficies utiizadas mna manipulacio de alimentos devem ser higienizadas
constantemente;

* Os manipuladores devem seguir as orientagdes de higiene pessoal, principalmente com
relagio & higiene das maos, lavando-as a cada troca de atividade.

1.10.2 Agdes para Preparo dos Alimentos

a) Descongelamento
Os produtos deverio ser descongelados antes de receberem tratamento térmico.

O descongelamento deve ser realizado em condighes de refrigeragdio a temperaturas inferiores
a 5°C, conforme determinacio da legislacio vigente, Portaria CVS n® 5, de 2013.

b)  Pré-preparo

Compreende todas as etapas anteriores ao preparo dos alimentos, entre elas: descongelamento
ou dessalga, higienizacdo, eliminacio de cascas e sementes, fracionamento, moldagem e
tempero.

c) Higienizacio dos Produtos Enlatados

A higienizagdo das latas € essencial para prevenir a contaminagdo dos alimentos. A
higienizagio das latas deve ser feita do seguinte modo: remover o rétulo, lavar as latas debaixo
da torneira, utilizando esponja e sabdo, enxaguar em agua comente e refirar o excesso de agua.
MNa&o secar com pano. Assim, a lata estara pronta para ser aberta.
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d)  Higienizago de Hortifrat

A higienizagio de hordifriti & uma etapa do pré-preparo essencial para prevengio da

contaminagdio dos alimentos preparados, visto que essas maténas-primas camegam residuos

provenientes da fazenda ou de estabelecimentos comerciais e, consequentemente, grande

carga microbiana. Somente apds a higienizagao se deve proceder &s operaches seguintes de

corte & porcionamento, conforme descrito a seguir.

* 1% passo: higienize adequadamente as superficies onde sera feito o pré- preparo dos
hiortifritis;

s 2% passo; deposite os hortifnitis;

» 3 passo: retire as partes estragadas ou que ndo serdo wtilizadas dos hortifrtis,
manualmente ou com auxilic de uma faca;

» 4" passo: lave os hortifritis com dgua comente e potavel,

» 5 passo: prepare solugdo clorada (de acordo com as instrugtes de uso da
embalagem);

* G° passo: mergulhe os produtos em solugdo desinfetante por no minimo 15 minutos;
= 79 passo: enxague os hortifritis em dagua comente & potavel;
* & passo: eliming o excesso de agua;

* 9" passo: acondicione os alimentos sob refrigeragio a temperaturas inferiores a 5 °C até
o momento de cortar, torcionar, Servir ou congelar.

Mao necessitam de desinfeccio frutas ndo manipuladas e frutas cujas cascas ndo sS0
consumidas (laranja, mexerica, banana e outras), exceto as que serdo utilizadas para suco.

1.11 Preparo de Alimentos

O tratamento térmico (ou cocgio) € etapa essencial para que se assegure a redugio ou
eliminacio da carga microbiana de alguns alimentos. Portanto, o tratamento térmico deve ser
adequado em todos os processos de preparo dos alimentos, assegurando que a temperatura
medida no centro geométrico dos alimentos seja de no minimo 70 °C.

1.12 Agoes Adequadas para o Transporte das Refeigoes
1.12.1 Orientagbes para o Transporte das Refeigdes até oz Locais de Destino

O controle técnico devera ser inspecionado pelo Mutricionista do Confratado, partindo da
producio da refeicio até a distribuicio no local de destino. Conforme a Portaria CWS n® 15,
de 07 de novemnbro de 1991, fundamentada no Decreto n® 26.048, de 1986, e que determina os
procedimentos para o transporte adequado das refeigbes, com a finalidade de garantir que o
alimento seja entregue com qualidade e temperatura adequada, estas refeigdes deverdo estar
devidamente acondicionadas e devidamente identificadas. Recomenda-se:

* Para as unidades pertencentes ao sistema de entrega de refeigbes a granel, a alimentagao
deverd ser acondicionada em recipientes térmicos devidamente higienizados, vedados e
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estes etiquetados com a data de fabricacio;

Oz lanches deverio ser embalados individualmente em sacos plasticos, devidamente
acondicionados e etiguetados com a data de fabricacdo, de forma a assegurar a gualidade da
refeicio;

Cuando a refeicdo for no sistema de entrega em recipiente recicliveis aluminizados, o
Mutricionista do Contratado devera atentar-se para o porcionamento adequado para a
embalagem, evitando o transbordamento, observando a vedagio do recipiente, etiquetando-a
com a data de fabricacio. A refeicdo devera ser acondicionada de maneira gue nao ocasione
danos, até a distribuicio aos comensais.

A legislacio vigente estabelece os seguintes pardmetros para os meios de transporte de
alimentos destinados ao consumao humano:

Devem garantir a integridade e a qualidade dos alimentos a fim de impedir a contaminacao e
deterioracio do produto;

E proibido manter no mesmo continente ou transportar no mesmo compartimento de um velculo
alimentos e substincias estranhas que possam contamini-kos ou cormrompé-los;

Excetuam-se da exigéncia do item anterior os alimentos embalados em  recipientes
hermeticamente fechados, impermedveis e resistentes, salvo com produtos tdxicos;

M&o & permitido transportar pessocas e animais conjuntamente com os alimentos;

A cabine do condutor devera ser isolada da area em que estdo os alimentos. Messe transporte
deve constar nos lados direito & esquerdo, de forma visivel, dentro de um retdngulo de 30 cm de
altura por 60 cm de comprimento, os dizeres: “Tranzporte de Alimentos = nome, endereco e
telefone da empresa, Produto Perecivel” (guando for o caso),

Oz veiculos de transporte de alimentos devem possuir o Certificado de Vistoria, de acordo com o
Codigo Sanitario vigente. Este certificado € concedido apds inspecio da autoridade sanitaria
competente, obedecidas as especificagbes dessa portaria.

1.12.2 Orientagdo para os Critérios de Higiene

O= critérios de higiene no transporte de alimentos devem obedecer aos seguintes requisitos:
O veiculo destinado a esse fim deve ser mantido em perfeito estado de higiene;

A limpeza deve ser efetuada com dgua potavel da rede plblica ou tratada com hipoclorito de
sodio a 2,5% (na proporgio de 2 gotas/litro e permanecer em repouso por 30 minutos antes de
ser utilizada) até remogio de todos os residuos. Mo caso de residuos gordurosos, devem ser
utilizados detergentes neutros para a sua completa remogan;

A desinfecgdo deve ser realizada apds a limpeza e pode ser efetuada de uma das seguintes
formas, de acordo com a necessidade:

- Desinfecgdo em dgua quente: através do contato com dgua quente a uma temperatura ndo
inferior a 80 °C, durante 2 minutos no minimo;

- Desinfecgdo com vapor: através de mangueiras, & temperatura ndo inferior a 96 °C, & o mais
proximo da superficie de contato, durante 2 a 3 minutos;
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- Desinfecgdo com substancias quimicas. Esses produtos devem ser registrados na entidade
competente e usados conforme instrugées do fabricante, ndo deixando residuos e/ou odores
que possam ser transmitidos aos alimentos.

1.12.3 Critérios Quanto a Temperatura

* O transporte de refeicoes prontas para consumo imediato deve ser realizado em veiculo
fechado, logo apés o seu acondicionamento, em recipiente hermeticamente fechado, de
material adequado, conservada a temperatura do produto ao redor de 4 °C, ndo
ultrapassando 6 °C ou acima de 65 °C,

* Os veiculos de transporte de produtos sob controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termdmetros adequados e de facil leitura,

* Os meios de transporte de alimentos nao especificados por essa Portaria devem cumprir
as exigéncias estabelecidas pela autoridade sanitaria competente. O ndo cumprimento
dessa Portaria caracterizara em infragao sanitaria e deve ser punido.

Forfle: Prestacio de Senvigos de Nulrigio e Alimentacio das Uridades Subordinadas & Secretana da Seguranca Publica ou
& Secretaria da Administracio Penitencidria -~ Vol 05 ~ Data-base: Jun. 2025 -~ Versdo 01: Dexembro/2025.
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ANEXO I

[MINUTA DE TERMO DE CONTRATO]
DELEGACIA SECCIONAL DE POLICIA DE RIBEIRAO PRETO

(Processo Administrativo n°058.00138051/2025-78)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° .. /..., CELEBRADO
ENTRE O(A) ESTADO DE SAO PAULO, POR INTERMEDIO
DO(A) DELEGACIA SECCIONAL DE POLICIA DE RIBEIRAO
PRETOE ..o

O Estado de Séo Paulo, por intermédio do(a) Delegacia Seccional de Policia de Ribeirdo Preto, com
sede no(a) Rua Sao Sebastido, N° 1319, Centro, na cidade de Ribeirdo Preto/Estado de S&o Paulo, inscrito(a)
no CNPJ sob o n° 04.236.548.0071/07, neste ato representado(a) pelo(a) Dr. Sebastido Vicente Picinato,

Delegado Seccional de Policia de Ribeirdo Preto), nomeado(a) pelo(a) [Portaria/____ ] n° ...... , de de
..................... de 20..., publicado(a) noDOEde .....de ............... de............., [portador(a) da identificacao funcional
n° .. finscrito(a) no CPF sob o n°..... (se ausente identificagdo funcional
individualizada)], no uso da competéncia conferida pela legislagdo aplicdvel, doravante denominado(a)
CONTRATANTE, € 0(@) evvveeerirreeeeiniieeennn , inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 N°.......cceeveviiiiieiinnenn, , sediado(a) na
................................... , doravante designado(a) CONTRATADO, neste ato representado(a) por
.................................. (nome e fungdo no Contratado), inscrito(a) no CPF sob o n°........., conforme atos

constitutivos da fornecedora OU procuracdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n°®
058.00138051/2025-78 e em observancia as disposi¢des da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais
normas da legislacdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregéo
Eletrénico n® 90010/2025, mediante as condi¢des a seguir enunciadas, de acordo com as subdivisdes
subsequentes na forma de clausulas e respectivos itens que comp&em este instrumento.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, | e Il)

1.1. O objeto do presente instrumento € a contratacdo de servicos de nutricdo e alimentagdo para 0s
custodiados da Cadeia Publica do Municipio de Santa Rosa de Vitérbo/SP, Rua: Condessa Filomena Matarazzo,
N° 360, Centro, Santa Rosa de Vitérbo/SP, CEP: 14.270-000, conforme detalhamento e especificacdes técnicas
deste instrumento, do Termo de Referéncia, da proposta do Contratado e demais documentos da contratacao
constantes do processo administrativo em epigrafe.

1.2. Objeto da contratagéo:
UNIDADE
x QUANTIDADE VALOR VALOR
ITEM ESPECIFICACAO CATSER DE TOTAL UNITARIO TOTAL
MEDIDA
Fornecimento de
1 refeicdes/lanches/salgado 3697 Unidade 21.000
s/doces - DESJEJUM
Fornecimento de
2 refeicdes/lanches/salgado 3697 Unidade 21.000
s/doces - ALMOCO
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Fornecimento de
3 refeicdes/lanches/salgado 3697 Unidade 21.000
s/doces - JANTAR

TOTAL ESTIMADO 30 MESES DE CONTRATO

1.3. O presente Termo de Contrato vincula-se a seguinte documentacéo, que se considera parte integrante
deste instrumento, independentemente de transcri¢éo:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitacéo;

1.3.3. A Proposta do Contratado; e

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
1.4. O regime de execucdo deste contrato é o de empreitada por preco unitario.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 30 (trinta) meses, contados do(a) assinatura do contrato,
prorrogavel por até 10 (dez) anos, a critério do Contratante, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de
2021.

2.1.1. O Contratado podera se opor a prorrogacao de que trata a subdivisdo acima, desde que o faca
mediante documento escrito, recepcionado pelo Contratante em até 90 (noventa) dias antes do vencimento
do contrato ou de cada uma das prorrogacdes do prazo de vigéncia.

2.1.2. Dentre outras exigéncias, a prorrogacdo de que trata a subdivisdo acima é condicionada ao
ateste, pela autoridade competente, de que as condicdes e 0s precos permanecem vantajosos para a
Administracdo e em harmonia com o0s precos do mercado, conforme pesquisa a ser realizada a época do
aditamento pretendido, permitida a negociacdo com o Contratado, observando-se, ainda, 0s seguintes
requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servicos tem
natureza continuada;
b) Seja juntado relatorio que discorra sobre a execucao do contrato, com informacgdes de que 0s
servigos tenham sido prestados regularmente;
C) Seja juntada justificativa, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse narealiza¢do do
Servico;
d) Haja manifestacéo expressa do Contratado informando o interesse na prorrogacao;
e) Seja comprovado que o Contratado mantém as condicdes iniciais de habilitagéo.

2.1.3. O Contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogacao contratual, e ndo podera pleitear qualquer

espécie de indenizacdo em razdo da ndo prorrogagdo do prazo de vigéncia contratual por conveniéncia do
Contratante.

2.1.4. Eventuais prorrogagfes de contrato serdo formalizadas mediante celebracdo de termo aditivo,
respeitadas as condi¢des prescritas na Lei n® 14.133, de 2021.

2.1.5. Nas eventuais prorrogacfes contratuais, custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados no
ambito da contratagcédo, quando houver, deverdo ser eliminados como condi¢édo para a prorrogacao.

Pagina 96]118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N°90010/2025

2.1.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o Contratado tiver sido penalizado com as san¢des
de declaracdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicacao.

2.1.7. N&o obstante o prazo estipulado nesta clausula, a vigéncia nos exercicios subsequentes ao da
celebracdo do contrato estara sujeita a condicdes resolutivas consubstanciadas:

| - na inexisténcia de recursos aprovados nas respectivas Leis Orcamentarias de cada exercicio para
atender as respectivas despesas, acarretando a extin¢cdo do contrato a partir de sua ocorréncia; ou

Il - na auséncia de vantagem para o Contratante na manutencédo do contrato, desde que o Contratante
comunique ao Contratado a opc¢do pela extingdo do contrato com ao menos 2 (dois) meses de
antecedéncia em relacdo a proxima data de aniversario do contrato, acarretando a extin¢cdo do contrato a
partir da referida data de aniversério contratual.

2.1.8. Ocorrendo a resolucéo do contrato, com base em uma das condi¢Bes resolutivas estipuladas na
subdivisdo acima desta clausula, o Contratado nao tera direito a qualquer espécie de indenizacao.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV, Vil e
xXvill

3.1. Oregime de execugédo contratual, os modelos de gestao e de execug¢éo, assim como os prazos e condi¢ces
de inicio, concluséo, entrega, observacéao e recebimento do objeto, e critérios de medicdo, constam no Termo de
Referéncia, que constitui parte integrante deste Contrato.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO

4.1. N&o sera admitida a subcontratacéo, cesséo ou transferéncia, total ou parcial, do objeto contratual.

CLAUSULA QUINTA - PRECO (art. 92, V)

5.1. O valor mensal da contratagéo € de R$ .......... (.....), perfazendo o valor total de R$ ....... () relativos
aos 30 (trinta) meses de contrato.

5.2. No valor acima estdo incluidos, além do lucro, todas as despesas diretas e indiretas decorrentes da
execucao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administragdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do
objeto da contratagéo.

5.3. O valor indicado nesta clausula é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao
Contratado dependerédo dos quantitativos efetivamente demandados, medidos e fornecidos.

5.4. Caso o Contratado seja optante pelo Simples Nacional e, por causa superveniente a contratacéo, perca
as condi¢bes de enquadramento como microempresa ou empresa de pequeno porte ou, ainda, torne-se impedido
de beneficiar-se desse regime tributério diferenciado por incorrer em alguma das vedacdes previstas na Lei
Complementar n°® 123, de 2006, ndo podera deixar de cumprir as obrigagdes avencgadas perante a Administracao,
tampouco requerer o reequilibrio econdémico-financeiro, com base na alegacao de que a sua proposta levou em
consideragdo as vantagens daquele regime tributario diferenciado.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, Ve VI)

6.1. O prazo para pagamento ao Contratado e demais condicdes a ele referentes encontram-se definidos no
Termo de Referéncia, que constitui parte integrante deste Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. Os precos inicialmente ajustados sé&o fixos e irreajustaveis pelo prazo de 1 (um) ano contado da data da
apresentacao da proposta, que corresponde a _/ / (DD/MM/AAAA).

7.2. E previsto reajuste anual dos precos inicialmente ajustados, de modo que, caso o prazo de execugao do
objeto contratual ultrapasse a data em que se configure 1 (um) ano a contar da data a apresentacéo da proposta,
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e independentemente de pedido do Contratado, 0s precos iniciais serédo reajustados, mediante a aplicacéo, pelo
Contratante, do indice IPC FIPE — indice de preco ao Consumidor, exclusivamente para as obrigacdes iniciadas
e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

7.3. No caso de reajuste(s) subsequente(s) ao primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou nado divulgacdo do(s) indice(s) de reajustamento, o Contratante pagara ao
Contratado a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tao
logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma
ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s)
pela legislacdo entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

8.1. Sao obrigac6es do Contratante:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacfes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e a documentacdo que o integra;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢bes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢8es verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, a expensas do
Contratado;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacbes pelo
Contratado;
8.1.5. Comunicar ao Contratado para emissao de Nota Fiscal em relacdo a parcela incontroversa, para

efeito de liqguidacéo e pagamento, se houver parcela incontroversa no caso de controvérsia sobre a execugao
do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, observando-se o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execugdo do objeto, no prazo,
forma e condi¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.1.7. Aplicar ao Contratado as san¢des previstas na lei e neste Contrato;

8.1.8. Cientificar o érgao de representacéo judicial da Procuradoria Geral do Estado para ado¢éo das

medidas cabiveis quando necesséria medida judicial diante do descumprimento de obrigagbes pelo
Contratado;

8.1.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamagfes relacionadas a
execucao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucgédo do ajuste, observado o prazo de 30 (trinta) dias
para deciséo, a contar da concluséo da instru¢do do requerimento, admitida a prorrogagéo motivada, por igual
periodo, e excepcionada a hip6tese de disposicdo legal ou clausula contratual que estabeleca prazo
especifico;

8.1.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos
pelo Contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contado a partir da conclusédo da instrucao do
requerimento, sendo admitida a prorroga¢cdo motivada desse prazo por igual periodo, e observado o disposto
no paragrafo Unico do art. 131 da Lei n® 14.133, de 2021;
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8.1.11. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragéo
de descumprimento de clausulas contratuais;

8.1.12. Comunicar ao Contratado na hip6tese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, se o
caso estiver enquadrado na situacéo disciplinada pelo art. 93, 8 3°, da Lei n® 14.133, de 2021;

8.1.13. Observar, no tratamento de dados pessoais de profissionais, empregados, prepostos,
administradores e/ou sécios do Contratado, a que tenha acesso durante a execucao do objeto a que se refere
a clausula primeira deste contrato, as normas legais e regulamentares aplicaveis, em especial, a Lei n® 13.709,
de 14 de agosto de 2018, com suas alteracfes subsequentes.

8.2. O prazo para resposta ao pedido de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro néao se iniciara
enquanto o Contratado ndo cumprir os atos ou apresentar a documentacdo solicitada pelo Contratante para
adequada instrucéo do requerimento.

8.3. A Administracao néo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros,
ainda que vinculados a execucéo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia
de ato do Contratado, de seus profissionais, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacbes estabelecidas em lei, e aguelas constantes deste
Contrato e da documentagéo que o integra, assumindo como exclusivamente seus 0sS riscos e as despesas
decorrentes da boa e perfeita execugéo do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

9.1.1. Designar e manter preposto aceito pelo Contratante para representar o Contratado na execugao
do contrato;

9.1.1.1. Aindicacdo ou a manutencao do preposto do Contratado podera ser recusada pelo Contratante,
desde que devidamente justificada, hipétese em que o Contratado devera designar outro para o exercicio
da atividade;

9.1.2. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art.
137,11, da Lein® 14.133, de 2021) e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.1.3. Alocar os profissionais necessérios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados, utilizando os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendacdes de boa técnica e
a legislacéo de regéncia;

9.1.4. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

9.1.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, de acordo com o
Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado
diretamente a Administracé@o ou a terceiros em razdo da execuc¢do do contrato, ndo excluindo nem reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execucdo contratual pelo Contratante, que
ficard autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida na documentacéo que
integra este instrumento, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.1.6. N&o contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante, de agente publico que
desempenhe(ou) funcdo na licitacdo ou de fiscal ou gestor do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo
Unico, da Lei n° 14.133, de 2021;

9.1.7. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastramento Unificado

de Fornecedores — Sicaf ou em outros meios eletrénicos habeis de informages, o Contratado devera atender

a notificacdo para entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,

0s seguintes documentos: 1) certidao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 2)
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certidées que comprovem regularidade fiscal perante as Fazendas Estadual/Distrital e/ou Municipal/Distrital
do domicilio ou sede do Contratado que tenham sido exigidas para fins de habilitacdo na documentagéo que
integra este instrumento; 3) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 4) Certiddo Negativa, ou positiva
com efeitos de negativa, de Débitos Trabalhistas;

9.1.8. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigaces previstas em Acordo, Convencao, ou
Dissidio Coletivo de Trabalho das categorias abrangidas pelo contrato, e por todas as obrigac6es e encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, sociais, comerciais e os demais previstos em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia nédo transfere a responsabilidade ao Contratante, nos termos do art. 121 da Lei n°® 14.133, de
2021;

9.1.9. Comunicar ao Fiscal do contrato, assim que possivel, qualquer ocorréncia anormal ou acidente
que se verifique no local da execucéo dos servicos;

9.1.10. Prestar todo esclarecimento ou informacédo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucao do objeto;

9.1.11. Paralisar, por determinacgéo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros;

9.1.12. Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execucao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.1.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacéo pertinente, cumprindo as
determina¢des dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condicdes
de seguranca, higiene e disciplina;

9.1.14. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovagdo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do Termo de Referéncia, observando-se o
disposto no Capitulo VIl do Titulo Il da Lei n® 14.133, de 2021;

9.1.15. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de 16 (dezesseis) anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de 14 (quatorze) anos, nem permitir a utilizag&o do trabalho do menor
de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.1.16. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacfes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitacao;

9.1.17. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas
de cargos previstas em outras normas especificas (art. 116 da Lei n® 14.133, de 2021);

9.1.18. Comprovar o cumprimento da reserva de cargos a que se refere a subdivisdo acima, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116,
paragrafo Unico, da Lei n® 14.133, de 2021);

9.1.19. Guardar sigilo sobre todas as informagfes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato,
respondendo, administrativa, civil e criminalmente por sua indevida divulgacdo e incorreta ou inadequada
utilizagéo;

9.1.20. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros, mas que sejam previsiveis em seu ramo
de atividade;

9.1.21. Cumprir as disposicdes legais e regulamentares federais, estaduais e municipais que interfiram
na execucédo do objeto, bem como as normas de seguranc¢a do Contratante;

9.2. Em atendimento a Lei n® 12.846, de 2013, e ao Decreto estadual n® 69.588, de 2025, o Contratado se
compromete a conduzir os seus negécios de forma a coibir fraudes, corrupgéo e quaisquer outros atos lesivos a

Administracdo Publica, nacional ou estrangeira, de modo que o Contratado ndo podera oferecer, dar ou se
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comprometer a dar a quem quer que seja, tampouco aceitar ou se comprometer a aceitar de quem quer que seja,
por conta propria ou por intermédio de outrem, qualquer pagamento, doagdo, compensacdo, vantagens
financeiras ou beneficios de qualquer espécie relacionados de forma direta ou indireta ao objeto deste contrato,
0 que deve ser observado, ainda, pelos seus prepostos, colaboradores e eventuais subcontratados, caso
permitida a subcontratagéo.

9.2.1. O descumprimento das obrigac8es previstas na subdivisao acima podera submeter o Contratado
a extincdo unilateral do contrato, a critério do Contratante, sem prejuizo da aplicacdo das san¢des penais e
administrativas cabiveis e, também, da instauracdo do processo administrativo de responsabilizacdo de que
tratam a Lei n°® 12.846, de 2013, e o Decreto estadual n® 69.588, de 2025.

9.3. O Contratado obriga-se a nao admitir a participacédo, na execucao deste contrato, de:

9.3.1. agente publico de 6rgéo ou entidade licitante ou contratante, ou terceiro que auxilie a conducao
da contratacao na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou
representante de empresa que preste assessoria técnica, nos termos dos 88 1°e 2° do art. 9°da Lei n® 14.133,
de 2021;

9.3.2. pessoa que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista
ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado
funcao na licitac@o ou atue na fiscalizagdo ou na gestéo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro
ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, nos termos do inciso IV do art. 14 e/ou
paragrafo Unico do art. 48 da Lei n® 14.133, de 2021;

9.3.3. pessoas que se enquadrem nas demais vedacdes previstas no art. 14 da Lein®14.133, de 2021.

9.4. O Contratado devera observar a vedacao constante do Decreto estadual n°® 68.829, de 4 de setembro de
2024.

CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. Sempre que realizarem qualquer tipo de tratamento de dados pessoais no ambito da execucéo do objeto
deste contrato, as partes deverdo observar as normas previstas na Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (Lei
Geral de Protecdo de Dados Pessoais — LGPD), com suas alteracdes subsequentes, e as demais normas legais
e regulamentares aplicaveis.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO (art. 92, XII)

11.1. N&o havera exigéncia de garantia contratual da execucao.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)

12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:

a) dercausa ainexecucao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento
dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

c) dercausa ainexecucao total do contrato;

d) ensejar oretardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacéo falsa ou prestar declaracao falsa durante a execucao do contrato;

f)  praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;

g) comportar-se de modo iniddbneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Garantida a prévia defesa, serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragcdes acima descritas as
seguintes sancdes:
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i)  Adverténcia, se o Contratado der causa a inexecugado parcial do contrato, quando néo se justificar a
imposicao de penalidade mais grave (art. 156, 8§ 2° da Lei n® 14.133, de 2021);

i) Impedimento de licitar e contratar, se praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” da
subdivisdo anterior desta clausula, quando ndo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave (art. 156,
84° dalein®14.133, de 2021);

i) Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas “e”, “f", “g” e “h” da subdivisédo anterior desta clausula, bem como nas alineas “b”, “c” e “d” da referida
subdivisdo, que justifiguem a imposi¢céo de penalidade mais grave (art. 156, 8 5°, da Lei n® 14.133, de 2021).

iv) Multa:

(1) Multa de Moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

(2) Multa de Moratéria de 0,5% (meio por cento) do valor total do contrato por dia de atraso
injustificado, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para suplementacdo
ou reposicdo da garantia;

a. O atraso superior a 60 (sesseta) dias autoriza a Administracdo a promover a extingdo do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do caput
do art. 137 da Lei n® 14.133, de 2021;

3 Multa Compensatoéria, para as infracbes descritas nas alineas “e” a “h” do item 12.1, de 20%
(vinte por cento) a 30% (trinta por cento) do valor do Contrato;

4) Multa Compensatoria, para a inexecucao total do contrato prevista na alinea “c”do item 12.1, de
20% (vinte por cento) a 30% ( vinte por cento) do valor do Contrato;

(5) Para infracé&o descrita na alinea “b” do item 12.1, a multa seré de 10% (dez por cento) a 20%
(vinte por cento) do valor do Contrato;

(6) Para infragcdes descritas na alinea “d” do item 12.1, a multa sera de 5% (cinco por cento) a
10% (dez por cento) do valor do Contrato;

(7) Para a infrages descrita na alinea “a” do item 12.1, a multa serd de 5% (cinco por cento) a
10% (dezr cento) do valor do Contrato.

12.3. A aplicacdo das sancgbes previstas neste Contrato ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, § 9°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4. A multa podera ser aplicada cumulativamente com as demais sang¢fes previstas neste Contrato (art. 156,
§7° dalein®14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data de sua intimagéo (art. 157 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4.2. Se a multa aplicada e as indenizag6es cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada, caso exigida na documentacao que integra este instrumento, ou, quando
for o caso, sera cobrada judicialmente (art. 156, § 8°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

12.5. Aaplicacdo das sanc¢des realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio e a ampla
defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lein® 14.133,
de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracédo de inidoneidade para licitar
ou contratar.

12.6. Naaplicacdo das sancfes serdo considerados (art. 156, 8 1°, da Lein®14.133, de 2021):

a) anatureza e agravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;
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€) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) osdanos que dela provierem para o Contratante;

e) aimplantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacées dos
orgaos de controle.

12.7. Assancdes sdo autbnomas e a aplicacdo de uma nao exclui a de outra.

12.8. Os atos previstos como infrages administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitacBes e contratos da Administracéo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846,
de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e
autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.9. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos na Lei n® 14.133, de 2021, ou para
provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancdes aplicadas a pessoa juridica serao
estendidos aos seus administradores e s6cios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a
empresa do mesmo ramo com relagdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado,
observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia
(art. 160 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.10. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da
sanc¢do, informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ele aplicadas, para fins de publicidade
no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas
(Cnep), instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal (Art. 161 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.11. As sangOes de impedimento de licitar e contratar e declara¢@o de inidoneidade para licitar ou contratar
sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINCAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.1. O contrato podera ser extinto na forma, pelos motivos e com as consequéncias previstos nos artigos 137
al39e155ail163dalein®14.133, de 2021.

13.1.1. O Contratado reconhece desde j& os direitos do Contratante nos casos de extingdo por ato
unilateral da Administracdo, prevista no artigo 138 da Lei n® 14.133, de 2021.

13.1.2. O contrato podera ser extinto por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133, de
2021, devendo a extingcdo ser formalmente motivada nos autos do processo, assegurados o contraditério e a
ampla defesa.

13.1.3. A alteracdo social ou modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extingdo contratual se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.1.3.1. Se a operagéo societaria de que trata a subdivisdo acima implicar mudanca em pessoa juridica
contratada, devera ser formalizada alteragdo subjetiva por termo aditivo.

13.2. Otermo de extingao, sempre que possivel, sera precedido da indicagao de:

13.2.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.2.2. Relacéo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.2.3. Indenizacgfes e multas.

13.3.  Aextingdo do contrato nao configura Obice para o reconhecimento de eventual desequilibrio econdmico-
financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagédo por meio de termo indenizatério (art. 131, caput, da Lei
n° 14.133, de 2021).

13.4.  Se for constatada irregularidade no procedimento licitatério ou na execugédo contratual, caso ndo seja
possivel o saneamento, a decisédo pelo Contratante sobre a suspensao da execucdo ou sobre a declaracdo de
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nulidade do contrato somente sera adotada na hipétese em que se revelar medida de interesse publico,
observado o disposto nos artigos 147 a 149 da Lei n°® 14.133, de 2021, conferindo-se ao Contratado oportunidade
para prévia manifestagdo e participagao na instrucao.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOTAGAO ORCAMENTARIA (art. 92 VIII)

14.1. No presente exercicio, as despesas decorrentes desta contratacdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no respectivo Orcamento do Estado, na dotagdo abaixo discriminada:

I.  Gestdo/Unidade: 0001/180294
Il.  Fonte de Recursos: 150010001
[ll.  Programa de Trabalho: 06306180149880000
IV.  Elemento de Despesa: 339039
V.  Plano Interno: 180220
VI.  Nota de Empenho:

14.2. Quando a execucdo do contrato ultrapassar o presente exercicio, a dotacao relativa ao(s) exercicio(s)
financeiro(s) subsequente(s) sera indicada apds aprovacdo da Lei Orcamentaria respectiva e liberacdo dos
créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUINTA —DOS CASOS OMISSOS (art. 92, 11l

15.1. Aplicam-se aos casos omissos as disposi¢Bes contidas na Lei n® 14.133, de 2021, e disposicfes
regulamentares pertinentes, e, subsidiariamente, as disposi¢8es contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — CAadigo de
Defesa do Consumidor — e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — ALTERACOES

16.1. Eventuais alteracBes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e sequintes da Lei n® 14.133,
de 2021.

16.2. O Contratado € obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s acréscimos ou supressoes
que se fizerem necessarios no objeto, a critério exclusivo do Contratante, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

16.3. Se o contrato ndo contemplar pregos unitarios para servigos cujo aditamento se fizer necessario, esses
serdo fixados por meio da aplicagdo da relacdo geral entre os valores da proposta e o do orgamento-base da
Administracdo sobre os precos referenciais ou de mercado vigentes na data do aditamento, respeitados os limites
estabelecidos no artigo 125 da Lei n°® 14.133, de 2021.

16.4. Eventuais alteracbes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
respeitadas as disposi¢cdes da Lei n°® 14.133, de 2021, admitindo-se que, nos casos de justificada necessidade
de antecipacao de seus efeitos, a formalizagéo do aditivo ocorra no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei
n®14.133, de 2021).

16.5. Caso haja alteracao unilateral do contrato que aumente ou diminua os encargos do Contratado, o
equilibrio econémico-financeiro inicial sera restabelecido no mesmo termo aditivo.

16.6. Registros que ndo caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragéo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO

17.1. Incumbira ao Contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagtes Publicas
(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em
atengéo ao art. 91, caput, da Lei n°® 14.133, de 2021, e ao art. 8%, 8§ 2° da Lei n® 12.527, de 2011, c/c art. 22 do
Decreto estadual n°® 68.155, de 2023.
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CLAUSULA DECIMA OITAVA-FORO (art. 92, §1°)
18.1. Fica eleito o Foro da Comarca da Capital do Estado de S&o Paulo para dirimir quaisquer questées que
decorrerem deste Termo de Contrato, que nao puderem ser resolvidas na esfera administrativa, conforme art.
92, 81° da Lein®14.133, de 2021.
E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi lavrado o presente instrumento em 01 (uma) via,
que, lido e achado conforme pelo Contratado e pelo Contratante, vai por eles assinado para que produza todos
os efeitos de Direito, sendo assinado também pelas testemunhas abaixo identificadas.

[Local], [dia] de [més] de [ano]. OU [Local], data da Ultima assinatura eletrbnica das partes.

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:
1-
2-
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ANEXO Il

MODELO(S) REFERENTE(S) A PLANILHA DE PROPOSTA

ANEXO 1.1

Pregéo Eletronico da UGE N° 180.294 N° 90010/2025

Processo SEI N° 058.00138051/2025-78

MODELO DE PLANILHA DE PROPOSTA

Objeto: Contratacdo de empresa para rpestagcdo de servi¢gos de nutricdo e alimentagcdo para atender as
necessidades da Cadeia Publica do Municipio de Santa Rosa de Vitérbo/SP.

ITEM | TIPODE | CATSER | UNIDADE QUANTIDADE | QUANTIDADE | VALOR VALOR
REFEICAO DE MEDIDA ESTIMADA TOTAL 30 UNITARIO TOTAL

DIA MESES

1 DESJEJUM 3697 UNIDADE 23 21.000

2 ALMOCO 3697 UNIDADE 23 21.000

3 JANTAR 3697 UNIDADE 23 21.000

Valor Mensal Estimado (Somatério do total dos itens dividido por 30) (R$)

VALOR TOTAL ESTIMADO DA CONTRATACAO POR 30 MESES (R$)
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ANEXO IV
MODELO(S) DE DECLARACAO(OES)
ANEXO IV.1

MODELO DE DECLARACAO EXIGIDA PARA HABILITACAO
(em papel timbrado do licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha
condicdo de representante legal de (nome empresarial ou denominacéo),
interessado em patrticipar do Pregdo Eletrdnico n° /[, Processo n°® /[, DECLARO, sob as penas

da Lei, que o licitante:

a) cumpre as normas relativas a satde e seguranca no trabalho, nos termos do paragrafo Gnico do artigo
117 da Constituicdo Estadual; e

b) atendera, na data da contratacdo, ao disposto no artigo 5°-C e se compromete a ndo disponibilizar
empregado que incorra na vedacao prevista no artigo 5°-D, ambos da Lei n® 6.019, de 1974, com redagéo
dada pela Lei n® 13.467, de 2017, quando o caso.

(Local e data).

(Nome/assinatura do representante legal)
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ANEXOV
MODELOS REFERENTES A VISTORIA PREVIA
ANEXO V.1

DECLARACAO DE CONHECIMENTO DO LOCAL EDAS CONDICOES DA REALIZACAO DO OBJETO
DA LICITACAO PRECEDIDA DE VISTORIA
(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha
condicdo de representante legal de (nome empresarial ou denominacao),
interessado em participar do Pregdo Eletrénico n® _/ , Processo n° _/ , DECLARO que o licitante tem
conhecimento do(s) local(is) e das condicdes da realiza¢ao do objeto da licitagéo, e que realizou vistoria prévia
no(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitagdo, colhendo todas as informacdes e subsidios
necessarios para a elaboracéo da sua proposta.

O licitante estéa ciente desde ja que, em conformidade com o estabelecido no Edital, ndo podera
pleitear em nenhuma hip6tese modificacbes nos precos, prazos ou condicBes ajustadas, tampouco alegar
quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocagdo de insuficiéncia de dados ou
informacgBes sobre o(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitag&o.

(Local e data)

(nome/assinatura do representante legal)
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ANEXO V.2

DECLARACAO DE CONHECIMENTO DO LOCAL E DAS~CONDI(;(~)ES DA REALIZACAO DO OBJETO
DA LICITACAO
(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha
condicdo de representante legal de (nome empresarial ou denominacéo),
interessado em participar do Pregédo Eletrénico n® _/ , Processo n° _/ , DECLARO que o licitante tem
conhecimento do(s) local(is) e das condi¢cbes da realizacdo do objeto da licitacdo, que ndo realizou a vistoria
prévia prevista no Edital e que, mesmo ciente da possibilidade de fazé-la e dos riscos e consequéncias
envolvidos, optou por formular a proposta sem realizar a vistoria prévia que lhe havia sido facultada.

O licitante esta ciente desde ja que, em conformidade com o estabelecido no Edital, ndo podera
pleitear em nenhuma hipétese modificagdes nos precos, prazos ou condicdes ajustadas, tampouco alegar
quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocagdo de insuficiéncia de dados ou
informacgdes sobre o(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitagao.

(Local e data)

(nome/assinatura do representante legal)
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ANEXO V.3

DECLARACAO DE CONHECIMENTO PLENO DAS~CONDI(;(~)ES E PECULIARIDADES DA
CONTRATAGCAO
(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha
condicao de responsavel técnico de (nome empresarial ou denominacao),
interessado em participar do Pregédo Eletrénico n® _/ , Processo n° _/ , DECLARO que o licitante tem
conhecimento pleno das condic8es e peculiaridades da contratacdo, que nao realizou a vistoria prévia prevista
no Edital e que, mesmo ciente da possibilidade de fazé-la e dos riscos e consequéncias envolvidos, optou por
formular a proposta sem realizar a vistoria prévia que lhe havia sido facultada.

O licitante esté ciente desde ja que, em conformidade com o estabelecido no Edital, ndo podera
pleitear em nenhuma hipétese modificagbes nos precos, prazos ou condi¢des ajustadas, tampouco alegar
quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocagdo de insuficiéncia de dados ou
informacgdes sobre o(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitagao.

(Local e data)

(nome/assinatura/qualificacéo do responséavel técnico)
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ANEXO VI

PLANILHA ORCAMENTARIA

ITEM | TIPODE | CATSER | UNIDADE | QUANTIDADE | QUANTIDADE | VALOR VALOR
REFEICAO DE MEDIDA ESTIMADA TOTAL 30 UNITARIO TOTAL
DIA MESES

1 DESJEJUM 3697 UNIDADE 23 21.000 R$ 5,39 R$ 113.190,00
2 ALMOCO 3697 UNIDADE 23 21.000 R$ 17,02 R$ 357.420,00
3 JANTAR 3697 UNIDADE 23 21.000 R$ 17,02 R$ 357.420,00
Valor Mensal Estimado (Somatorio do total dos itens dividido por 30) (R$) R$ 27.601,00
VALOR TOTAL ESTIMADO DA CONTRATACAO POR 30 MESES (R$) R$ 828.030,00

Atualizada Data-base: Junho/2025
Versao 01: Dezembro/2025
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ANEXO VI
AVALIACAO DE EXECUCAO DE SERVICOS

AVALIACAO DA QUALIDADE DOS SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTAGAO DAS
UNIDADES SUBORDINADAS A SECRETARIA DA SEGURANGCA PUBLICA

1. REGRAS GERAIS

A avaliacdo da Contratada na Prestacdo de Servicos de Nutricdo e Alimentacdo das Unidades
Subordinadas a Secretaria da Seguranca Publica ou a Secretaria da Administracdo Penitenciaria se
faz por meio de analise dos seguintes aspectos:

e Desempenho profissional;
¢ Desempenho das atividades;

e Gerenciamento.

2. CRITERIOS
No formulario “Avaliacao de Qualidade dos Servigos”, devem ser atribuidos os valores 3 (trés), 1 (um)

e 0 (zero) para cada item avaliado, correspondente aos conceitos “Bom”, “Regular’ e “Péssimo”,
respectivamente.

Critérios da pontuacgéo a ser utilizada em todos os itens avaliados:
e Bom: 3 (trés) pontos;
e Regular: 1 (um) ponto;
e Péssimo: 0 (zero) ponto.
2.1.  Condigbes Complementares
2.1.1. Naimpossibilidade de se avaliar determinado item, este sera desconsiderado.

2.1.2. O Contratante proporcionara ciéncia a Contratada quanto ao desempenho dos trabalhos
realizados em cada periodo de medicao e avaliagéao.

2.1.3. Sempre que a Contratada solicitar prazo visando ao atendimento de determinado item, esta
solicitacdo deve ser formalizada, objetivando a analise do pedido pelo gestor do contrato. Nesse
periodo, esse item nao deve ser analisado.

2.1.4.
3. COMPOSICAO DOS MODULOS

3.1. Desempenho Profissional

Itens Percentual de Ponderagéo

Cumprimento das atividades 40%
Qualificagao/Atendimento ao publico/Postura 30%
Uniformes e identificag&do 30%
Total 100%
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3.2. Desempenho das Atividades

Itens Percentual de Ponderacéo

Refeicdes servidas 40%
Gé.neros e produtos alimenticios e materiais de consumo 30%
utilizados

Condicdes higiénicas, de armazenamento e de transporte 30%
Total 100%

3.3. Gerenciamento

Itens Percentual de Ponderacéo
Periodicidade da supervisédo 20%
Gerenciamento das atividades operacionais 30%
Atendimento as solicitagdes 25%

Regularidade quanto a obrigacdes fiscais, sociais e trabalhistas |25%
Total 100%

4, RESPONSABILIDADES
4.1.  Fiscal(is) do Contrato

. Fiscal administrativo do contrato: responsavel pela verificacdo da efetiva realizacao dos
dispéndios concernentes aos salarios e as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS,
bem como guanto a outros aspectos administrativos do cumprimento do contrato, e pela informacéo
de todas as circunstancias relevantes ao fiscal técnico para que este preencha o Formulario de
Avaliacdo da Qualidade dos Servicos e consolide a avaliagdo de desempenho da Contratada;

. Fiscal técnico do contrato: responsavel pela avaliacdo da execucdo do objeto e do
desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados, pela consolidagéo da avaliacdo de
desempenho da Contratada com a inclusdo da avaliagdo dos aspectos administrativos feita pelo
fiscal administrativo, pela elaboracédo do Formulario de Avaliacdo da Qualidade dos Servigos, com
a apresentacdo das justificativas para os itens avaliados com notas 0 (zero) ou 1 (um), pelo

encaminhamento de uma via do Formulario e das justificativas a Contratada, e pelo
encaminhamento de toda documentacéo ao gestor do contrato.

4.2.  Gestor do Contrato
e Responsavel pela verificacdo das avaliacoes;

* Responsével pela aplicagdo na medi¢cédo correspondente do respectivo percentual de liberacdo da
fatura, que ensejara descontos a depender do desempenho, garantindo a defesa prévia a
Contratada;

e Responsavel pelo encaminhamento para conhecimento a autoridade competente;

o Responsavel pela solicitacdo de aplicagdo das san¢fes cabiveis, garantindo a defesa prévia
a Contratada;

o Responséavel pela emissédo da Avaliacdo de Desempenho do Fornecedor — Parcial ou Final.
5. DESCRICAO DO PROCESSO

5.1. Cabe a cada Unidade, por meio do(s) fiscal(is) do contrato e com base no Formulario de
Avaliagdo da Qualidade dos Servigos, efetuar o acompanhamento diario do servigo prestado,
registrando e arquivando as informacdes de forma a embasar a avaliagdo mensal da Contratada.

5.2. Para efeito de recebimento provisoério, ao final de cada periodo mensal, o fiscal técnico, com
o auxilio do fiscal administrativo nos termos do item 6, deve encaminhar, com observancia dos
prazos do Termo de Referéncia, os Formularios de Avaliacio da Qualidade dos Servigos gerados no
periodo, acompanhados das justificativas para os itens que receberam notas 0 (zero) ou 1 (um),
para o gestor do contrato, bem como deve encaminhar 1 (uma) via do Formulario e das justificativas
a Contratada.

5.3. Mensalmente, o gestor do contrato verificard a avaliacdo de desempenho da Contratada
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realizada pelo(s) fiscal(is) com base em todos os Formularios de Avaliacdo da Qualidade dos Servicos
gerados durante esse periodo.

5.4. De posse dessa avaliacdo, o gestor do contrato deve aplicar na medicdo correspondente o
respectivo percentual de liberacdo da fatura conforme previsto neste procedimento, que ensejara
descontos a depender do desempenho, cabendo ao gestor do contrato garantir a defesa prévia a
Contratada.

5.5. Cabe ao gestor do contrato encaminhar mensalmente a Contratada, no fechamento das
medi¢des, o Quadro-resumo demonstrando, de forma acumulada e més a més, a performance global
da Contratada em relacéo aos conceitos alcancados pela mesma.

5.6. Cabe ao gestor do contrato emitir, mensalmente e quando solicitada, a Avaliacdo de
Desempenho do Fornecedor Parcial ou Final, consultando o Quadro-resumo e conceituando a
Contratada como segue:

e Conceito Geral Bom e Desempenho Recomendado: quando a Contratada obtiver nota final igual
ou superior a 6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos) e néo tiver sofrido a incidéncia de
percentuais de liberag&o previstos no item 8;

e Conceito Geral Regular e Desempenho Recomendado: quando a Contratada, apesar de obter
nota final igual ou superior a 6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos), ja tiver sofrido a
incidéncia de percentuais de liberagéo previstos no item 8;

e Conceito Geral Ruim e Desempenho ndo Recomendado: quando a Contratada, além de obter
nota final inferior a 6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos), ja tiver sofrido a incidéncia de
percentuais de liberag&o previstos no item 8.

6. PERCENTUAIS DE LIBERACAO DAS FATURAS

6.1. As faturas apresentadas pela Contratada ao Contratante para fins de pagamento ficardo
sujeitas a aplicacdo de um percentual de liberagéo vinculado a Avaliacdo da Qualidade dos servigos,
conforme a tabela a seguir.

6.2. O gestor do contrato apurard o percentual de liberacdo devido em cada medicdo em
conformidade com o procedimento descrito no item 7 e no termo de contrato, sem prejuizo da aplicacéo
das sanc¢des cabiveis.

7. ANEXOS DESTE DOCUMENTO

7.1.  Formulario de Avaliacdo da Qualidade dos Servigos.

7.2.  Instrucdes para o preenchimento do Formulario de Avaliacdo da Qualidade dos Servicos.
7.3.  Relatdrio das Instalagbes e Quadro-Resumo.
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ANEXO VII.1

7.1. Formulério de Avaliacao da Qualidade dos Servi¢os de Nutricdo e Alimentacao
das Unidades Subordinadas a Secretaria da Seguranca Publica.

Contrato nimero: Unidade:

Periodo:

Data:

Contratado:

Responsavel pela fiscalizagéo:

Gestor do contrato:

Grupo 1 - Desempenho Profissional S(gﬁ);?(tbesl
Cumprimento das atividades 40%
Qualificagao/Atendimento ao Publico/Postura 30%
Uniformes e Identificagédo 30%
Total
Grupo 2 — Desempenho das Atividades S(SE;?(ESI
Refeicdes servidas 40%
Geéneros e produtos alimenticios e materiais de consumo 30%
utilizados
Condiges higiénicas, de armazenamento e de transporte 30%
Total
Grupo 3 — Gerenciamento S(gf;%e;l
Periodicidade da supervisdo 20%
Gerenciamento das atividades operacionais 30%
Atendimento as solicitagbes 25%
Regularidade quanto a obrigacdes fiscais, sociais e trabalhistas  |25%

Total

Nota Final (Somatorio das notas totais para os grupos 1,2 e 3)

Assinatura do
responsavel pela
fiscalizacao:

Nota Final:

Assinatura do gestor do
contrato:

Assinatura do
responséavel do
Contratado:
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ANEXO VII.2

7.2 Instrucdes para o Preenchimento do Formulério de Avaliagdo da Qualidade dos
Servi¢os de Nutricdo e Alimentacao das Unidades Subordinadas a Secretaria da
Seguranca Publica ou a Secretaria da Administracao Penitenciaria

Os itens devem ser avaliados segundo os critérios abaixo. Para cada item que nédo possa ser
avaliado no momento, considerar item NAO AVALIADO e anexar justificativa.

Grupo 1 -Desempenho
Profissional

Cumprimento das
atividades

Notas: Bom (3), Regular (1), Péssimo (0)

Cumprimento das atividades definidas nas Especificagdes Técnicas dos servi¢os e no

contrato, tais como:

Programacéo das atividades de nutricdo e alimentacao;

Elaboragdo de cardapio diario completo (semanal, quinzenal ou mensal),
frequéncia trimestral, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias em relagdo ao
1° dia de utilizagdo, compativeis com as estacdes climaticas;

Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;
Coleta diaria de amostras de alimentagdo preparada;

Porcionamento uniforme das refeicdes em reciclaveis individuais, de acordo com o
per capita estabelecido, utilizando-se de utensilios apropriados;

Acondicionamento e transporte das refei¢cdes e dos reciclaveis;

Entrega das refeicdes e respectivos reciclaveis até o(s) local(is) de entrega
indicado(s) pelo Contratante;

Controle bacterioldgico dos alimentos;
Cumprimento das boas praticas ambientais quanto a: uso racional da agua;

eficiéncia energética; reducdo de producdo de residuos alimentares e melhor
aproveitamento dos alimentos; programa de coleta seletiva de residuos sélidos;
produtos biodegradaveis; controle de poluicao sonora; destinacgao final de residuos
de 6leo utilizado em frituras e cocgdes; e destinacdo final de residuos sélidos
reciclaveis, notadamente embalagens individuais aluminizadas.

Qualificac&o/atendimento
ao publico/postura

Qualificaco e habilitagdo da mé&o de obra disponibilizada pelo Contratado;
Servicos sob responsabilidade técnica de Nutricionista;

Manipulagéo de alimentos;

Conduta dos profissionais do Contratado com o publico.

Uniformes e
Identificacéo

Uso de uniformes em perfeito estado de conservacao e com aparéncia pessoal
adequada;

Utilizacdo de equipamentos de prote¢do individual e uniformes adequados as
tarefas que executam e as condi¢fes climaticas;

Os uniformes devem compreender: aventais, jalecos, calcas e blusas de cor clara,
calcados fechados, botas antiderrapantes, rede de malha fina para protecdo dos
cabelos.
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Grupo 2 —

Desempenho das Notas: Bom (3), Regular (1), Péssimo

atividades O

Conformidade das refeicdes servidas com o especificado no contrato e seus

anexos;

= Apresentacdo mensal do cardapio diario completo (prazo de entrega, qualidade do
cardapio proposto — qualidade dos materiais, balanceamento nutricional,
necessidades organicas e habitos alimentares dos usuérios — atendimento aos
ajustes demandados);

» Conformidade das refei¢cdes servidas com o cardapio aprovado;

= Qualidade das refeicbes servidas (quantidade servida, condigdes higiénico-
sanitarias, apresentagéo, porcionamento e temperatura das refei¢des);

= Atendimento as dietas especiais, sempre que solicitado.

Avaliacéo da qualidade dos géneros e produtos alimenticios, bem como dos materiais

de consumo utilizados na execucgédo do contrato, quanto a:

» Qualidade dos géneros alimenticios (utilizagdo de géneros de primeira qualidade,

com registro na entidade competente que seja exigido pela legislacédo, dentro do

Refeigdes servidas

Géneros e produtos prazo de validade, de acordo com avaliagdo sensorial — cor, gosto, odor, aparéncia,
alimenticios e materiais textura e sabor, em corretas condiges das embalagens e com a devida rotulagem);
de consumo utilizados » Realizacéo de analise laboratorial (coleta, armazenamento e manutencéo diaria de

amostras da alimentacdo preparada e fornecimento mensal do relatério das
andlises bacteriol6gicas, toxicolégicas e fisico-quimicas realizadas);
= Qualidade dos materiais de consumo utilizados (disponibilizados em quantidade
suficiente e qualidade adequada).
Avaliacdo quanto as condi¢des higiénicas e forma de armazenamento dos géneros e
produtos alimenticios e demais materiais necesséarios a execucdo do contrato, e
transporte das refeicdes.
= Armazenar os alimentos de forma adequada, respeitando sua natureza e
perfectibilidade, ndo os misturando com produtos de limpeza, reciclaveis e
similares;
= Atender o que dispde a Portaria CVS n° 5, de 2013, referente ao regulamento técnico
sobre os parametros e critérios para o controle higiénico-sanitarios em
estabelecimento de alimentos;
= Higienizacdo das instalacdes e utensilios (utensilios, equipamentos, local de
preparagdo e armazenamento dos alimentos);
= Transporte das refeigbes e recicldveis devidamente acondicionados e em
condi¢bes adequadas de higiene e conservagao;
= Manutencao da quantidade de veiculos para transporte de alimentacéo;
= Cumprimento dos horarios de entrega das refeicoes;
= Utilizar veiculos com certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vigilancia
Sanitaria, conforme Portaria CVS n° 15, de 1991;
» Realizacdo de manutengdo preventiva e corretiva nos veiculos utilizados para o
transporte de alimentos;

= Manutengdo do sistema de refrigeracao do veiculo de transporte em boas condiges
de funcionamento e higiene e devidamente ajustados para a manutencdo dg
gualidade dos alimentos.

Condig6es higiénicas, de
armazenamento e de
transporte

Gegnucri)gn?e;to Notas: Bom (3), Regular (1), Péssimo (0)
Periodicidade da < C x S
supervis&o = Execucdao de supervisdo por parte do Contratado e na periodicidade acordada.
Gerenciamento das « Administracio d tividad S
atividades operacionais ministracdo das atividades operacionais.
Atendimento as = Atendimento as solicitagdes do Contratante conforme condic¢des estabelecidas no
solicitacBes contrato.
Regularidade quanto a = Comprovacdo mensal, pelo Contratado, de que mantém as condi¢gdes exigidas no
obrigacg0es fiscais, Edital para a habilitacdo na licitagdo, aproveitando-se para esse fim certiddes ja
sociais e trabalhistas apresentadas que ainda se encontrem no prazo de validade.
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7.1. Relatério das Instalagbes e Quadro-resumo dos Servigos de Nutricdo e Alimentacéo
das Unidades Subordinadas a Secretaria da Seguranca Publica ou a Secretaria da
Administracdo Penitenciaria

Relatério das Instalacdes
Locarisde Subtotal Subtotal Subtotal

Nota Final

Prestacao dos (Somatorio das Notas Totais para osGrupos

Servigos

Grupo 2 Grupo 3

Avaliacédo
Global

Quadro-resumo

Grupo 1

Grupo 2

Grupo 3

Total
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